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Procedimento Especial de Selec¢do dos Dirigentes das Estiju

cimento desejaveis para a boa prossecucédo dos interes
populacdoAs referidas condi¢des propiciam as dificuldad

e, bem assim, no rejuvenescimento do tecido empres
associado a produgéo animal.

7,69m efeito, urge eliminar e disciplinar determinadas prat
de h& muito em uso no que respeita ao abate de animais
consumo publico, como factor determinante da defesa da 3
e higiene publicas. Por outro lado, a modernizacgéo
infraestruturas de abate, garantindo melhores condig6e
preparacao e entrega de um dos mais importantes alim
da dieta humana permitira fazer renascer a confianga
habitantes de Timor-Leste no consumo de carne fre
prigreduzida e abatida no territério nacional, sem perder de
2 o interesse da protecdo da saude publica e do meio amb

N&o é, também, de desprezar a defesa dos interesse
agentes econdémicos ligados ao sector da producao de ¢
constituindo objectivo deste regime desagravar as even
al dificuldades no escoamento oportuno dos bovinos, bufali
ovinos, caprinos e suinos motivadas pelas deficién
funcionais dos matadouros e casas de matanca existente
outro lado, a implementacdo das medidas previstas no pre
Bébﬁ?ﬁloma visa a producdo de efeitos positivos no aument
produtividade do sectarazendo por isso beneficios a méq
prazo, ao nivel da capacidade de autoabastecimento de
produzida em Timor-Leste. Neste contexto, séo estabeleq
os termos gerais do licenciamento e as condi¢cfes téqg
s danitarias dos matadouros e das casas de matanca.
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Crianca da Republica Democratica de Timor-Leste

DECRETO-LEI N.°10/2014
de 14 de Maio

REGIME DE LICENCIAMENT O DOS MATADOUROS

As reduzidas condig8es higio-sanitarias nos locais de

de animais para consumo publico tém contribuido para a faltinstalacéo, funcionamento e licenciamento dos esta

Assim,

O Governo decreta, nos termos da alinea 0), don.° 1 do 3
115.° da Constituicdo da Republica, para valer como le
seguinte:

CAPITULO |
Objecto, definicdo e classificacdo dos matadouros

Artigo 1.°
Objecto

abateresente diploma define as condicdes a que deverdo obs

como para as dificuldades em atingir niveis de autoabaste-
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de confianga dos consumidores na aquisi¢éo de carne frehtentos destinados ao abate dos animais das espécies bovina,
no territério da Republica Democrética de Timor-Leste, asshufalina, ovina, caprina e suina.
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( Artigo 2.0 CAPITULO IlI )
Definicao Licenciamento
Para efeitos do presente diploma, define-se como matadouro o Seccéo |
estabelecimento industrial aprovado e licenciado pelas Disposicdes gerais
entidades competentes para execucao de abates e preparagéo )
L. . . . Artigo 5.°
de carcacas de uma ou vérias das espécies bovina, bufalina, Ab
ovina, caprina e suina destinadas ao consumo publico ou a ate

inddstria. 1. O abate de animais das espécies bovina, bufalina, ofina,

caprina e suina sé6 de fazer-se em matadouros ou cagas
de matanca licenciados para o efeito pelaMF5 com
excecao do abate destinado estritamente ao autocongumo.

Artigo 3.°
Classificacdo

1. Os matadouros classificam-se de acordo com as seguipltéss normas relativas ao abate de animais em cerimdnias
categorias: tradicionais ou de cariz religioso sdo definidas por despacho

do Ministro daAgricultura e Pescas, mediante proposta a
a) Matadouros de servico publiee- Os que se destinam  apresentar pela D/&P.

exclusivamente prestacdo de servigcos a terceiros;

Artigo 6.°
b) Matadouros de servico privade- Os que se destinam CondicGes técnico-sanitarias
exclusivamente ao servigo das empresas proprietarias
dos mesmos; 1. As condi¢des técnico-sanitarias que os matadouros devem

satisfazer constam do anexo ao presente diploma.
c) Matadouros de servico miste- Os que se destinam

quer a prestacéo de servigos a terceiros, quer ao sericcAs condigdes técnico-sanitarias que as casas de mafanca
das empresas titulares dos mesmos. devem satisfazer sdo estabelecidas pelalDRPGatravés
de circular e remetidas aos respectivos 6rgaos distritais,
2. A prestacéo de servicos a terceiros nos matadouros dénunicipais ou locais, entidades as quais compete g sua
servico misto é sempre prioritaria e estabelecida por divulgagao.

protocolo entre a Direcdo-GeralAgricultura e Pecuaria

(D.GA.P) e as entidades interessadas. Artigo 7.°
Adjudicacao a terceiros

CAPITULO i
Rede Nacional débate A D.GA.P. pode, sempre que néo disponha de pesgoal
qualificado disponivel, contratar entidades privadas para
Artigo 4.° verificar o cumprimento das condigBes constantes do anpexo
Rede Nacional dé\bate ao presente diploma ou, no caso das casas de matanga, as

condi¢bes constantes da circularediante a celebragéo de

1. A Rede Nacional d&bate (R.N.A.) € o conjunto de mata-Sontrato escrito.

douros e casas de matancga que prioritariamente se destinam
a garantir o abastecimento publico em carnes verdes pela
prestacdo de servicos a terceiros, mediante a cobrancga de
taxas.

Artigo 8.°
Outras licencas

As licengas concedidas no ambito deste diploma hé&o
2. Alintegracao de matadouros e casas de matanca na Rﬂi.%).ensam 0s responséveis pelos estabelecimentos existent~es
¢ decidida pela D.&.P, tendo em conta: e0s promqtores de proleto_s de~novos mata_ldouros da obtgncao
' de outras licencas e autorizacdes das entidades a quem com-
pete verificar o cumprimento da regulamentacéo vigente spbre
higiene e salde publica, seguranca, protecdo do ambignte e

. ) . ordenamento do territério.
b) Aremodelacdo de casas de matanca existentes visando

a criacdo de unidades cuja dimenséo permita a utilizag&do
de processos e equipamentos técnica e economica-
mente eficazes;

a) A modernizacéo do sector de abate;

Seccao Il
Matadouros e casas de matanca existentes

Artigo 9.°
c) Arentabilizagdo dos investimentos publicos e privados, Vistorias e licenciamento

ja feitos ou a fazemtravés de uma taxa de laboragéo

satisfatoria, desde que os mesmos satisfagam ou pOSNo prazo maximo de 18 meses a contar da entrada em|vigor
sam vir a satisfazer as condi¢des constantes do anexajo presente diploma, técnicos da @ efetuam vistorias
ao presente diploma, e que deste faz parte integrante.técnicas a todos os matadouros e casas de matafica e
\ J
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elaboranos relatérios de vistoria que servem de base aosd) Indicacdo da capacidade frigorifica; )

despachos a proferir sobre os licenciamentos respectivos.

. o . e) Descricdo sumaria dos equipamentos mais importahtes,
2. Os relatorios de vistorias devem conter uma descri¢do so-  indicando os circuitos funcionais em que se integram;

bre as condicBes gerais das estruturas de abate existentes

no distrito, com apreciagdo minima comprovativa das f) No caso de remodelag&o ou ampliacéo, disting&o dlara
diversas instalacées. das instalacdes existentes e das alteracdes previtas.

3. Apés a realizacdo da vistoria, a DAG. adopta uma das 2

) 0N No prazo maximo de 60 dias apOs a apresentacag dos
seguintes decisdes:

elementos referidos no niumero anteriarD.GA.P.
gespacharé, de forma fundamentada, num dos seguintes

a) Concessao de licenciamento quando o estabeleciment ntidos:

satisfaca as condi¢c6es do anexo, ou no caso das casay

de matanca, as condi¢Bes fixadas em circular pela L . .
D.GAP- a) O estudo prévio ndo satisfaz as condi¢gbes constantes

do anexo, pelo que deve ser reformulado e sujeifo a

b) Licenca proviséria por 1 ano, quando o estabeleci-  Nova apreciacao;
mento, embora ndo satisfazendo alguma das condi¢Bes
fixadas no anexo ou as condicdes fixadas em circular P) O estudo prévio satisfaz as condi¢cdes constantes do
pela D.GA.P, for julgado absolutamente necessarioao  &nexo, pelo que o requerente devera passar a elaboracéo
abastecimento do distrito; do projeto de execucéao.

c) Encerramento imediato, quando o estabelecimento 84oDo estudo prévio € remetida uma copia ao requerentelcom
satisfaca as condigGes do anexo ou, no caso das casasertificacdo de aprovagédo em todas as pecas.
de matanca, as condicdes fixadas em circular pela
D.GAP. Artigo 11.°

Obras de construgdo em curso
4. Alicenca proviséria referida na alinealb)himero anterior

pode ser prorrogada por periodos sucessivos de 1 andat&e a data da publicacdo do presente diploma estiverem em

gue seja possivel transferir o abate para matadouro,curso obras de construgdo de novos matadouros ou de

integrado na RNA, que satisfaca as condi¢Ges fixadas noampliagdo ou de remodelacdo de matadouros ou casps de

anexo. matanca ja existentes, 0s promotores dessas obras dgverao
requerer & D.@..P. a vistoria dos estabelecimentos em calisa
Seccéao no prazo de 60 dias a contar daquela data, mais dando
Licenciamento de novos matadouros e ampliag&o ou cumprimento ao estabelecido no n.° 1 do artigo antefior
remodelacdo de matadouros sem prejuizo do normal prosseguimento dos trabalho$ em
ou casas de matanca existentes curso, 0s quais, deverdo ter desde logo em contp as
condicdes constantes do anexo, ou no caso das cagas de
Artigo 10.° matanca as condi¢cfes constantes de citcular
Pedido

2. Sempre que as obras em curso ndo observem as conglicdes

1. A partir da data da publicagao do presente diploma, os pro-do anexo ou da circulado relatério da vistoria referida np

motores de projeto de novos matadouros ou de remo-nUmero anterior deverdo constar obrigatoriamente tqdas

delacdo ou ampliagdo de matadouros existentes ou casaas faltas de cumprimento e ser fixado um prazo pafa a

de matanca deverdo requerer a.B.B autorizacdo para  apresentacdo da reformulacdo do projeto.

iniciarem as respectivas obras, devendo o requerimento

ser acompanhado do estudo prévio dos trabalhos a efetuar Artigo 12.°

o qual deve conter: Parecer

a) Implementacéo do estabelecimento e sua relacao doy D.GA.P. emitird 0 seu parecer no prazo maximo de 45 (lias
terrenos anexos num raio de 2 km a 3 km, auxiliada por a contar da data de entrega do requerimento previstp no
planta a escala de 1:2000 a 1:500, orientada, comn.° 1 do artigo 10.°.
indicacdo de acessos rodoviarios existentes e previstos
e distancias as povoacgfes mais proximas, caso nad.seOs técnicos da D.&P. poderéo visitar o local da obrp
integre em alguma; prevista quando entenderem que tal € necessario parg uma

conveniente apreciagdo do processo.

b) Planta do conjunto do estabelecimento, de preferéncia
a escala de 1:200 ou 1:100 ou simplesmente cotada, Artigo 13.°
indicando a implantacdo no mesmo das instalacfes Decisao
mais importantes e sua relag&o funcional;

1. No prazo méximo de 60 dias ap0ds a apresentacdo do pfojeto

c) Indicacédo da capacidade de abate prevista por espécieu da sua reformulagéo, a DA@. comunicara, funda
animal; mentadamente, ao requerente uma das seguintes de)c sbes:

\_
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2. Do projeto é remetida copia ao requerente, com certificacdo

Sempre que o estudo prévio ou o projeto ndo satisfacam as

condigbes constantes do anexo, ou no caso das casag dgransmissao, por qualquer titulo, da propriedade ou frui-
matanca as condi¢Ges constantes de circataraspectos ¢34 de matadouro ou das casas de matanca, de harfnonia
pontuais de facil e inequivoca identificacéo, esses documentog 5y, as disposicdes legais em vigéraverbada nc
podem ser aprovados sob condlgoes, eXpressam?m‘?espectivo processo, a requerimento do interessado,| sem
mencionadas, a observar respectivamente na elaboracdo
projeto e na execucao da obra.

A entrega incompleta ou incorreta dos elementos que devem

constar do estudo prévio do projeto da lugar ao pedido dos CAPITULO V
elementos em falta, interrompendo os prazos referidos nos Contra-ordenacdes e sangdes
artigos 10.°e 12.°
Artigo 19.°
Artigo 16.° Encerramento

. Caso se verifigue o referido na alibpdo numero anterior

\Aquando da comunicacéo ao requerente das decisfes relafivaa tentativa e a negligéncia séo puniveis.

a) O projeto ndo satisfaz as condi¢Bes constantes do ame-estudo prévio, ao projeto ou a vistoria técn\i:a,
X0, pelo que deve ser reformulado e sujeito a nogamplementarmente a indicagdo do cumprimento ou ndq das
apreciagao; condi¢Oes constantes do anexo, podera ser efectuadal com

caracter meramente orientador e informativo, uma apreciacao

b) O projeto satisfaz as condicGes constantes do an%f(aOConcepgéo geral do estabelecimento, seu dimensionamento

g?tligoqg% ggﬁgfa%l;?-ggtifiiisozz Icl)cberggas refe”d"’lsengolur;()es técnicas adoptadas, seguranca do pessoalle das

instalac@es.

de aprovacdo em todas as pecas. CAPITULO IV
Da transmissao dos matadouros ou das casas de matanca
Artigo 14.°
Aprovagao sob condicéo Artigo 18.°

Transmissao de estabelecimento

dBrejuizo do disposto em legislacéo especial.

2. Orequerimento referido no nimero anterior deve ser dirigido
a D.GA.P. e instruido com o documento probatdrio da
transmisséo, averbando-se esta imediatamente.

Artigo 15.°
Elementos em falta

Conclusao da obra
Os estabelecimentos onde se abatam ou tenham abatido ahimais

1. Concluida a obra, o requerente devera comunicar esse geesespécies bovina, bufalina, ovina, caprina e suina destipadas

mo facto a D.Q\.P,, de modo a que, no prazo de 20 diaap consumo publico sem estarem licenciados nos termos [deste
uma equipa de técnicos deste servico, das direcoes distriigitoma, apds o periodo de transicdo, serdo imediatamente
ou de entidade terceira contratada para o efeito efetue Wheerrados pela D.&P.,, em articulagdo com a Inspecéio
vistoria técnica destinada a verificar se o estabelecimepignentar e Econémica do Ministério do Comércio, IndUstria e

esta conforme com o projeto. Ambiente, nos termos a definir entre estes dois organismos,

o ) ] L _ até obterem a respectiva licenga.
No prazo maximo de 20 dias ap0s a realizacdo da vistoria

técnica, a D.&\.P. comunicara ao requerente uma das Artigo 20.°
seguintes decisdes, consoante o relatério da vistoria Tipificagdo das contra-ordenagdes
conclua que o estabelecimento construido, remodelado ou

ampliado esta ou ndo conforme o projeto: 1. Constitui contra-ordenagdo, punivel com coima cujo njon-

a) O requerimento foi deferido, sendo enviada ares ectivatante minimo € de 50 (cinquenta) dolares americanps e
q ' P méaximo de 250 (duzentos e cinquenta) dolares americanos,

licencga; .
¢ consoante a gravidade e a culpa do agente:

b) O requerimento foi indeferido, pelo que o estabeleci-

mento no & autorizado a funcianar a) O desrespeito da norma constante do artigo 5.° dq pre-

sente diploma;

o interessado, ap6s ter realizado as alteracdes ou melhorial) © desrespeito das condicdes fixadas no anexo ag pre-

necessérias a perfeita execuco do projeto anteriormente  Sente diploma.

aprovado nos termos do artigo 12.°, pode requerer a ) B )
D.GA.P. a realizacdo de nova vistoria, repetindo-se% NO caso de o autor da infrac¢cao ser uma pessoa colectiva,

processo estabelecido nos nimeros anteriores. 0 montante minimo da coima referida no nimero antgrior
poderd ser fixado em 250 (duzentos e cinquenta) ddlares
Artigo 17.° americanos, até ao maximo de 3.000 (trés mil) dolares
Apreciacao geral do estabelecimento americanos.

J
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4. Nas contra-ordenagdes cometidas por negligéncia, o limite Artigo 25.°
méaximo da coima prevista no correspondente tipo legal é Entrada em vigor

reduzido a metade. _ _
O presente diploma entra em vigor no prazo de 2 mes

Artigo 21.° contar da data da sua publicacgéo.
Sancdes acessorias

, N Aprovado em Conselho de Ministros em 25 de Fevereir(
1. Consoante a gravidade da contra-ordenacéo e a culpgfq
agente, podem ser aplicadas, simultaneamente com a coima,
as seguintes san¢bes acessorias:
O Primeiro-Ministro,
a) Perda de objetos pertencentes ao agente;

b) Interdicdo do exercicio de uma profisséo ou atividade
cujo exercicio dependa de titulo publico, de autorizack@y Rala Xanana Gusméao
ou de homologacéo de autoridade publica;
¢) Privacéo do direito a subsidio ou beneficio outorgago'vIInIStrO daAgricultura e Pescas,
por entidades ou servigos publicos;

d) Suspensdo de autorizagoes, licengas e alvaras.  \ariano Assanami Sabino

2. As sancdes acessorias referidas nas albjesd) do nu-
mero anterior tém a dura¢cdo maxima de dois anos contadmsmulgado em 29 - 04 - 2014
a partir do transito em julgado da decis@o condenatéria.

Artigo 22.° Publique-se.
Instrucdo dos processos de contra-ordenacao

1. Compet? a D.@.P a instrucdo dos processos de contr%— Presidente da Repablica,
ordenacéao.
2. Compete ao Ministro degricultura e Pescas a aplicacdo
das coimas e ao Diret@eral daAgricultura e Pecuaria a Taur Matan Ruak
aplicacédo das sancdes acessdrias relativas as matérias no
ambito das respectivas competéncias.

Artigo 23.°
Pagamento das coimas _ - ANEXO
CondicBes técnicas e sanitéarias dos matadouros
O pagamento das coimas devera ser feito pelo autor da infracéo
diretamente aos Bancos ou Instituicdes Bancarias, de acci

r . -
com a Lein.®8/2008 de 30 de Julho. -dé)scolha dolocal de implantagao

CAPITULO VI satisfazer as exigéncias da seguinte legislacao:
Disposicdes finais
a) Sobre industrias consideradas como insalubres
Artigo 24.° cémodas, perigosas ou toxicas;
Disposicdes transitorias
b) Sobre urbanismo, tendo em conta especialment
Os matadouros e as casas de matanga dispdem de um prazo de Planos urbanisticos existentes ou as indicacdes d
18 meses a contar da data de entrada em vigor do presente P€las autoridades locais competentes.
diploma para procederem a adaptacao das suas instalacdes ao 3 . .
digpostoao arl?exo, bem como, r?o cqaso das casas de mitghgg, terreno ¢ escolhido tendo em conta as facilidades:

ao previsto em circular da DAGP.. a) De acesso por estrada;

1. A escolha do local para implantacdo do matadouro ¢

eS a

de

eve

n_

P 0S
hdas

tes;

.

b) De fontes de abastecimento de agua independe)r
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-

<)

d)

De escoamento de aguas residuais, as quais deveni) Local de sequestro e matadouro sanitario; )

obedecer a regulamentacdo adoptada ou a adoptar . ) o
relativa ao saneamento puiblico: i) Instalacdes de industrializacdo de subprodutos §

jeitados (a titulo excepcional podera ser permitid
De execuc¢do de um ramal de alimentacdo de energia transporte de subprodutos e rejeitados para o
eléctrica em média tenséo (alta tensdo). unidade industrial nas condi¢cées regulamentarg
decidir pelas entidades competentes. Nestes ¢

Il— Dimenséo do terreno deve ser prevista uma instalacdo adequada a re

de sangue e seu aproveitamento industrial);

O terreno devera ser suficientemente vasto, por forma a

permitir; J

Local de armazenagem frigorificada para 0ssos §
jeitados, sempre que ndo existam instalacdeg

a) A circulacio e manobras faceis dos veiculos de transporte  SUbprodutos;

de gado, de levantamento de subprodutos (couros e pelesk
farinhas e gorduras, etc.) e dos produtos comestiveis
(carnes e miudezas);

b) A separacéo de circuitos limpos e sujos no exterior dos edi-
ficios (as vias de circulagdo devem ser pavimentadas, de
modo que sejam resistentes, impermeaveis e obstem ao
levantamento de poeiras);

InstalagcBes de tratamento de 4guas residuais. N
exigida esta instalacdo sempre que o distrito em qu
encontre implantado o matadouro disponha de est
de tratamento com capacidade suficiente e o dis

Neste caso as aguas residuais do matadouroj
submetidas a um pré-tratamento de modo a obtg
um efluente com as caracteristicas definidas f

¢) A ampliagdo futura dos edificios, pelo menos dos de estabu-  distrito;
lacéo e armazenagem frigorifica;

[) Sala de maquinas (caldeiras, equipamento de frio

d) A orientagdo mais conveniente para os locais de preparacdo comprimido);

de carnes, armazenagem de carcacas e expedi¢do de carnes
de modo que recebem um minimo de insola¢&o;

m) Dependéncia para o servico de inspecao sanitaria
triqguinoscopio no caso de abate de suinos, no cas

e) Ainstalacéo de oficinas anexas diretamente ligadas coma néo haver laboratorio;
atividade do matadouro;

n) Sala de leitura de passagem das carcacas pelos u

f) A criacdo de um parque de estacionamento de veiculos dos sem comunicag&do com a have de abate;
utentes.

Il — InstalagcBes

0) Sanitérios, lavabos, duches e vestiério para os tr
Ihadores;

p) Instalagcbes para os servigos administrativos e soc

1. Obrigatorias:

g) Posto de controlo de todas as entradas e saidas d

a) Sistema de vedagéo eficaz paraimpedir a fuga dos ani-  tadouro;

b)

c)

d)

e)

f)

a)

mais para fora da area do matadouro; B _
r InstalacBes separadas para lavagem e desinfecg

Cais de descarga de gado, em comunicagdo com os es-  veiculos, consoante se destinem ao transporte de
tadbulos; ou de carnes.
Estabulos cobertos, com ligacéo a nitreira coberta a 2sFacultativas:

tacdo de tratamento de 4guas residuais, caso exista, ou
com ligacéo a fossa seéptica,; a) Sala de venda climatizada;

Instalagbes para atordoamento, sangria, esfola e pre) Salade corte, desossagem e embalagem climatiza

paracdo de carcagas; .
¢) Laboratorio;

Instalacdes frigorificas para refrigeracao e conservacao . . R

de carcacas e miudezas aprovadas, camara para carc4d) Sala para colheita e preparacéo de glandulas;
¢as e miudezas suspeitas e sala de expedicdo matizad
com dispositivo para o corte de carcacas de bovino em
quartos;

3) Instalacdo para congelacdo de carnes e armazen
das mesmas;

L ) f) Equipamento pararecolha de sangue e sua armazen
Triparia com os seus anexos: local de esvaziamento

(vazadouros), Ilmpez~a e preparagdo de estomagol§/~§: Disposic¢des relativas a concepc¢éo e execucdo do ma
intestinos; preparacdo de cabecas e patas, recepcag o
de miudezas vermelhas;

1. Separacao de sectores limpos e sujaseisposicao rela

re-
D 0
utra
s a
NSOS
olha

re-
de

ao é
ese
hcao
rito

autorize a ligacéo a esta ou a rede de esgotos distijitais.

sdo
r-se
elo

ear

com
o de

entes

hba-

iais;

D Mma-

Ho de
gado

hgem

hgem.

a_

sivel refrigerada; matadouro deve ser tal que permita a existéncia de juma

Sala de salga e armazenagem de couros e peles, se posiva dos diferentes edificios e sectores que constituej um
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separacéo eficaz entre zonas limpa e suja e que seja
assegurado, depois da recepcao do animal vivo até a saida
das carnes e miudezas aprovadas como proprias para
consumo publico, um trajeto progressivo e continuo sem f)
possibilidades de retorno e sem sobreposi¢cfes nem

cruzamentos entre animais vivos e carcagas e entre estas e
0s subprodutos rejeitados.

2. Abegoarias - os locais de estabulacdo devem permitir:

a) A descaga do gado em cais dotado de comunicacéo
com os estdbulos, de modo que as operacles se

sibilizacdo e sangria devem ser independentes\
restantes;

Para os suinos o local reservado as operacée
escalddo, depilagdo, chamusca, e lavagem de
igualmente estar separados dos locais de prepa
de carcacas. Estes postos de trabalho devem
nitidamente separados dos locais de preparaca
carcacas e das outras linhas de abate por em es
livre de, pelo menos, 5 metros ou por uma divisoria g
altura ndo inferior a 3 metros;

efetuem sem riscos para o pessoal e 0s animais; g) O equipamento deve permitir o abate e a esfola verti

b) A separacéo dos animais por espécie e o alojamento e
repouso de todo o efetivo a abater em dia de trabalhoh)
Maximo;

¢) O necessério abeberamento dos animais;

d) A conducéo dos animais através de mangas desde os
estabulos até & nave de abate, devendo no trajeto sereri)
instalados dispositivos de lavagem dos animais;

e) A conveniente separacado dos referidos locais dos secto-
res de abate e preparacdo de carcacas. i)

3. Naves de abate e preparacao de carcacas:

(carcacas em posicao suspensa ou horizontal);

As linhas de abate devem permitir que todas aseTpe-

racdes, desde a insensibilizagcdo dos animais
entrada das respectivas carcacas na refrigeraca
processem num periodo ndo superior a 60 minuto

As linhas de abate dever&o ser previstas de mo

dos

s de
vem
acao
pstar
D de
paco
om

cais

o a

permitir com eficacia a inspecao sanitaria simultanea

da carcaca e das respectivas miudezas;

No local de inspecéo sanitagast mortena via aérea
deve ter um desvio para separacdo das carc
suspeitas e ou rejeitadas.

a) As naves de abate, nas quais devem ser efectuadag afstalacses frigorificas — as instalagdes frigorificas deve
operagOes de insensibilizacdo, sangria, esfola, compreender:

evisceracdo, limpeza e inspecdo, devem possuir

dimensdes que permitam a instalacéo de equipametp, Obrigatoriamente:

adaptado ao dimensionamento do estabelecimento,

tendo em conta a evolucdo dos proprios métodos dea) Uma ou varias camaras de refrigeragéo, permitindo

trabalho;

b) As naves de abate devem ter ligacdo direta com as ins-
talagdes frigorificas e ser isoladas da triparia,
permitindo, contudo enviar para ai diretamente as
visceras e as miudezas;

c) Sempre que o edifico das naves de abate seja concebidqa)
em dois ou mais pisos sob as naves de abate podem
ser implantadas a triparia, salas de recepc¢éo e pré-
armazenagem de sebos e de couros e peles, etc., as
quais ndo deverdo ter acesso direto a partir das naves)
de abate e possuirdo ventilacdo e climatizacao
independente desse zona. No caso de matadouros com

lizar imediatamente apds a inspecdo sanitdoist

mortema descida de temperatura das carcacs
miudezas. O equipamento frigorifico corresponde
ser& calculado de maneira a permitir que em mend
24 horas as carcagas e as miudezas atimjesau inte-
rior respectivamente as temperaturas de + 7°C e +

Uma ou véarias camaras com temperaturas compr:
didas entre 0°C e + 2°C destinadas a conservags
carnes refrigeradas;

Uma camara para carcacas e miudezas suspeitag
temperaturas compreendidas entre 0°C e + 2°C.

pisos inferiores, a passagem de produtos entre as navés Facultativamente:

de abate e as salas colocadas nos pisos inferiores &
assegurada por um sistema de tubos de queda co
obturag&o automética, em material liso e inatacavel por

desinfectantes e detergentes. Estes tubos de queda
serdo implantados de tal modo que possam ser utilizados

somente apds a inspecdo sanitaria (exceptuando-se 0s
dos couros e peles, cornos e unhas); b)

d) As linhas de abate serdo independentes para cada es-
pécie, com excecdo dos ovinos e caprinos, cuja linha
podera ser comum, bem como dos bovinos e bufalinos,
cuja linha também podera ser comum; c)

e) Os locais reservados aos postos de trabalho de insen-

nf) Umasala de venda climatizada a uma temperatura ma

de 15°C, durante as horas de funcionamento, para
temperatura exterior que ndo ultrapasse os 21°C oy

hcas

ao

=

fea-

s e
nte
s de

3°C,
pen-

o de

com

Kima
uma
que

mantenha um diferencial de 6°C a 7°C com a temperatura

exterior logo que esta seja igual ou superior a 22°(;

Uma sala de corte e desossagem de caracgas cIimaIzada

a 10°C como maximo e isolada por paredes dos rest
locais;

ntes

As instalacBes previstas nas alineas a) e b) devemn ter

um grau higrométrico suficientemente baixo, para ev
os riscos de condensacéo sobre as carcacas;

tar

J
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d) Tunel ou tineis de congelacéo permitindo congelar (— ¢) Estes locais nunca deverao ter ligacédo direta as
10°C nointerior das massas musculares) a carne em 24  de trabalho.

horas, ap0s a refrigeracéo; ) . ]
9. Rede de vias aéreas — todos os locais onde as car

e) Camara ou camaras de conservagdo de congelados ado preparadas, circulam, séo refrigeradas e conser
uma temperatura igual ou inferior a - 18°C. devem ser equipados com uma rede de vias aé

o permitindo reduzir ao minimo a manipulagéo das carng
5. Triparia:

o , o . ~ 10Pisos e paredes — os edificios devem ser providos dg
a) Atriparia devera ser dividida em zona suja e zona limpa: positivos de protegdo contra insectos e roedore

b) A zona suja deve possuir um local de esvaziamento dosConcebldos de modo a permitir uma aplicagao facil

contelidos géstricos a partir do qual se proceda afhormas de higienizagdo, e para esse efeito:

evacuacao das matérias estercorarias por gravidade OY) Os pisos devem ser resistentes, perfeitamente e
por dispositivo hidraulico, pneumatico ou mecéanico ques, antiderrapantes e com inclinagdes da orden
adequado. 3 % e rede de esgotos apropriada para escoamer

6. Couros e peles: liquidos;

a) Os locais de preparacédo e conservagao de couros e pet—’) '?‘nse?‘?;ﬁgsz\'gﬁnores € 0 piso devem possuir um rey

les devem ter area suficiente para se efetuar racional-
mente o trabalho de recepcdo, salgagem e armazet) as paredes devem possuir até 3 metros de alturz
nagem, revestimento resistente ao choque, impermeaveis

b) A salgagem e armazenagem de couros e peles deve, em e imputrescivel;

principio, ser efectuada num edificio independente e d) As unides das paredes com os tectos e os pisos d

se possivel refrigerado. ser arredondadas.
7. Matadouro sanitario: 11. Ventilag&o:
7.1. O matadouro sanitario compreendera: a) Em todos os locais deve ser assegurada a ventil
necessaria;

a) Um local para isolamento (sequestro) de animais vivos,

doentes ou suspeitos; b) A evacuacdo de vapores, gases ou fumos devg
efectuada em especial na triparia, no sector|

b) Um local para abate destes animais em ligagdo com o subprodutos e no local de escald&o dos sumos

anterior;

¢) Uma camara de refrigeracdo para carcacas e miudezas hormas em vigor

comestiveis aprovadas; 12. lluminag&o:

d) Uma camara de refrigeracéo destinada ao sequestrog) A iluminagéo, natural ou artificial, deve ser adequad
das carcagas suspeitas (sob observacao); caracteristicas de cada local e de acordo com o f
gue este se destina sem que as cores das c3

e) Pode, conforme e dimensdo do matadouro, ser autori- . .
visceras, etc., se alterem;

zada a existéncia de urna Unica camara convenien-

temente dividida, destinando-se uma parte as carcacag) A intensidade da iluminagéo néo devera ser inferi
aprovadas e outra as suspeitas; 540 Ix nas zonas de inspecao, 220 Ix nas sala

A . trabalho e 110 Ix nos outros locais.
f) As cmaras devem estar munidas de fechadura ou

cadeado que garanta 0 seu encerramento. 13. Rede de aguas:

7.2.Nos matadouros de pequena capacidade as linhas de abat§ O matadouro tem de ser provido de agua potavel
podem servir também para os abates sanitarios, com a presséo, fria e quente, em quantidade suficiente
obrigatoriedade de estes serem efectivados apos o abate cobrir as suas necessidades:;

normal e desde que as linhas de abate sejam beneficiadas o
por conveniente lavagem e desinfeccao. b) A rede de distribuicdo de aguas deve ter o nimerq

balas

Cacas
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reas
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dis-
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meio de equipamento adequado e de acordo com as

B as
ma
rnes,

DI a

5 de

sob

para

ne-

cessario de dispositivos de saida de agua para

8. Vestiérios e sanitérios do pessoal: assegurar a limpeza e lavagem em todas as

. L . atividades, incluindo a higiene do pessoal;
a) Os vestiarios e sanitarios devem possuir duches e lava-

térios com agua corrente quente e fria e dispositivos ¢) Deve existir um circuito de agua quente (82°C) (
de papel; abranja as naves de abate e preparac¢éo de carcq

. L. . triparia e as instalagdes sanitéarias;
b) As torneiras dos lavatérios devem ser acionadas por

pedal ou outro dispositivo que dispense o uso dasd) Pode existir uma rede de distribuicdo, devidamg

Suas

ue
cas, a

nte
P va-

maos; sinalizada, de 4gua nao potével para geradores 9
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por, instalacdes industriais frigorificas, bocas-dex produgdo, o comércio e o transporte de gado, contrariaydo o
incéndio, jardinagem e outros servigos auxiliares, deddinsito ilegal de gado e roubo do mesmo, com vista a devglver

gue nao haja comunicacdo entre esta e a de dguanfianca dos consumidores na aquisicdo de carne produzida
potével. no territdrio nacional.

14. Esgotos, fossas ou tanques sépticos: Constitui objectivo do presente diploma contrariar o transito
o ) ilegal de gado no Pais, que tdo graves consequéncias tem
a) Sem prejuizo do disposto em~Escolha do local de 555ymido no plano da sanidade pecuéria e da sadde piblica,
implantacao» [n.° 2, alineg e em « Il — Instalacdes» atraveés, por um lado, da regularizagéo do sistema de mardacéo,

[n.° 1, alinea)i sobre as aguas residuais, estas devgfaniificacéo e registo dos animais das espécies boyina,

conter o minimo sangue possivel; bufalina, equina, suina, ovina e caprina de forma a asseglirar a
b) As canaliza¢Bes das aguas residuais devem pos§Hﬁ1 verlfllca_lgao~e cgntrtolo das (t:ondlgoeg sanl;[anjls erpcf)r“i)(ljjtro
uma superficie interior perfeitamente lisa e sereﬂ"f‘ regularizacao do transporte € movimento das reteridas

subterrdneas, com excecao das caleiras de recepgaeosﬁgc'es de animais.
aguas nas salas de abate e triparias;

Com efeito, é necessério criar um sistema de regist¢ de

¢) Tém de permitir facil observacgéo, Iimpezaedesinfecc;g)(.‘)p,:orlago.es que redspon%a as neces,s_ldades dl.e plznea e.rt1to,
e possuir valvulas sifonadas grelhas de protegé&o@ rolo € Inspecao da producao pecuaria, num clima de peylerta

caixas de recolha de gorduras transparéncia e como mecanismo primeiro de garantir mglhor
desenvolvimento das atividades, desde a producao até aolabate
15. Equipamento e utensilios de trabalho: do animal. Por outro lado, a marcacao e identificacdo an|mal

constituem um instrumento privilegiado de rastreabilidade, de

Todo o equipamento e utensilios que estejam em contagt8mpanhamento, fundamental para assegurar a verifigagdo
com as carnes e miudezas (facas, maquinas de preparacag dgude animal.

dobradas, serras, tapetes rolantes, recipientes, etc.) devem ser
em material inalteravel e de facil limpeza e desinfecgdo.  Estes dois instrumentos, associados a criagdo e implementacéo
de uma base de dados informatizada em que seréo insgritas
todas as exploracdes existentes no territorio, a identidade e os
. . maovimentos de animais, permitiréo a localizagéo rapida e pre¢cisa
a) Os matadouros deverédo ser concebidos de modoaga-_ . . as, p , . & P P
) L g S animais por razdes de salde animal. Consagra-se ajnda a
rantir o maximo de higiene e seguranca dqs ~ .
trabalhadores: igura do bazar de gado, local de selecdo e venda de ani
' onde as preocupacgdes de caracter sanitario sdo um impe
b) Nas linhas de abate, triparia e subprodutos, para laRft forma a afastar do circuito comercial de animais portadpres
gem e desinfeccdo das méos e utensilios de trabafifpdoencas, mesmo que ndo transmissiveis aos seres hurhanos.
junto aos postos de trabalho, devem ser instalados _ o . B .
dispositivos com agua fria e quente, munidos dor fim, o presente regime disciplina a circulacdo animal,
torneiras acionadas por pedal ou outro sistema ri@curando alcancar um equilibrio entre as preocupacogs de
manual; bem-estar e de salde animal.

16. Higiene e seguranca no trabalho:

¢) Nos acessos a triparia, subprodutos, vestiarios e s@@sim:
tarios do pessoal devem existir dispositivos adequados
a lavagem e desinfecg&o do calgado; O Governo decreta, nos termos da alinea o), do n.° 1 do grtigo

115.° da Constituicdo da Republica, para valer como Lgi, 0
d) As disposi¢Oes tomadas deverdo ter em atencao ossiyuinte:

gulamentos e recomendac¢des em vigor no que respeita
as doencas profissionais e acidentes de trabalho. CAPITULO |

DISPOSICOES GERAIS

Artigo 1.°
Objecto

O presente Decreto-Lei estabelece o regime de identificgcao,
DECRETO-LEIN.°11/2014 registo e circulacdo de animais das espécies bovina, bufalina,
' equina, suina, ovina e caprina em territério nacional:

de 14 de Maio a) Regularizando o sistema de marcacao, identificaco ¢ re-

gisto dos animais das espécies bovina, bufalina, equina,
suina, ovina e caprina para assegurar a sua verifica¢do e
controlo das condi¢des sanitarias;

REGIME DE IDENTIFICACAO, REGISTOE
CIRCULACAO DOS ANIMAIS

b) Regularizando o transporte e movimento das espécids de
As linhas orientadoras do presente regime consistem emanimais designados no numero anterior com vista a
englobar num Unico diploma os varios momentos relevantescombater o transito ilegal de gado e prevenir o roubq ou
na defesa da sanidade pecuéria e salde publica, nomeadameriteto de animais.
N\ J
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Artigo 2.° entrada em vigor do presente diploma no prazo ﬁ=gal
Ambito previsto para o efeito no artigo 30.° do Regulamgnto
anexo, bem como a ndo comunicacao da alteracgo de
O regime estabelecido no presente diploma e no Regulamento algum dos elementos constantes do registo daquelas
de Identificacdo, Registo e Circulacécfshémais, publicado exploracfes nos termos da mesma disposicao legpl.
em anexo e que daquele faz parte integrante, € aplicavel a
detencao e circulacdo de gado no territdrio nacional. 2. Olimite minimo das coimas aplicadas as pessoas coledtivas
podera elevar-se de 500 (quinhentos) ddlares americanos
Artigo 3° até ao maximo de 1.000 (mil) délares americanos.
Fiscalizacao
3. Atentativa e a negligéncia sdo puniveis.
A fiscalizacdo do cumprimento do disposto no presente di-
ploma e seu anexo, compete a Direcdo-Gerafdaultura e 4. Nas contra-ordena¢des cometidas por negligéncia o limite
Pecuaria (D.@\.P) e aos Servicos da Pecuarideterinéria maximo da coima prevista no correspondente tipo legal é
Distritais (S.PV.D.) do Ministério daAgricultura e Pescas  reduzido a metade.
(M.A.P.), sem prejuizo das competéncias atribuidas por lei a
outras entidades. Artigo 5.°
Sanc8es acessorias

CAPITULO i
SANCOES 1. Consoante a gravidade da contra-ordenacao e a culpa do
proprietario, poderdo ser aplicadas, simultaneamentejcom
Artigo 4.° a coima, as seguintes san¢des acessorias:

Contra-ordenacdes
a) Perda de objetos pertencentes ao agente;
1. Constitui contra-ordenacéo, punivel com coima cujo mon-
tante minimo é de 50 (cinquenta) ddlares americanos eb) Interdigdo do exercicio de uma profisséo ou atividade
méaximo de 500 (quinhentos) délares americanos, ndo  cujo exercicio dependa de titulo publico, de autorizacéo
podendo ser inferior ao valor dos animais desde que este  ou de homologacao da DAGP;
nao exceda os limites maximos atras fixados:
¢) Privacdo do direito a subsidio ou beneficio outorgado
a) O desrespeito das normas relativas a marcas de explo- por entidades ou servigos publicos;
racdo e de identificagcdo constantes do artigo 4.° do
Regulamento anexo; d) Privacdo do direito de participar em feiras ou mercadglos;

b) O desrespeito das obriga¢cbes dos detentores dos anie) Encerramento de estabelecimento cujo funcionamento
mais previstas no artigo 5.° do Regulamento anexo; esteja sujeito a autorizacéo ou licenca da® 3

c) O desrespeito das normas relativas a identificacdo e ref) Suspenséo de autorizagfes, licencas e alvaras.
gisto de bovinos e bufalinos constantes dos artigos
6.9,8.n.23,9.°¢e 10.° do Regulamento anexo; 2. As sanc¢des acessorias referidas nas alb)eaf) do nu-
mero anterior tém a duracdo maxima de dois anos contados
d) O desrespeito das obrigacdes relativas a identificacdoa partir do transito em julgado da decisdo condenatéria.
e registo de ovinos e caprinos constantes nos artigos
14.° e 15.° do Regulamento anexo; Artigo 6.°
Coimas
e) O desrespeito das obrigac@es relativas a identificacao
e registo de suinos constantes dos artigos 16.° e 17.Compete a S..D. da area da pratica da infrac&o a instrugao
do Regulamento anexo; dos processos de contra-ordenacgdo relativos as maigérias
no ambito das respectivas competéncias.
f) O desrespeito das obrigacdes relativas a identificagcéo e
marcacdo de equinos constantes do artigo 18.° 2lo Compete ao Ministro dagricultura e Pescas a aplicacdo
Regulamento anexo; das coimas e a D.&P a aplicacdo das san¢bes acesséyias
relativas as matérias no ambito das respectivas
g) O desrespeito das obrigacdes relativas aos centros deompeténcias.
agrupamento, transportadores e comerciantes, previstas
nos artigos 19.°, 20.° e 21.° do Regulamento anexo; Artigo 7.°
Pagamento das coimas
h) O desrespeito das obriga¢fes relativas a circulacéo
animal constantes dos artigos 22.°, 23.2, 24.°, 25.°, 21> @agamento das coimas sera feito pelo autor da infracdo
28.° do Regulamento anexo; diretamente aos Bancos ou Instituicdes Bancarias, de agordo
com a Lei 18/2008 de 30 de Julho.
i) A falta de registo das exploragfes existentes a data da

J
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CAPITULO Il b) Proprietario ou transportador desconhecidos;
PROCEDIMENT OS DEAPREENSAO
¢) Quando o estado sanitario dos animais o aconsefhe e
Artigo 8.° seja determinado pela autoridade competente.
Apreenséo e meios de prova
9. A carne do gado abatido nos termos do nimero antetjior e

A apreensao, pericia e demais meios de prova e de obtencdoonsiderada propria para consumo sera vendida em Idildo,
de prova relativamente a animais e respectivos meios decom base no pre¢o de garantia.
transporte que circulem em circunstancias indiciatérias da

pratica de um crime é aplicavel o disposto no codigo #i@. Se as reses abatidas de acordo com o disposto no n{° 8 do
processo penal, bem como as normas constantes do presenfgesente artigo forem consideradas impréprias, pode ser

diploma que as néo contrariem. promovido o seu aproveitamento e comercializacéo para
outros fins legais.
Artigo 9.°
Tramitagdo processual 11. O gado referido no n.° 8 que néo reuna condicdes [para

abate imediato, ou quando este ndo se justificar pelg seu

. As mercadorias que circulem em circunstancias indiciatorias valor zootécnico, mediante parecer do inspetor sanitario,

da pratica de alguma das contra-ordenacdes previstas nestgode, por decisdo da autoridade competente, ser vendido

diploma, bem como os respectivos meios de transporte,através de leilao em hasta publica.
séo apreendidas, sendo aplicavel a apreensao e pericia a

tramitag&o processual prevista no presente artigo.  12. O produto liquido da venda de carne dos animais refefidos

no presente artigo serd depositado pela.B.B

Da apreensao seré elaborado o auto, a enviar a entidadéiretamente nos Bancos ou instituicbes Bancérias| de

instrutora. acordo com o artigo°7do presente diploma.

. A entidade apreensora nomeara fiel depositario o propti8: O produto liquido do leildo dos animais referidosnon.p 11

tario, o transportador ou outra entidade idénea. do presente artigo sera depositado diretamente pelos|seus
compradores nos Bancos ou instituicdes Bancariad, de
O gado apreendido sera relacionado e descrito com refeacordo com o artige®do presente diploma.
réncia a sua quantidade, espécie, estado sanitario, valor
presumivel e sinais particulares que possam servir para a CAPITULO IV
sua completa identificacdo, sendo feita mencéo de tudo DIPOSICOES TRANSITORIAS E FINAIS
em termo assinado pelos apreensores, pelo infraelas
testemunhas e pelo fiel depositério. Artigo 10°
Medidas de ordenamento

O original do termo de depdsito ficara junto aos autos de
noticia e apreensao, ficando o duplicado na posse do fislautoridades administrativas e policiais poderao fer
depositério e o triplicado na da entidade apreensora. chamadas a prestar todo o auxilio que a®dRGe/ou 0s S.N.D.

Ihes solicitarem para a aplicacéo das medidas estipuladas| bem

. A nomeacéo de fiel depositario sera sempre comunicadano a cooperar e zelar pelo cumprimento dos dispostds do

pela entidade apreensora a B.@® ou S.PV.D. da area da presente diploma e Regulamento em anexo, que daquele faz
apreensdo, a fim de se pronunciarem sobre o estadde integrante.
sanitario do gado apreendido, elaborando relatério, que é
remetido a entidade instrutora. Artigo 11°
Regulamentos Complementares
A requerimento do interessado, 0 meio de transporte
apreendido podera ser-lhe entregue provisoriamen@s regulamentos especificos e complementares ao presente
mediante prestacao de caucao, por depdsito em dinhéiploma serdo elaborados pela A®. e aprovados por Di-
ou garantia bancaria, de montante equivalente ao vaitoma Ministerial.
que Ihe for atribuido pela D.A&P. ou S.R/.D. competente.
Artigo 12°
Os animais apreendidos seréo conduzidos ao matadouro Periodo de adaptacéo
designado pela entidade apreensora, onde ficardo a
responsabilidade dos servigcos que o administram, os quesglisposi¢cdes legais constantes do presente diploma enfrardo
diligenciarao pelo seu abate imediato nos seguintes casos vigor apds o prazo de 18 meses a contar da sua publidacéo,
dispondo aos proprietérios ou responsaveis dos animais um
a) Gado cujo proprietario ou transportador se recuse amsiodo de adaptacéo as condicbes previstas neste diploma.
sumir a qualidade de fiel depositario;

J
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Artigo 13°
Entrada em vigor

a)

publicacao.

2014.

O Primeiro-Ministro, d)

Kay Rala Xanana Gusmao
e

~—

O Ministro daAgricultura e Pescas

Mariano Assanami Sabino

~

g
Promulgado em 29 d&bril de 2014

Publique-se. h)
O Presidente da Republica,
i)
Taur Matan Ruak
)
ANEXO
Regulamento de Identificacdo, Registo e Circulagcdo de
Animais
CAPITULOI
Disposicdes gerais
Artigo 1.° k)
Objecto

doencas.

Artigo 2.°
Definicbes

\Para efeitos do presente Regulamento, entende-se por:

O presente diploma entra em vigor 2 meses a partir da Buad'Gado” — 0s animais domésticos das espécies boy

Aprovado em Conselho de Ministros em 25 de Fevereirode “Detencdo” — a posse, huma base permanente ou

O presente regulamento estabelece as normas relativas aartdo sanitario de rebanho respectivo, a utilizar
identificacdo, registo e circulacdo de animais, sem prejuizo dassubstituicdo daquele quando a deslocacado ou transagao a
regras especificas em matéria de erradicacdo e controlo defetuar comporte, unicamente, uma parcela do nime

“Animal” — qualquer animal das espécies bovina, bufaﬁna,
suina, ovina, caprina e equideos;

ina,
bufalina, ovina, caprina, suina e equideos;

fem-
poraria, inclusivamente durante o transporte, no mergado

ou no matadouro, dos animais abrangidos pelo pregente
diploma;

“Detentor” — qualquer pessoa singular ou colectiva respgon-
savel pelos animais, numa base permanente ou tempdraria,
inclusivamente durante o transporte, no mercado oul no
matadouro, dos animais abrangidos pelo presente diplpma;

“Criador” — qualquer pessoa singular ou colectiva prop
taria de uma exploracao;

e_

“Circulagéo” — qualquer movimentagao dos animais dejsde

a entrada no territério nacional ou desde a exploragdo de
nascimento até a posse do detentor final, que, salvo|para
0s animais que morrem na exploragéo ou para os vengidos
para fora do territério nacional, € o matadouro;

“Exploracdo”— qualquer estabelecimento, construcéo
no caso de uma criag&o ao ar livre, qualquer local ond
animais sejam mantidos, criados ou manipulados;

ou,
€ 0s

“Autoridade competente” — a Direcao-Geraldgicultura
e Pecuéria (D.@.P) que podera delegar as competénd
que lhe séo atribuidas pelo presente diploma no
entidade ou servico;

ias
Litra

“Comércio” — o comércio, tanto de animais originarios|da
Republica Democratica de Timor-Leste como de aninpais
provenientes de paises terceiros, que se encontrem dentro
do territorio nacional;

“Cartéo de identificacdo” — documento emitido pela ayto-
ridade competente da DAGP. ou entidade em quem esta
delegue, podendo ser processado por mecanismo de|saida
de computadodo qual consta a identificagdo do animal /
rebanho a que respeita, 0s exames sanitarios e intervepcdes
profilacticas a que o ou o0s animais foram submetidos, datas
de efetivacéo, resultados obtidos e classificacdo do efg¢tivo
ou unidade epidemioldgica de origem. Consoante se frate
de bovinos e bufalinos ou de ovinos e caprinos, este cartédo
€, respectivamente, de modelo individual ou de rebanho;

“Destacéavel do cartdo de identificacdo de rebarhdbd-
cumento emitido pela S\PD. competente em funcéo da
area da exploracédo de origem, com base nos regist¢s do
em

o de
animais inscritos naquele cartdo de identificacdo, podenhdo,
no caso de efetivos indemnes ou oficialmente indemngs, o
documento ser emitido pelo criadorediante a autorizacal

por escrito das autoridades competentes e ser verificado e
autenticado pelos S\PD. responsavel pela area da
exploracéo;
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(I) “Guia de transito” — documento emitido pela DA®. ou Artigo 4.°
S.PV.D. competente em funcdo da area da exploracdo de Marca de exploracéo
origem que autoriza a desloca¢do do ou dos animais e
determina expressamente as condicionantes de natufiez&ntende-se por marca de exploracéo o conjunto de digitos
profilactica ou de policia sanitaria a que o transportador que permite individualizar a exploracdo no distrJto
ou adquirente se obriga; respectivo e que deve obedecer as caracterisficas

estabelecidas pela DAGP.

m) “Credencial sanitaria” — documento a emitir pela\6»
competente em funcéo da area da exploracdo de des?in@s animais abrangidos pelo presente diploma devem opten-
dos animais a transportamde constem as exigéncias e tar marcas de identificacdo, que respeitam os segu|ntes
condicionantes para a emissdo de Guia de transito; principios gerais:

n) “Certificado sanitario veterinario” — documento emitido a) Devem ser aplicadas no minimo antes de os anirhais
por médico veterinario designado pela B.@ que implica abandonarem a exploracdo de nascimento;
a inspecao prévia dos animais a deslocar e dos efetivos em
gue se integram, para efeitos de certificacdo do seu estadd) N&o podem ser retiradas ou substituidas sem autofiza-
sanitario e determinacédo da classe do efetivo onde podem ¢éo da D.GA.P, e sempre que uma marca se tenha for
integrar-se; nado ilegivel ou perdido, aplicar-se-4 uma nova mafca.

o) “Oficiais de pecuéria e veterinaria” — funcionario d8. O modelo das marcas é aprovado pela®R; devendo
D.GA.P. ou veterinario designados pela autoridade aquelas ser a prova de falsificacdo, legiveis durante tqda a
competente; vida do animal, ndo podendo ser utilizadas mais de yma

vez e concebidas de modo a permanecerem apostas no

p) “Meio de transporte” — as partes de veiculos automoéveis, animal sem prejudicarem o seu bem-estar
navios e aeronaves utilizados para o carregamento e
transporte dos animais, bem como os contentores para Artigo 5.°
transporte por terra, mar ou ar; Obrigacdes dos detentores

g) “Transporte” — qualguer movimento de animais efectuad¥s detentores dos animais devem fornecer 3ACPGe aos
com o auxilio de um meio de transporte, incluindo a carg& £V.D., a pedido destas, todas as informacdes relativhs a
a descarga dos animais; origem, identificacdo e, se for caso disso, destino dos animais
que tiverem possuido, detido, transportado, comercializado
r) “Bazar de gado” — qualquer local, nomeadamente centms abatido.
de recolha e mercados, onde sdo agrupados 0s animais
provenientes de diferentes exploracdes de origem com vista CAPITULO Il
a constituicdo de lotes destinados ao comércio, devendo  Identificacdo e registo de bovinos e bufalinos
satisfazer as exigéncias estabelecidas no artigo 19.° do
presente regulamento; Artigo 6.°
Principios gerais
s) “Comerciante” — pessoa singular ou colectiva que compra
e vende, direta ou indiretamente, animais para fifhs O regime de identificac&o e registo de bovinos e bufalihos
comerciais, que tem uma rotacao regular desses animaisgeve incluir os seguintes elementos:
gue, no prazo maximo de 30 dias a contar da aquisicdo dos
animais, os revende ou transfere das primeiras instalacdes) Marcas auriculares para identificacdo individual dos
para outras que ndo sdo da sua propriedade, que se animais;
encontra registada e que satisfaz as condi¢cdes
estabelecidas no artigo 21.° do presente regulamento. b) Base de dados informatizada,;

Artigo 3.° ¢) Cartdo de identidade para os animais;
Lista de Exploracdes
d) Registos individuais mantidos em cada exploragaqg.
1. AD.GA.P. deve dispor de uma lista atualizada de todas as
exploracdes situadas no territério nacional em que existam Todos os bovinos e bufalinos de uma exploracdo deyem
animais abrangidos pelo presente diploma, na qual seseridentificados por uma marca auricular aplicada na orglha
mencionem as espécies de animais existentes e 0s seudireita, devendo esta ter o cédigo de identificacdo flue
proprietarios, devendo essas exploracdes constar dgpermita identificar cada animal e a exploracdo em que feste
referida lista durante trés anos apds o desaparecimentaasceu.
dos animais.

3. Amarca auricular deve ser aplicada num prazo inferior f 30

2. Nalista referida no nimero anterior deve igualmente constardias a contar da data de nascimento do bovino ou bufgflino,
a marca utilizada para identificacdo da exploracdo, assime, em qualquer caso, antes de este deixar a exploragdo em
como a respectiva classificacdo sanitéria. que nasceu.

J
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4. As marcas de identificacdo devem ser atribuidas a explora- Artigo 8.°
¢do, distribuidas e aplicadas nos animais da forma determi- Base de dados
nada pela D.@.P.
1. AD.GA.P. criard uma base de dados informatizada.
5. As marcas auriculares ndo podem ser retiradas ou substitui-
das sem autorizac¢do da DAGR. 2. A base de dados informatizada devera estar plenanpente
operacional no prazo de 36 meses a contar da data de
6. Qualquer bovino ou bufalino importado de um pais terceiro entrada em vigor do presente diploma.
e que permaneca no territério nacional deve ser identificado
na exploracdo de destino por duas marcas auriculares u®s detentores de bovinos e bufalinos, com excec¢aq dos
satisfacam as disposi¢des do presente diploma, hum prazdransportadores, devem comunicar a.B.B, a partir do
de 20 dias a contar da realizacdo dos controlos e, emmomento em que a base de dados informatizada egtiver
gualquer caso, antes de deixar a exploragao. plenamente operacional, todas as movimentacfes para a
exploragéo e a partir desta e todos 0s nascimentos, mortes,
7. Aidentificacéo inicial efectuada pelo pais terceiro deve ser desaparecimentos e quedas de brincos de animals na
registada na base de dados informatizada ou, se essa basxploracéo, bem como as respectivas datas, no prazo de 30
ainda nao estiver completamente operacional, nos registoglias a contar da respectiva ocorréncia.
referidos no n.°1 do presente artigo.
4. Para efeitos do disposto no nimero anteoedetentores
Artigo 7.° deverdo preencher as declaragdes modelo a aprovgr por
Marcas auriculares despacho do Ministro d&gricultura e Pescas, mediante
propostada D.@.P.
1. As marcas de identificac@o para a espécie bovina e bufalina
devem respeitar as seguintes caracteristicas: Artigo 9.°
Cartdo de Identificacdo
a) Conterem o0s conjuntos de caracteres que vierem a ser
definidos pela D.@&\.P, compreendendo a marca dd. A D.GA.P. emitira um cartdo de identificagdo para cgda
explorag&o definida no artigo 4. bovino e para cada bufalino no prazo de 30 dias a contpr da
notificagdo do seu nascimento ou, no caso de anifnais
b) As marcas de identificacdo serdo produzidas de formaimportados de paises terceiros no prazo de 30 dias a dontar
a da emissdo das autorizacdes ou licencas necessarigs ao
abrigo da legislacéo aplicavel.
i. Serem de matéria plastica flexivel;
2. Os bovinos e os bufalinos ndo podem circular sem gstar
ii. Serem infalsificaveis e de facil leitura durante toda a acompanhados do seu cartdo de identificacdo.
vida do animal;
3. Em caso de morte de um bovino ou de um bufalino, o cgrtédo
iii. Nao serem reutilizaveis; de identificacéo é devolvido pelo detentor aos respectjvos
S.RV.D. num prazo de 10 dias a contar da morte do anifnal.
iv. Serem concebidas de forma a manterem-se presas
ao animal sem provocar sofrimento; 4. Os S.PV.D. sdo responséaveis pela devolugdo dos cartbes
de identificagdo a D.&.P.
v. Ostentarem apenas inscri¢cdes indeléveis.
5. O cartdo de identificagdo contém, no minimo, os seguiptes
¢) As marcas de identificacdo respeitardo o seguinte elementos:
modelo:
a) Cddigo de identificacao;
i. Cada marca € constituida por duas partes: macho e
fémea; b) Data de nascimento;

ii. Cada uma dessas partes contem apenas as informae) Sexo;
¢Oes previstas na alinea a).
d) Raca;
2. AD.GA.P. prevé no modelo de marca de identificag&o os
conjuntos de caracteres, as dimensfes exatas, no que) Codigo da exploracdo de nascimento;
respeita a largura e comprimento, de cada parte da marca,
bem como a altura maxima dos caracteres. f) Cédigos de todas as exploracdes onde o animal foi han-
tido e datas de circulacéo;
3. AD.GA.P. pode permitir ou prever a utilizagdo de modelos
distintos aos previstos no presente Regulamento de marca) Assinatura do detentazom excecédo do transportadd
de identificacdo que se encontrem atualmente em uso, até
a sua inutilizacao. h) Autoridade que emitiu o cartdo de identificacao; )

=
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Ve

.

. Todos os detentores de animais de espécie bovina e bufalina, animais presentes na exploracéo.

em que se indiqgue o nimero de animais presentesdn&ada inspec¢do sera objecto de um relatério em model

exploracao. rovado pela D.A.P. que apresente 0s seguintes elemen
. Oregisto a que se refere o numero anterior é efectuado ena) Resultado de todos os controlos efectuados, ¢

modelo aprovado por despacho do Ministrédgacultura descricdo dos elementos ndo satisfatérios apurac

e Pescas, sob proposta da B.8, e contém designada- L

mente as seguintes informacdes: b) Identificacdo das pessoas presentes.

1. AD.GA.P. procede a inspecdes que abranjam anualmehteSerdo impostas restricbes a movimentacéo de todag

i) Data da emissao do cartdo de identificacdo; 2. O nivel de controlo previsto no nimero anterior podera
de 2,5%, quando a base de dados estiver plenani
i) Acdes sanitarias e profilacticas. operacional.

O elemento previsto na alineado nimero anterior € 3. A selecdo das exploracdes a inspecionar sera feita
facultativo durante 24 meses a contar da entrada em vigorbase numa anélise de riscos que terd em conta:
do presente diploma, findos os quais se torna obrigatério.
a) Numero de animais da exploracgao;
Cada detentor deve preencher o cartdo de identificacdo
imediatamente a chegada e antes da partida de cada animdl) Critérios de saude publica e sanidade animal;
da exploracao, se for caso disso, e assegurar que o cartao

ser
ente

com

de identificacdo acompanhe o animal nos termos do c¢) Alteracdes significativas de situagéo relativamente a

presente diploma. anos anteriores;
Artigo 10.° d) O resultado das inspecdes efectuadas em anos &
Registo iores, nomeadamente quanto a correta manutenc3

registo de exploracéo e de cartdo de identificacdo

com excecao dos transportadores, devem manter um registo

a) Codigo de identificacdo; 5. Orelatorio sera dado a assinar ao proggtee podera pro-
duzir observacgbes sobre o mesmo.

b) Data de nascimento;

nter-
o do
dos

D ap-

[OS:

om
0S;

6. As inspecdes decorrem sem aviso prévio e, nos casgs de

c) Sexo; controlo, abrangem todos o0s animais da exploragédo
identificacdo esteja prevista.
d) Raca;
7. Caso nédo seja possivel reunir todos os animais em qua
e oito horas, pode ser efectuada uma inspecao

f) No caso dos bovinos ou bufalinos que abandonem a@mostragem, desde que esteja garantido um nive
exploragdo, o nome e o enderego do detectum controlo seguro.
excecao do transportadou o codigo de identificacédo )
da exploracéo para a qual o bovino ou bufalino foi Artigo 12.°
transferido, bem como a data da partida; Relatorio anual

e) Data da morte do bovino na exploracao;

g) No caso dos animais que cheguem a exploracéo, o fioP-GA.P. elabora um relatorio anual que contempla
me e 0 endereco do detenwm excegdo do transpor S€gUiNtes elementos:
tador ou o cédigo de identificacdo da exploracdo da . . ] _
qual o animal foi transferido, bem como a data @ © numero de exploragoes existentes;
chegada; , . ~
g b) O numero de inspecdes efectuadas;

h) Nome e assinatura do representante da autoridade. . L . )
o . ¢) O nimero de animais inspeccionados;
competente que verificou o registo e data em qu

procedeu a tal verificagéo; d) As contravencdes detectadas;
i) Classificagdo sanitaria do efetivo. e) As sanc¢des aplicadas.
Artigo 11.° Artigo 13.°
Controlo Restricdes & movimentagdo de animais

pelo menos 5% das exploracdes situadas no territérioanimais para ou a partir de uma exploragdo quando
nacional, aumentando o nivel minimo de controlo caso possuam:
sejam detectadas faltas de conformidade com o presente

Cuja

renta
por
| de

0s

S 0S
nao

te;

diploma. a) Marcas auriculares gue os identifiquem individualmtﬂ
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daAgricultura e Pescas, mediante proposta daARG

. A autoridade competente emite um cartdo de identificagdoploracao, distribuidas e aplicadas nos animais de fqg

. Os ovinos e caprinos devem ser marcados, o mais rapidana lista prevista no n.° 1 do artigo 3.° devem manter,

b) Cartdo de identificacdo devidamente preenchido; relacionar o animal com a sua exploragéo de origem e Yazer
uma referéncia a lista referida no n.° 1 do artigo 3.°, devéndo
¢) Registos individuais na exploragéo. os documentos de acompanhamento mencionar pssa

marca.
Serdo ainda impostas restricdes a movimentagdo de animais

guando: 2. Entende-se por marca de exploracéo de origem o conjunto

de digitos que permite individualizar a exploracéo
a) O detentor ndo notifique a autoridade competente osrespectiva S.N.D. e que obedece as caracteristi
movimentos de ou para a sua exploracao; estabelecidas pela DAGP..

b) O detentor ndo notifique a autoridade competente t8n Esta marcacédo é da responsabilidade do detentor
nascimento ou uma morte.

na
as

4. O pavilhdo auricular esquerdo é reservado para a apofi¢cao
As restricbes a movimentacdo sdo aplicaveis até que sale marcas de identificacdo relativas a medidas oficiais de
encontrem satisfeitos os requisitos previstos no presenteprofilaxia médica e ou sanitaria, devendo as marcas obeglecer

artigo. as seguintes disposicdes:

a identificagdo do animal no prazo de cinco dias Uteis, este  ridade competente e um cAdigo de caracteres confq
deve ser abatido sob a superviséo dos oficiais dos[3.P estabelecido pela D.&P;
da area de ocorréncia designados peladOR; sem que

. Se o detentor de um bovino ou bufalino ndo puder provara) As marcas de identificacdo contém as siglas da guto-

rme

haja lugar a qualquer compensag&o por parte da autoridad®) A marca da exploragéo em que o animal foi interven-
competente. cionado pela primeira vez deve ser inscrita manualmgnte

por baixo do cédigo anterior pela autoridafle

As restricBes & movimentacdo sdo determinadas pela Ccompetente;
D.GA.P, sendo no caso de aplicacdo do n.° 2 do presente
artigo, necessario fixar o nimero de animais sujeito a

O modelo de registo é aprovado por despacho do Ministrostituidas sem autorizagéo da autoridade competente.

6. As marcas de identificacdo devem ser atribuidas a

de rebanho por cada efetivo detentor de marca dedeterminada pela autoridade competente.
exploracao.

CAPITULO IV
No caso de cessacdo de atividade deve ser devolvido & Identificacdo e registo de suinos
autoridade competente o cartdo de identificacao de rebanho.
Artigo 16.°
Artigo 15.° Registo

Marcacéo e identificagdo
1. Todos os detentores de animais da espécie suina incl

mente possivel e sempre antes de deixarem a exploracadegisto em que se indique o numero de animais presg
com a respectiva marca da exploragdo, que permitana sua exploracao.

¢) As marcas de identificacdo serdo produzidas de forma
a

restricao.
i i. Serem de matéria plastica flexivel;
CAPITULO Il
Identificagéo e registo de ovinos e caprinos ii. Serem infalsificaveis e de fécil leitura durante toda a
vida do animal;
Artigo 14.° o L
Registo ii. N&o serem reutilizaveis;
Os detent q , , : | N iv. Seréo concebidas de forma a manterem-se presps ao
. Os detentores de ovinos e caprinos cujas exploragdes animal sem provocar sofrimento;
constem da lista prevista no n.° 1 do artigo 3.° devem manter
um registo em que se indique o nimero de ovinos e caprinosd) As marcas de identificac&o respeitardo o seguinte jmo-
presentes na sua exploragao. delo:
As deslocacdes de ovinos e caprinos deverdo ser co- |- Cadamarca é constituida por duas partes: magho e
municadas a D.&.P, com indicacéo do nimero de animais fémea;
envolvidos em cada operacéo de entrada e saida, consoante ..
: : S ii. Cada uma dessas partes contem apenas as |nfor-
0 caso, a origem ou destino dos animais e a data das ~ ) g
~ macdes previstas nas alineagb).
deslocacdes.
5. As marcas auriculares ndo podem ser retiradas ou|sub-

ex-
rma

idos
um
bntes

J
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4. A marcacdo dos suinos € da responsabilidade do detentor . De equipamentos apropriados para desinfed]

1. Os equideos séo identificados pelo resenho onde conste a

>\

O registo a que se refere 0 nimero anterior deve incluir umasinais particulares e ainda pelas marcas do criador e ndnero

informacéo atualizada de todas as deslocac¢Bes de animaigje identificacdo por si atribuidos.
nimero de animais envolvidos em cada operagédo de
entrada e saida, com mencéo, consoante o caso, da origeris marcas e 0s nimeros serao feitos a fogo.
ou destino dos animais e da data da deslocacéo.

3. Otipo de marcacéo é o definido por cada livro genealég
O modelo de registo é aprovado por despacho do Ministrosendo a identificacdo efectuada exclusivamente f

daAgricultura e Pescas, mediante proposta daARG certificado de origem, quando no respectivo livfo

genealdgico ndo esteja prevista a marcac¢ao por qual
Em alternativa ao modelo previsto no n.° 3, a autoridade meio fisico.
competente pode autorizar a sua substituicdo por sistema

ico,
elo

quer

informatico com seguranca e registos equivalentes, para A marcacdo dos equideos € da responsabilidade do detentor

gue emite a respectiva declaracao individual de autorizacao.
CAPITULO VI

Sem prejuizo do disposto no presente artigo, no caso de Bazares de gado, transportadores e comerciantes
suinos de raca pura e hibridos inscritos num livro
genealdgico, pode ser reconhecido um sistema de registo Artigo 19.°
baseado numa identificacdo individual dos animais, se esse Condicdes dos bazares de gado
sistema oferecer garantia equivalente a um registo.

1. Os bazares de gado deverao satisfazer as seguintes

Artigo 17.° digdes minimas:
Marcacéo e identificagdo
a) Estarem sob a supervisdo de um oficial da®Rsou

Os animais da espécie suina existentes numa exploracdo dos S.R/.D. que garanta, em especial:
devem ser marcados através de tatuagem com marca dessa
exploracao: i. Que os animais abrangidos pelo presente regularn

con-

hen-

to ndo contactem em momento algum com oufros

a) Os suinos nascidos na explora¢do devem ser marcados animais que ndo tenham o mesmo estatuto sanit|
no pavilhdo auricular direito;
ii. Que o0s animais sejam transportados em meio
b) Os suinos que transitaram da exploracéo de nascimento transporte que satisfacam as disposicfes do a
para outra exploracdo devem ser marcados com tatuagem 20.° deste regulamento;
no pavilh@o auricular esquerdo com a marca desta
exploracgéo; b) Serem limpos e desinfectados antes de cada utilizg
de acordo com as instrucdes do oficial da.R.&Bou
¢) Os suinos provenientes de paises terceiros e destinados dos S.R/.D.;
a uma exploracdo devem ser marcados com uma
tatuagem no pavilh&o auricular esquerdo com a marcac) Estarem dotados, em fun¢éo da capacidade de ag
desta exploracgéo; mento:

d) Os suinos que transitarem para um bazar de gado devem i. De instalacdes reservadas exclusivamente par
ser marcados com tatuagem no pavilhdo auricular se fim;
esquerdo com a marca desse hazar

ii. Deinstalac6es apropriadas que permitam carre

Nenhum suino pode deixar a exploracédo ou bazar de gado descarregar e acomodar convenientementg

sem a respectiva marcacédo, devendo os documentos de animais, abebera-los, alimenta-los e administrar-|
acompanhamento mencionar essa marca. todos os tratamentos necessarios, devendo €

instalacdes ser faceis de limpar e desinfectar;

Em casos devidamente justificados, em alternativa a
tatuagem, pode ser utilizada uma marca auricular autorizada
pela D.GA.P.

iii. De infraestruturas de inspecéo adequadas;

iv. De infraestruturas de isolamento adequadas;

. das instalacbes e camides;
CAPITULO V

Identificagdo e marcacéo de equideos vi. De uma area de armazenagem adequada para
ragem, camas e estrume;
Artigo 18.°

Ario;
5 de

tigo

cao,

olhi-

A €S-

gar
0s
hes
ssas

Ao

h for-

Identificac&o e marcacgédo vii. De um sistema adequado de recolha das aguas

usadas;

pelagem, o sexo, idade e marcas particulares, rodopios e) S6 admitirem animais identificados e proveniente)s

de

Série I, N.° 17 Quarta-Feira, 14 de Maio de2014 Pagina7245



-

. A autoridade competente atribuird um nimero de autoriza-

. Os transportadores devem observar as seguintes condi¢cdes:

efetivos oficialmente indemnele brucelose, septice- b) Dispor de instalacdes de limpeza e de desinfecgé}

mia hemorragica e outras doencas a definirp&ish. P ropriadas, aprovadas pela autoridade competgnte,
Ou outras zoonoses transmissiveis aos seres humanos incluindo instalacdes de armazenagem da cama p do

ou animais de abate que satisfacam as condicbes estrume, ou comprovar que essas operacdes

previstas no presente regulamento, devendo para o efectuadas por terceiros aprovados pela autoriqade

efeito, quando os animais sdo admitidos, o proprietario  competente.
ou o responsavel do bazar proceder ou mandar proceder

a verificacdo das marcas de identificagcdo dos animai®.eO transportador deve, em relacdo a cada veiculo destinado
dos documentos sanitarios ou outros documentos deao transporte de animais, assegurar a manutencao de um
acompanhamento especificos da espécie ou categoriaegisto, durante um periodo minimo de trés anos, contgndo,

em questao; pelo menos, as seguintes informacgdes:

e) Serem periodicamente inspeccionados a fim de se veri-2) LOC?' e data de carregamento e nome ou firma da explo-
ficar se continuam a ser preenchidas as condicdes que '2¢d0 ou bazar de gado onde os animais fofam

permitiram a sua aprovacao. carregados;

O proprietario ou o responsavel do bazar de gado é obrigado,b)
com base no documento de acompanhamento ou com base
nos numeros ou marcas de identificacdo dos animais, ac) Espécie e nimero de animais transportados;
inscrever num registo ou suporte informatico e a conservar

durante, pelo menos, trés anos as seguintes informacoesd) Data e local de desinfeccéo;

ou dos destinatarios;

a) O nome do proprietario, a origem, a data de entrada, a

data de saida, o nimero e a identificacdo dos animais panhamento.

Local e data de entrega, nome ou firma e enderecgp do

e) Indicacé@o pormenorizada da documentacéo de agom-

chegados ao bazar e o seu destino previsto; 3. Os transportadores asseguraréo que 0s animais trar|spor-

; . ’ tados néo entrem em contacto com animais de estatuto
b) O nimero de registo do transportador e a matricula doinferior em momento algum da viagem, desde a saidp da

camido que descarrega ou carrega 0s animais no centroexploracéo de origem ou do bazar de gado até a chdgada

ao respectivo destino.

¢éo a cada bazar de gado aprovado, podendo esta ayltoos transportadores comprometer-se-40 por escrito g

, no-
rizacgéo ser limitada a uma determinada espécie, a animaisneadamente:

destinados a reproducado e producdo ou a animais

destinados ao abate. a) Tomar todas as medidas necessarias para dar cumpri-

_ mento ao presente regulamento;
Os bazares de gado, quando em funcionamento, devem

diSpOI’ de um numero suficiente de oficiais .da.pECUé.ria e b) Confiar o transporte de animais a pessoas com as apti_
veterinaria para executar todas as suas atnbuu;oes. does e Competéncia profissionais e conhecimentos

- . . necessarios.
Os bazares de gado disp6em de um periodo de trés anos a

contar da data de entrada em vigor do presente diploma
para proceder a respectiva adaptacdo, com vista ao
cumprimento de todos 0s requisitos previstos no presente
artigo.

Artigo 21.°
Comerciantes

Artigo 20.°

Transportadores um numero de autoriza¢do atribuido pela.B.B, bem

como satisfazepelo menos, as seguintes condi¢des:

1. Os comerciantes devem estar devidamente aprovadog pelo
organismo competente do Ministério do Comércjo,
Industria éAmbiente e do Ministério da Justica, e posspi

a) Utilizar, para o transporte dos animais, meios de trans- & Negociarem apenas em animais identificados e prove-

porte que sejam: nientes de efetivos oficialmente indemdesbrucelose,
septicemia haemoragia@de outras doencas a defin

r

i. Construidos de modo que as fezes, a cama ou a pelaD.GA.P. dos bovinos ou animais de abate que
forragem dos animais ndo possam verter ou cair  satisfacam as condi¢cdes fixadas no presgnte
para fora do veiculo; regulament@ outras zoonoses transmissiveis aos seres

humanos, devendo ainda assegurar que 0s animais

ii. Limpos e desinfectados com desinfectantes auto-
rizados pela autoridade competente, imediatamente
depois de cada transporte de animais ou de
gualquer outro produto que possa afectar a saude

documentos sanitérios especificos das espécies
causa.

estdo devidamente identificados e acompanhadog dos

em

ha-

de animais; mento dos animais ou com base nos nmeros ou marcas

animal e, se necessario, antes de novo carregamentad) Inscreverem, com base no documento de acomp}-u
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de identificacdo dos animais, num registo ou supofle A autoridade competente efetua inspec¢des peridédicas|para
informatico, a conservar durante pelo menos trés anos,verificar o cumprimento dos requisitos pertinentes |do
as seguintes informacgoes: presente artigo.

i. O nome do proprietario, a origem, a data de COMPIA, sem prejuizo do disposto na alinea a) do n.°1 do pregente
as pategorias, 0 nUmero e a identificacdo dos ani- artigo, a autoridade competente pode autorizar a
mais comprados; comercializagio de animais identificados que néo satisfgcam

as condicdes previstas naquela alinea, desde que psses

animais sejam conduzidos imediatamente a um matadpuro
sem transitar pelas respectivas instalacdes, para serem
abatidos, nesse matadouro, o mais rapidamente possivel,

ii. O nome e o endereco do comprador e o destino dosa fim de evitar a propagacéo de doengas.
animais;

ii. O numero de registo do transportador e ou o nime-
ro de licenca do camido que entrega e transporta os
animais;

. . N . . ~ 5. No caso previsto no nimero anterideverdo ser tomad
Iv. COP'(’?lS dos itinerarios seguidos e das guias de gg providéncias necessérias para que, ao chegar ao
transito; matadouro, aqueles animais ndo possam entrar em corjtacto

. o . com outros e para que sejam abatidos separadamente dos
c) Caso o comerciante detenha animais nas suas instalarestantes.

¢Oes, deve assegurar que:

CAPITULO VII
i. Seja dada formacéo especifica ao pessoal respon- Circulag&o animal
sével pelos animais no que se refere a aplicagédo
dos requisitos do presente regulamento e ao Artigo 22.°
tratamento e bem-estar dos animais; Documentos de acompanhamento dos animais

ii. Os oficiais dos S.F.D. ou veterinario designado1, A circulagéo de animais das espécies bovina, suina, bufalina,
pela D.GA.P. realize inspecGes e eventualmente oyina e caprina é, obrigatoriamente realizada com Guip de
analises periédicas aos animais e que sejam tomadagransito de modelo a aprovar pela A®..
todas as medidas necessarias para evitar a
propagacdo de doencas. 2. Para além da documentacéo referida no nimero antefior é

ainda obrigatério o acompanhamento dos animais cgm o
2. Alinstalacéo utilizada pelos comerciantes no exercicio dacartdo de identificagdo devidamente preenchidofou
sua atividade devera satisfgzeelo menos, as seguintes destacavel do cartdo de identificacdo de rebanho,
condicbes: atualizados h& menos de 12 meses.

a) Estar sob a supervisdo de oficiais dos\8P ou 3. No caso de, por razdes alheias ao proprietario, os animais a

D.GA.P; transportar nao terem sido submetidos a qualquer das @a¢des
profilacticas ou sanitarias obrigatérias, devem sempre fdzer-
b) Ser dotada: se acompanhar de declaragdo emitida pela autorigade

competente, justificativa daquela impossibilidade.

i. De instalacBes adequadas com capacidade suficienteC 50 d imais destinad bate imedidto. &
e em particular infraestruturas de inspec om excecao dos animais destinados a abate imediato, é

adequadas e infraestruturas de isolamento de modo'm.erdlto 0 trfargsporte Olé.fa Junt?me?t? ,:je agi'tn,] fius qom
a poder isolar todos os animais caso ocorra uma origem em etetivos com diterente estatuto sanitario.

doenca contagiosa; 5. Os animais destinados a abate sanitario serdo obrigaforia-

i Deinstalacs iad d _mente transportados diretamente para o matadguro
Il D€ Instalagoes apropriadas para descarregar os anli, yicaqg na respectiva guia, sendo interdito qualquer
mais e, se necessario, 0s acomodar conveniente-

- . S contacto, quer no veiculo, quer durante o itinerario, gom
mente, abebera-los, alimenta-los e prestar-lhes

. animais para exploracéo em vida.
todos os tratamentos que requeiram;
. . _ _ 6. Nos efetivos bovinos indemnes e oficialmente indemnges a
iii. Deinstalacdes faceis de limpar e desinfectar; circulagdo animal faz-se a coberto apenas da declaracfio de

. deslocac6es em substituicdo da guia de transito.
iv. De uma area de recolha adequada para camas e es-

trume; Artigo 23.°
Documentos de acompanhamento de equideos
v. De um sistema adequado de recolha das 4guas usa-
das. 1. Acirculagéo de equideos devera fezicom um dos se

guintes documentos:
c) Ter sido previamente limpa e desinfectada antes de

cada utilizagdo, de acordo com as instrugdes do oficial 3) Documentacao de identificacdo de equideos— CeJ‘iﬁ_

dos S.R/.D. ou do veterinario designado pela [AE. cado de origem;

\.
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b) Passaporte para cavalos emitido pela Federacdo Equestrie) O duplicado ficard na posse da entidade emissora) que

Internacional. procede ao seu arquivo.

. Acirculagéo de equideos para explorag&o ou bazar de gddd\ credencial, de modelo a aprovar pela.B.B, é preen-
faz-se a coberto de guia de transito a que se refere o n.° thida em duplicado, tendo os exemplares o seguinte
do artigo 22.°. destino:

Artigo 24.° a) O original é entregue ao interessado, que o apregenta

Preenchimento dos documentos de acompanhamento na D.GA.P. ounos S.R.D. da area onde se encontram
0s animais a deslocar;

As guias serdo passadas sem emendas, por espécie e por _ _ . ) )

explorag&o em nome do proprietario dos animais. b) O duplicado fica em arquivo na entidade emissora

O itinerario deve constar da guia, especificando os lockisTratando-se de circulagdo de gado entre dois distritog, 0s

efetuara obrigatoriamente. imediatamente a deslocagdo aos.\6[P da area da

exploragdo de destino.

. Avalidade da guia sera a estritamente necessaria para se

efetuar o transito, ndo podendo, em qualquer caso, excetef* declaracéo de deslocacdes € preenchida em quadyupli-
as setenta e duas horas cado, tendo os exemplares o seguinte destino:

O original é enviado pela entidade emissora & bage de

No ato de emissdo das guias sera apresentada a d@) i ,
dados referida no artigo 8.°;

cumentagao comprovativa de os animais terem sido sujeitos
as provas sanitarias e profilacticas oficialmente exigidas e 0 duplicado fi . tidad .
serdo certificadas as mesmas na base de dados existent@.) uplicado fica em arquivo ha entidade emissora

. . - ripli mpanh nimai n ntr
Se o efetivo perder o estatuto de indemne ou of|C|aImenteC) Ot b ca'dp acompanna os animais, se }jo entregye ao
destinatario, que procede ao seu envio a base de dados

indemne, o criador deve no prazo de 10 dias apresentar na . .
) ! P : na sequéncia do preenchimento da parte referen{e ao
autoridade competente as guias de transito previamente destino:

fornecidas e ndo utilizadas.

d) O quadruplicado acompanha os animais, sendo entregue
ao destinatario, que procede ao seu arquivo gpos
preenchimento da parte referente ao destino.

. A emissédo das guias de transito € da competéncia daP.G
ou dos S.K.D., podendo no entanto ser delegada em
entidades de reconhecida idoneidade.

. o . 6. A declaracdo de nascimentos, morte, desaparecimehto e
No caso de cessacao de atividade devem ser devolvidas &uedas de brincos é preenchida em duplicado, tendo os
autoridade competente as guias de transito ndo Ut"izadasexemplares o seguinte destino: ’

ainda na posse dos criadores ou entidades AP.Gu

SRVD.. a) O original é enviado pela entidade emissora a base de

. dados referida no artigo 8.°;
Artigo 25.°

Circuito dos documentos de acompanhamento b) O duplicado fica em arquivo na entidade emissora

A guia de transito para abate imediato € emitida em Artigo 26.°
duplicado, com os seguintes destinos: Documentos

a) O original acompanhara os animais, sendo entregug NOA emissdo dos documentos referidos neste regulamento
matadouro de destino e posteriormente remetido asera providenciada pela DAGP, competindo a sua
D.GA.P.ou S.PV.D. da area da exploragéo de origem, distribuicdo aos S2D..

na sequéncia do preenchimento do controlo
veterinario; 2. Os documentos referidos neste regulamento poderap ser
emitidos por computadadesde que contenham os mesmos
b) O duplicado ficara em arquivo da entidade emissora. dados, bem como configuragéo grafica idéntica e impreps&o
em papel préprio.
. A guia de transito para exploragao em vida e para bazar de
gado é preenchida pela entidade emissora, em duplica&loNo ato do fornecimento dos documentos, osVEP
com os destinos abaixo indicados: deveréo:

a) O original manter-se-a na posse do transportador dosa) Providenciar o seu registo em livro préprio de folllas
animais, que o entregara ao destinatério, que procede fixas, com numeracao seguida e termos de abertJAra e

ao seu arquivo; encerramento;
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Sem prejuizo da demais legislacdo aplicavel, os criadores de
gado das espécies bovina, bufalina, equina, ovina e caprina
ficam obrigados a procedeturante o més de Dezembro de
cada ano, a declaragéo de existéncia junto do¥.B.Rla
exploracdo, mediante apresentacdo do modelo a aprovar por
despacho do Ministro d&gricultura e as Pescas, mediante

proposta da D.@.P.. DECRETO-LEIN. 12/2014

1. Nos dias de abate, os brincos e demais documentacéo de AREAS URBANAS

b) Providenciar o preenchimento ou impressao dos cam- exploracdes mediante a apresentacdo de modelo a aa rovar

pos relativos a identificacdo do criadarexploragéo pela D.GA.P, junto dos S.R.D. da &rea da exploracao.
de origem e a espécie animal a que diz respeito.
2. E obrigatoria a comunicagio aos\8I® da area da explo

4. O registo a que refere o nUmero anterior deve conter o notacao da alteracdo de algum dos elementos constantes do

me do adquirente, numero dos documentos vendidos, osregisto das explora¢des ou centros de agrupamentos p que

execucdo e a zelar pela sua integral oldsera.

_ Artigo 28.° de 14 de Maio
Inutilizac&o dos brincos

RESTRICAO DO MOVIMENT O DEANIMAIS NAS

transporte serdo conferidos e guardados em embalagens
seladas sob orientagdo do gestor do matadouro, que os

respectivos nimeros de série e data de venda. se refere o niUmero anterior
5. Para os animais das espécies bovina, bufalina, equina, suina, Artigo 31°
ovina e caprina s6 sdo emitidas ou fornecidas guias de Medidas de ordenamento
transito a quem fizer exibi¢éo de prova de ter efectuado a
declaragéo de existéncias. As autoridades administrativas e policiais poderéo |ser
chamadas a prestar todo o auxilio que aMRz ou 0s S.F.D.
Artigo 27.° de cada distrito Ihes solicitarem para a aplicacao das meglidas
Declaragao de existéncias previstas no presente diploma, bem como a cooperar ng sua

remetera mensalmente a DAG®. ou aos S.N.D., com A evolugéo econémica e social do pais requer a aprovacgio de
relacao anexa da qual constem a identificacéo dos animgisregime que responda as necessidades atuais de refofco de

abatidos. valores como a higiene e satide publica, a protecéo do amt
e a prevencado de desastres e danos causados por ar

e demais documentacéo de transporte, de tudo elaborgmeservacdo da condi¢do higiénica nas areas urbar

iente
imais.

2. Competird aos S\PD. proceder a inutilizagdo dos brincogonstituem por isso objectivos basicos do presente diplojna a

as e

autos de destruicdo, que sdo remetidos 20PGom as periféricas, da saude publica e do ambiente, assim cofo a

relacdes a que alude o niumero anterior prevencdo e minimizagcdo dos danos causados pelos an
soltos ou sem qualquer processo de contencéo.
Artigo 29.°
Epizootias Assim,

Em situagdes excepcionais, nomeadamente em caso de §fgoverno decreta, nos termos da alinea o), do°ndd1

mais

de qualquer epizootia, a DAGP. pode determinar outrasartigo 1152da Constituicéo da Republica, para valer comoflei,

medidas de condicionamento e de policia sanitaria adequatggguinte:
a impedir a dispersdo da doenca, das quais deve ser dado
conhecimento aos criadores da area afectada pelos meios mais
rapidos e eficazes.

CAPITULO |
Disposicbes Gerais

Artigo 1.°

CAPITULO VI :
Objecto

DISPOSICOES TRANSITORIAS E FINAIS

Artigo 30.°

Disposicdes transitorias . . . i . ) .
bovina, bufalina, suina, ovina, caprina, equina, canina e &

o : : ~ - . nas areas urbanas e suas periferias.
1. Sem prejuizo da demais legislacédo aplicavel, os criadorese

comerciantes de gado das espécies bovina, bufalina, suina,
equina, ovina e caprina ficam obrigados a proceuter
prazo de 12 meses a contar da entrada em vigor do presente

Artigo 2.°
Ambito de Aplicacéo

O presente diploma estabelece o regime de restricdp do
movimento de animais de vérias espécies, designadamente

ves,

diploma, ou do inicio de atividade, ao registo das SUﬁspresente Decreto-Lei é aplicavel a todo o territério nacional.

J
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Artigo 3.° ou complexos de casas de residéncia e moradias, exceto
Definicdes para consumo e utilizacao proprios;
Para os efeitos deste diploma, entende-se por: c) Passear caes soltos nos passeios, nas ruas e nos lugares

a)

b)

c)

d)

e)

Compete a Direcdo-Geral Agricultura e Pecuéria (D.&.P)

publicos ou em locais de livre acesso ao publico, excgpto
“Zoonose”, a infec¢cdo ou doenca infecciosa transmissivel ~ com o uso adequado de coleira e guia, conduzidog por
naturalmente entre animais vertebrados e invertebrados e  pessoas com idaddaca suficiente para controlar ds

o0 homem e vice-versa, movimentos dos animais;

“Orgao Sanitario Responsavel”, a Direcao-Geraigha d) A exibicdo de toda e qualquer espécie de animal sglva-
cultura e Pecuaria do Ministério Agricultura e Pescas e gem, ainda que domesticado, nas ruas e nos lugares
Servicgos Distritais da Pecuarigeterinaria,; publicos ou locais de livre acesso ao publico;

“Animais Soltos”, todo e qualquer animal doméstico que €) A passagem ou estacionamento de rebanhos ou npana-
se movimenta livremente, encontrando-se sem qualquer das nas cidades ou seja nas &reas urbanas;
processo de contencéo;

f) A criacé@o de abelhas nos locais de maior concentracéo
“AnimaisApreendidos”, todo e qualquer animal doméstico, urbana; e
domesticado ou capturado gggentes Sanitarios ou por
guardas policiais destacados nos Distritos, g) A criagdo de pombos nos forros das casas de residéncia.
compreendendo desde o momento da captura, transporte,
alojamento nos sitios de detencao dos animais e destinacab) A importacdo e criacdo de canideos de racas agressivas
final, e perigosas, definidas pela DAG?..

“Céo Perigoso”, o cao que se encontre numa das segui@tedDo mesmo modo, as aves devem ser acondicionadas em

condicbes: gaiolas/capoeiras e 0s caninos ser mantidos em cakotas

ou devidamente presos por forma a hdo colocarem emfisco

i. Tenha mordido, atacado ou ofendido o corpo ou a sau-a saude ou causarem incomodos a terceiros.
de de uma pessoa,;

CAPITULO Il
ii. Tenha ferido gravemente ou morto um outro animal; Proprietarios deAnimais
iii. Tenha sido considerado pela autoridade competente Artigo 6.°
COmo um risco para a seguranca de pessoas ou animais, Atribuicdes

devido ao seu comportamento agressivo;
1. Os atos danosos cometidos por animais nas ruas publicas
“Aves”, aves domésticas para consumo humano, designaou lugares de acesso ao publico sdo da intgira
damente, mas nao s6, galinhas, patos, perus e gansos. responsabilidade dos seus proprietarios ou detentorps.

Artigo 4.° 2. E ainda responsabilidade dos proprietarios ou detenfores
Orgéos Competentes de animais a remocao de dejectos por eles deixado$ nas
ruas e estradas publicas.

do Ministério daAgricultura e Pescas (M.A)R aos Servigos 3. O proprietario ou detentor é obrigado a permitir o acgsso
da Pecuéria¢eterinaria de cada distrito zelar pelo cumprimento doAgente Sanitario, quando no exercicio das suas fungdes,
do disposto nos artigos°®.9.° do presente diploma. as dependéncias de alojamento dos animais, sempre¢ que

1.

necessario, bem como a acatar as determinacdes| dele
CAPITULO Il emanadas.
Controlo dosAnimais
4. Sem prejuizo das penalidades previstas hb do artigo

Artigo 5.° 9.° do presente diploma, o proprietario ou o detentor do
Restricbes animal apreendido, ficara sujeito ao pagamento das
despesas do transporte, da alimentacado, assisténcia
E expressamente proibido: veterinaria e outras.
a) A permanéncia de animais soltos ou atados nas areas Artigo 7.°
urbanas, nas estradas e lugares pubbtco®cais de Imunizagéo obrigatoria

livre acesso ao publico;
Todos os proprietarios séo obrigados a manter a seu cus$to 0s

b) A criagdo e manutencgdo de animais das espécies, desigs animais permanentemente imunizados de acordo cpm as
nadamente, bovina, bufalina, equina, ovina, capringgrmas definidas pela D.&P. sem prejuizo de imuniza¢6gs
suina e aves nos locais de maior concentracdo urbgna sejam gratuitamente disponibilizadas pelo Estado. )
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CAPITULO IV da multa e dspesas previstas no n.° 4 do artigo 6.9
Sancgdes prazo de 10 (dez) dias ap0s a deten¢éo do animal,

Artigo 8.° c) Leildo em hasta publica;
Contra-ordenacdes
d) Doacéo.
Constitui contra-ordenacao a violagdo, sob qualquer forma,

das disposi¢cdes legais previstas no artigo 5.° do presente di- Artigo 12.°
ploma. Excluséo de responsabilidade

no

Artigo 9.° N&o é devida qualquer indemnizacéo pelo Orgdo Sanifario

Coimas Responséavel nos casos de:

1. Toda e qualquer forma de contra-ordenacio sera purfidla Dano ou 6bito dos animais apreendidos;
com coima, cujo montante minimo € de 50 (cinquenta)
dolares norte-americanos e maximo de 500 (quinhentBs) Eventuais danos materiais ou pessoais causados
délares norte-americanos, ou de 500 (quinhentos) délares@nimais durante o acto de apreens&o.
norte-americanos e maximo de 1000 (mil) délares norte- )
americanos, consoante o agente da infraccdo seja pessoa Artigo 13.°
singular ou colectiva, respectivamente. Pagamento

1. Compete ao M.A.R aplicagao das coimas as contra-or

2. Atentativa e a negligéncia sdo puniveis. . k 7
nacdes referidas no presente diploma.

3. O desrespeito ou a obstrucdo ao exercicio das fun¢des dos q _ ‘e | L
Agentes Sanitarios, sujeitardo o infractor a aplicacédo de O pagamento das coimas sera feito pelos proprietari

coima, sem prejuizo das demais sancdes aplicaveis ao casgSSPonsavels d‘?s grllmals aprggndldos diretamente
Bancos ou Instituices Bancarias de acordo com

Artigo 10.° preceituados legais do Ministério das Finangas da R.D.

Apreensao P - L
P 3. O produto liquido resultante do leildo dos animais a

endidos ser& depositado diretamente nos Banco
Instituicdes Bancarias referidas no numero anterior p

N . . seus compradores.
a) Os animais soltos, atados ou conduzidos nas areas urbanas, P

nas ruas publicas das cidades e lugares publicos ou locais
de livre acesso ao publico, sem prejuizo do disposto na
alinea c) do n.° 1 do artigo 5.° do presente diploma;

Seréo apreendidos:

CAPITULO V
Disposicdedransitorias e Finais

Artigo 14.°

b) Os cées que forem encontrados nas ruas publicas das ci- Regulamentos complementares

dades e recolhidos nos centros de agrupamento ou lugares

de detencdo do Orgdo Sanitario Responsavel; Os regulamentos especificos e complementares ao pre

. i , o , diploma seréo elaborados pela A@®. e aprovados por Di-
c) Os caes perigosos, cuja condicdo seja constatada POTJifia Ministerial.

dico veterinario ou comprovada mediante pelo menos dois
relatérios de ocorréncia da Policia Nacional de Timor-Leste Artigo 15.°

ou deAgentes Sanitarios; Periodo de adaptac&o

d) Toda e qualquer espécie de animal selvagem, ainda qued’é"proprietarios dos animais dispdem de um periodg

mesticado, encontrada nas ruas e nos lugares pUblicog@htacso de 12 meses a contar da entrada em vigor do pr
de livre acesso ao publico. Decreto-Lei.

Artigo 11.° Artigo 16.°
Destino dos animais apreendidos Medidas de ordenamento

Os animais apreendidos poderé&o sofrer os seguintes destingsautoridades administrativas e policiais poder&o
por decisdo do Orgdo Sanitario Responsavel: chamadas a prestar todo o auxilio que a.®R5e/ou os
Servicos da Pecuaria\éeterinaria de cada distrito lhe
a) Sacrificio in locd’; solicitarem para a aplicagdo das medidas ordenadas ao §
do actual diploma, estando também obrigadas a cooper

pelos

S ou
aos
oS

=

Dre-
5 ou
blos

Sente

de
bsente

ser

S
brigo
Br na

\b) Resgate dos animais apreendidos, mediante o pagameud execucgéo e a zelar pela sua integral observancia.
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Artigo 17.° Ademais, a carne alterada é sabidamente tdxica e, po\r iSso,

Entrada em vigor responsavel por muitos processos patogénicos conhefidos
sob a designacao genérica de toxi-infec¢des alimentareg, que

O presente diploma entra em vigor 6 meses a partir da géras vezes colocam em perigo a vida do consumidor pem
publicagéo. como, prejuizos econdmicos relevantes para o Estado e ¢lanos
a economia nacional.

Aprovado em Conselho de Ministrem 25 de Fevereiro deDesta forma, assume primordial importancia a erradicaggo de
2014. determinadas préticas de rotina relativesridade carnes em
precérias condi¢es higiénicas.

S Com efeito, as manipulagdes e os acondicionamentos fgitos
O Primeiro Ministro, sem cuidados elementares de higiene, as exposicdes ao ar livre,
mesmo nos locais de venda, a palpacdo no ato de compfa e o
contacto com objetos ou superficies poluidos - tdo usuajs na
venda de carnes fordneas em feiras e mercadiogemser
Kay Rala Xanana Gusméo objecto de severa repressao.

Também o modo deficiente como geralmente se efetugm o
transporte, a distribuicdo e a venda de carnes no territorio
suscita sérios reparos, que justificam plenamente a addpcao
urgente de providéncias higio-sanitarias e disciplingres

destinadas a modificar o quadro atual.

O Ministro daAgricultura e Pescas,

Mariano Assanami Sabino O presente diploma tem por isso como objectivo a institujcdo

da obrigatoriedade de guia de transito no transporte de carnes
frescas ou frigorificadas, plenamente justificada para garantir

a origem, a genuinidade e a salubridade das carnes destinadas
ao consumo e, implicitamente, para defender a saude pullicae
as espécies pecuarias contra a acao nefasta de enfermjdades
graves.

Promulgado em 29 d&bril de 2014

Publique-se.

Assim,
O Presidente da Republica, . .
P O Governo decreta, nos termos da alinea 0), do n.°1 do grtigo

115° da Constituicdo da Republica, para valer como L€, o
seguinte:

Taur Matan Ruak )
Artigo 1.°

Objecto

O presente decreto-lei define as condi¢cfes higio-sanitarjas a
gue devem respeitar a preparacao, transporte e venda de farnes
e produtos carneos.

DECRETO-LEIN.° 13/2014 Artigo 2.°
Aprovacéo
de 14 de Maio
S&o0 aprovados os seguintes Regulamentos, publicadgs em
CONDICOES HIGIO-SANITARIAS NA PRERARACAO, anexo ao presente Decreto-Lei e que deles fazem parte
TRANSPORTE E VENDA DE integrante:
CARNES E PRODUTOS CARNEOS

a) Regulamento das Condi¢es de Higiene e Sanidagle do
Pessoal do Sector das Carnes;

O presente Decreto-Lei reflete a necessidade crescente de
definicdo de medidas basicas de defesa da saude publica e dg Regulamento das Condicdes Higiénicas a Observar na
economia nacional que conduzam ao maximo aproveitamento  Preparacdo, Embalagem, Transporte, Conservagao e
e conservagdo da carne, produto alimentar que, pela sua Vendade Carnes Pré-Embaladas;

natureza, esta sujeito a alteracdes que podem afectar

profundamente os seus caracteres organolépticos e até mesmy) Regulamento das Condi¢des Higiénicas a Observar na
depreciar-lhe o valor nutritivo. Preparagéo de Carnes Picadas para Consumo P,@Iico

\_
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dasCondicdes Higiénicas nas Operacbes de Cone e
Desossagem de Carcacashdes.

d) Regulamento das Condi¢des Higiénicas do Transporte
e Distribuicdo de Carnes e Seus Produtos;

e) Regulamento das Condi¢des HigiénicaV¥etada de 2. A negligéncia e a tentativa sdo puniveis.
Carnes e Seus Produtos;
Artigo 5.°
f) Regulamento das Condi¢des Higiénicas a Observar nas Sanc8es acessorias
OperacgBes de Corte e Desossagem de Carcacas de
Aves. 1. Consoante a gravidade da contra-ordenacédo e a culpa do
proprietario, podem ser aplicadas, simultaneamente cpm a
Artigo 3.° coima, as seguintes sancdes acessorias:
Fiscalizacdo

a) Perda de objetos pertencentes ao proprietério;

Compete-se aos técnicos da Direcdo Nacional de Pecuéria

(D.N.R) e da Direcéo Nacional fleterinaria (D.N.Y}, no @mbito b) Interdicdo do exercicio de profissdes ou atividafles

das respetivas competéncias, e aos médicos veterinarios
distritais o encargo de zelar pelo integral cumprimento dos
preceitos contidos neste Decreto-Lei e de colaborar no
esclarecimento do pessoal encarregado deste género de)

cujo exercicio dependa de titulo publico ou fe
autorizacdo ou homologacao de autoridade publicg;

Privacéo do direito a subsidio ou beneficio outorgado

Servico. por entidades ou servigos publicos;

d) Perda do direito de participar em feiras ou mercadps;

Artigo 4.°

Contra-ordenagdes e) Perdado direito de participar em arrematagdes ou con-
cursos publicos que tenham por objecto o fornecimgnto
de bens e servicos, a concessao de servigos publicos e

a atribuicdo de licencas ou alvaras;

1. Constitui contra-ordenacdo punivel com coima, cujo
montante minimo é de 125 (cento e vinte e cinco) dolares
norte-americanos e maximo de 2.000 (dois mil) délares norte-

americanos: f) Encerramento de estabelecimento cujo funcionameénto

esteja sujeito a autorizacao ou licenca de autoridade

a) As condi¢Oes higiénicas e sanidade do pessoal do se-  administrativa:

ctor carnes gque desrespeitem as normas higiénicas e
técnicas constantes nos artigos a. 9° do g) Suspensdo de autorizagdes, licencas e alvaras.
Regulamento das Condi¢des de Higiene e Sanidade do
Pessoal do Sector das Carnes; 2. As sancdes referidas nas alinbpa g) do niimero ante-
rior ttm a duracdo maxima de 2 (dois) anos contad
b) As condicdes higiénicas a observar na preparacao, empartir do transito em julgado da decisdo condenatdrial
balagem, transporte, conservacdo e venda de carnes
pré-embaladas que desrespeitem o disposto nos artigosQuando seja aplicada a sancdo de encerramento ddg esta-
3°a27% e artigo 29.do Regulamento das condi¢des pelecimento cujo funcionamento esteja sujeito a autorizacdo
Higiénicas na Preparacéo, Embalagem, Transporte, oy licenca de autoridade administrativa, a reaberturg do
Conservacao ¥enda de Carnes Pré-Embaladas; mesmo e a emissdo ou renovacao da licenca ou alvara sé
tém lugar quando se encontrem reunidas as condigdes

As condicdes higiénicas a observar na preparacao dejegais ou regulamentares para o seu normal funcionamento.
carnes picadas para consumo publico que desrespeitem

o disposto nos artigos®A 6°, e artigos 8.a 29° do
Regulamento das Condic6es Higiénicas na Preparacéo
de Carnes Picadas para o Consumo Publico;

DS a

c)

Artigo 6.°
Instrucéo e aplicagcéo de sancdes

o .. 1 Compete a D.N.PaD.N.V e as Dire¢Bes de Servigos $a
As condicbes higienicas do transporte e distribuicdo Agricultura Distritais da area da pratica da infragd¢ a
de carnes e seus produtos que desrespeitem o dispostpstruczo dos processos de contra-ordenacao relativis as

nos artigos 3.a 199, e artigos 2P.a 32? do matérias no ambito das respectivas competéncias.
Regulamento das Condi¢Bes Higiénicas do Transporte

e Distribuicdo de Carnes e Seus Produtos; 2. Compete ao Ministro degricultura e Pescas a aplicacjo

das coimas e sancdes acessorias relativas as matérfas no
As condigbes higiénicas da venda de carnes e seusimbito das respectivas competéncias.
produtos que desrespeitem o disposto nos artigos 3.
a 30° do Regulamento das Condi¢des Higiénicas da
Venda de Carnes e Seus Produtos; e

d)

e)

Artigo 7.°
Pagamento das coimas

f) As condicBes higiénicas a observar nas operacfesdipagamento das coimas sera feito pelo agente da infjacédo
corte e desossagem de carcacas de aves que dedietamente aos Bancos ou Instituicbes Bancérias, de agordo

L peitem o disposto nos artigogd 31° do Regulamento com a Lei r18/2008, de 30 de Julho. )
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Os Regulamentos aprovados pelo presente Diploma entra
em vigor no prazo de 6 meses a partir da data da sua publicacao.

Aprovado em Conselho de Ministros, em 25 de Fevereiro de

O Primeiro Ministro,

Artigo 8.° 3. Os lavatérios a utilizar em estabelecimentos ou locals de

Disposicdes finais preparacdo ou fabrico de carnes e seus produtos
nProvidos de torneiras.

Artigo 2.°

matadouro, submeter-se a rigorosa higiene corpora
mudanca de vestuario.

operacBes de preparagdo, manipulacéo, transp

Promulgado em 29 d&bril de 2014 b)
Publique-se. impermeavel, de facil lavagem e desinfeccao;

O Presidente da Republica,

cor clara, facilmente lavavel e desinfectavel;

berao

2014. 1. Quando o pessoal do matadouro desempenhar outrps ta-
refas relacionadas com a preparacao e manipulacgo de
Publique-se. carnes, devera, sempre que abandonar o sectdr do

ea

2. Durante as horas de trabalho, o pessoal encarregado das

Drte,

distribuicdo e venda de carnes e seus produtos deveg usar

Kay Rala Xanana Gusméo sempre vestuario proprio, em perfeito estado de limpgza,
preferivelmente de cor clara e de facil lavagem, que constara
do seguinte:

O Ministro daAgricultura e Pescas,

a) Paraas operaces de preparacédo, manipulacdo evenda
de carnes e seus produtos, resguardo ou bata, gorro

Mariano Assanami Sabino ou boné préprios e avental de material impermeéve], de

Para as opera¢fes de transporte ou distribuicdo de

carnes, resguardo, gorro ou boné préprios e cal¢ado

c) Para o transporte de carnes ao ombro, resguardo na

cor clara, facilmente lavavel e desinfectavel.

Taur Matan Ruak 3. Para o pessoal feminino, o resguardo e o gorro deve

substituidos, respectivamente, por bata e touca, dev
esta cobrir todo o cabelo.

ANEXOI 4. Oresguardo devera ser de corpo inteiro ou constituid
calcas e casaco ou blusao.
Regulamento das Condic¢des de Higiene e Sanidade do

Pessoal do Sector das Carnes 5. A bata devera ser de apertar atras.

Artigo 1.°

O pessoal encarregado das operaces de preparacéo, maPescoco ate ao joelho.
nipulacdo, distribuicdo e venda de carnes deve cumprir ) o
com rigor as normas béasicas de higiene individual e manter Artigo 3.

elevado estado de asseio, tais como: . .
1. O pessoal encarregado das operacdes inerentes a

cabeca e pescoco (capuz), de material impermeéavel, de

m ser
bndo

D por

6. O avental deverd proteger a parte anterior do corpo, desde

brepa-

a) Conservar as maos e antebracos bem lavados e as unhagcio, manipulagéo, transporte, distribuicdo e venda de

curtas e limpas; carnes deve possuir boletim de sanidade, passado

~ . termos das disposicfes legais vigentes, pela autori
b) Lavar as maos, as unhas e os antebracos com agua €

sabdo ou soluto detergente apropriado depois de ter ~ ~ .
A ... delegacdes ou subdelegacdes de salde nos prazd
contactado com substancias que possam transmitir

~  x , e gelas mesmas lhes forem indicados, para efeitos de e
alteracdes as carnes, apos cada refeicdo, ou sempr

- S médico.
gue utiliza o mictério ou a retrete durante as horas de
servigo.

Para efeitos do disposto no nimero antet@rera o pes-  dependente das decisGes resultantes de inspe¢des m
soal ter sempre a sua disposic&o os necessarios meios dgventuais que a autoridade sanitaria conside
limpeza, tais como lavatorios, sab&o, solutos detergentesconveniente e deliberar efetuar
e desinfectantes apropriados, escova de unhas e toalhas

individuais em escrupuloso estado de asseio, quando ndo Artigo 4.°

nos
jade

sanitaria competente e comparecer nas respecfivas

s que
ame

2. A atividade profissional do mesmo pessoal ficara tamipém

pdicas
rar

seja possivel dispor de secadores de maos automaticos ou

de toalhas de papel. 1. Os gerentes responsaveis pelos estabelecimentos jlbran-
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distribuicdo e venda de carnes e enviar sem demoraEatabelecimentos Industriais e dos diplomas vigentes

submetidos a exame médico, os empregados que tenkdasignadamente as que se referem as medidas a tom
contraido, ou se suspeite terem contraido, qualquer doerigéa a prevenir 0os inconvenientes do trabalho a ba
contagiosa, bem como os empregados que soframtelaperaturas.

infeccdes da pele ou outras doencas cutaneas, doengas

mentais, doencas do aparelho digestivo acompanhadas

de diarreia, vomitos ou febre, inflamacfes da garganta, do ANEXO

nariz, dos ouvidos ou dos olhos e quaisquer outras doencas

EmbalagemJransporte, Conservacd®enda de Carnes Pré
2. lguais precaucgfes deverdo ser tomadas relativamenteEzwisaladas.
empregados que tenham estado em contacto com

individuos afectados por doencas intestinais diarreicas, CAPITULOI
em especial quando forem seus conviventes. Disposicdes gerais
3. O procedimento acima referido seré ainda tomado quando Artigo 1.°

houver razéo para suspeitar que um empregado sofre de

febre tifoide, paratifoide ou toxi-infeccdo de origenkntende-se por «carnes pré-embaladas» as pecas ou p
alimentar ou tiver estado em contacto com pessak carne, desossada ou ndo, especialmente preparad
portadora de infeccao intestinal acompanhada de diarrgienda ao publico e acondicionada em embalagens de or

devidamente aprovadas, em conformidade com a legisl
Artigo 5.° em vigor
As licencas para atividades relacionadas com a preparacéo, Artigo 2.°

manipulacéo, transporte, distribuic&o e venda de carnes e seus
produtos s6 devem ser concedidas a individuos que garantsrestabelecimentos de preparacéo de carnes pré-emb
o cumprimento de normas satisfatérias de higiene. serdo assistidos por um médico veterinario cuja design
seja homologada pela D.N.¥alvaguardado o regime dg
Artigo 6.° incompatibilidades.

O pessoal deveré dispor de convenientes instalac¢fes Artigo 3.°
sanitarias, para um e para outro sexo, e bem assim de vestiarios

com armarios individuais, tanto no sector do matadouro, cof® operacfes de preparacdo, embalagem e conservag
no do estabelecimento de preparagdo de carnes. carnes pré-embaladas, bem como a exposicao destag
venda, deverdo efetuar-se sob a a¢éo continua do frio arti

Artigo 7.° e com estrita observancia das condicdes higiénicas pres

neste Regulamento.
Nas operacBes de manipulagcdo, preparacdo, embalagem,
transporte e distribuicdo de carnes, o pessoal deveré acatar os CAPITULOII
preceitos de disciplina e de higiene recomendados pela Normas processuais de licenciamento
autoridade veterinaria ou sanitaria.

Artigo 4.°
Artigo 8.°

1. As pessoas singulares ou colectivas interessadal

Ao pessoal dos estabelecimentos ou locais de preparacao oinstalacdo de estabelecimentos de preparacédo de ¢

€ permitido comerfumar cuspir ou expectorar em qualquer Direcdo-Geral dégricultura e Pecuéria (D.&.P), em

gidos por este Regulamento deverao afastar das operagtaggulamento deverdo ser observadas as disposi¢cdgs do
de preparacao, manipulacdo, embalagem, transpoRegulamento Geral de Seguranca e Higiene do Trabalhg nos

bre

autoridades sanitarias das respectivas areas, para senedicina do trabalho emitidas pelo Ministério da Saude,

com
Xas

gue considerem incompativeis com as referidas opera¢cGasgulamento das condi¢des Higiénicas na Preparagéo,

prcoes
h para
gem
hcao

hladas
hcao
IS

Ao de
para
ficial
Critas

S na
Arnes

fabrico, armazenagem e venda de carnes e seus produtos ngmé-embaladas devem solicitar autorizacao neste sentido a

dependéncia ou local de trabalho dos mesmos requerimento apresentado a esta Direcao-Geral, do |qual
estabelecimentos. constem:
Artigo 9.° a) Aidentidade ou firma do requerente, sua residénciq ou
sede social, bem como o seu nimero de Registo enfitido
As praticas de lamber o dedo ao embrulhar a carne ou soprar pelo Ministério competente; e
para dentro dos sacos de embalagem sdo expressamente
proibidas. b) A localizacdo do estabelecimento e a natureza da|pre-
tenséo.
Artigo 10.°
2. Orequerimento a que alude o n.° 1 deste artigo, sera gcom-
\Na laboracdo dos estabelecimentos abrangidos pelo presentpanhado de: )
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a) Plantas da localizacao e das instala¢des, em duplicadoa) Os elementos de identificacao referidos nas alineas a)e
com as pegas desenhadas na escala de 1:100; b) do n.° 1 do artigo 4.

b) Memoria descritiva, elaborada por forma a permitir per- b) A descricdo dos locais de exposicdo e venda e ag ins-
feita apreciacédo do pedido. talacdes frigorificas para conservacdo do produto

3. Amemdria descritiva deveréa conter as seguintes indicacdes: Artigo 7.°

a) Capacidade diaria de producéo e de armazenagert dplicavel a vistoria dos estabelecimentos de venda de cprnes
estabelecimento; pré-embaladas o disposto no artigo 5.°

b) Descri¢cdo das dependéncias de preparacdo e de arma- Artigo 8.°
zenagem de carnes e sua situagéo relativamente aos
locais de abate dos animais; O regime de cobranca de taxas relativas a pedidos de monfagem
e aprovacdo dos estabelecimentos, vistorias, alteracgo ou
c) Descricdo do equipamento e outro material utilizadmjaptacao de instalacdes, selagem e desselagem de maquinas
aquele representado na planta; ou aparelhos industriais e a averbamentos rege-se |pelo
disposto na Lei-t8/2008, 30 de Julho.
d) Caracteristicas dos veiculos destinados ao transporte

das carnes; CAPITULO IlI
Condicdes de instalagdo e funcionamento dos
e) Outros elementos que a DA® exija, nos termos da estabelecimentos
legislacdo que regula a instalacdo e a laboracéo de
estabelecimentos industriais. Artigo 9.°

f) Indicacdo do médico veterinario que ira dar assisténtia Os estabelecimentos de preparacdo de carnes pré-emba-
ao estabelecimento, a qual incluira, designadamente, aladas sé poderdo ser abastecidos a partir de matadpuros
inspecao sanitaria das carnes a laborar licenciados pela D.@.P.

Artigo 5.° 2. O transporte de carnes dos matadouros que ndo egtejam
anexos aos estabelecimentos de preparacao devera replizar-
1. Depois de concluida a instalagcdo de harmonia com o projetase 0 mais rapidamente possivel, a temperatura ndo gupe-
aprovado, o interessado solicitara vistoria a.B.I& rior a +2°C e em veiculo aprovado conforme legislacdq em
vigor, cujo compartimento de @a seré selado.
2. Durante as vistorias, além dos representantes da. B.N.P
da D.N.V, deverdo estar também presentes representantes Artigo 10.°
do Ministério da Salde e 0 médico veterinario do Ministério
daAgricultura e Pescas responsavel pelo local ondelo Os estabelecimentos deverao dispor de camaras frigorjficas
estabelecimento se situa, podendo, sempre que necessarie, de sec¢des de corte, desossagem e embalagem.
ser requisitada a intervencdo de outros técnicos.
2. As camaras frigorificas exclusivamente reservadas a pon-
3. Das vistorias efectuadas de harmonia com as disposi¢cfeservacao de carnes a laborar deverdo estar convehien-
regulamentares em vigdavrarse-4 um auto em duplicado, temente instaladas, ter capacidade para comportar g vol-
cujo original sera enviado a DAGP, ficando o duplicado ume de carne necessario ao movimento de 2 dias e pefmitir
para a Direcdo de Servicos dgricultura Distrital que a temperatura ambiente seja mantida entre 0°C e +2°C,
competente. com humidade relativa entre 80% a 90%.

4. Se o resultado da vistoria for favoravel, sera passada elaA dependéncia ou dependéncias destinadas ao qorte,
D.GA.P, alicenca sanitaria de um ano. desossagem e embalagem deverdo satistanes outras,
as seguintes condigbes:

5. Alicenca sanitaria podera ser renovada anualmente pelaa) Estarem climatizadas, quando em funcionamento,ajtem-
D.GA.P. quando o estabelecimento mantiver o seu bom  peraturas ndo superiores a 10°C e com uma humiflade
funcionamento e nao tiver sido aplicada a sancdo de relativa que ndo provoque condensacdo sobr¢ as
suspensao em qualquer momento. carnes a laborar;

Artigo 6.° b) Possuirem dispositivos reguladores que permitam

manter permanentemente a temperatura ambignte

As pessoas singulares ou colectivas interessadas na venda referida na alinea a), assim como termémetfos
de carnes pré-embaladas, além das obrigacdes impostas pela registadores, devendo os respectivos graficos|ser
D.GA.P, devem solicitampara o efeito, prévia autorizacédo a conservados pelo minimo 30 dias, para observacdo do
\esta Direcdo-Geral, em requerimento do qual constem: médico veterindrio assistente e da autoridade sanBaria;
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Ve

c) Serem suficientemente espacgosas e bem arejadas, de individuais de papel ou secadores térmicos, em Hom
preferéncia com ar filtrado; estado de conservacgéo e de limpeza,

d) Terem assegurada conveniente iluminagao, natural ou n) Estarem as instala¢des sanitarias devidamente isojadas
artificial, que ndo modifique a cor das carnes; das supracitadas dependéncias e dos locais de tfaba-
Iho, disporem de ventilagédo propria e independenge e

e) Serem as paredes revestidas, pelo menos até 2 metros S€rém mantidas convenientemente limpas;
de altura, de material liso, impermeavel, lavavel e 0)
resistente ao choque, e a restante extensdo e o tecto
estucados ou pintados a tinta de cor clara, em camada
lisa e lavavel a 4gua adicionada de sabdo ou detergente, Artigo 11.°
sendo as arestas e angulos substituidos por superficies
arredondadas e os peitoris das janelas talhados em
para dentro;

Disporem, a entrada, de lavatérios préprios para
calcado.

ta:ct)‘?anete ao medico veterinario que preste assisténcia tégnica
a estes estabelecimentos superintender em todas as opefacées
relativas ao corte, desossagem, embalagem, armazenagem e

f) Terem pavimentos impermeaveis € constituidos p&pedigéo dos produtos e verificacdo de temperaturas e {bem

materiais resistentes e lavaveis, com declive suficier&tbesim vigiar o estado de asseio do pessoal e dos Ipcais
para permitir facil escoamento das aguas de I"’“/""gag]stinados aguelas operacdes, dos aparelhos, dos ifstru-

ou residuais; mentos ou utensilios e dos recipientes.

g) Terem camaras frigorificas comunicando com a seccao Artigo 12.°
de corte e desossagem por via aérea, montada a altura
suficiente para impedir o contacto das pecas de ¢

% Sdas as deficiencias verificadas pelo médico veterinfrio
com o solo;

assistente ou pelas autoridades competentes nas suas pisitas

de inspecéo deverdo ser transmitidas, por escrito} ao

h) Serem as mesas e outras superficies de corte de rJE)"i’B?)'rietélrio ou responsavel pelo estabelecimento, paral que

rial resistente, |mput.rescwe|, liso, Ia\_/avel € Nafsie providencie no sentido de as suprir prontamente.
absorvente ou convenientemente revestidas por mate-
rial que satisfaca estas condi¢des, devendo sempre ser Artigo 13.°

mantidas em perfeito estado de conservacao e limpeza;

N T ses d eed b 1. Cada estabelecimento devera manter em dia um livijo de
) Terem as seccOes de corte e desossagem, bem como r%gisto, sem rasuras, entrelinhas ou espagos em branco,

matadouro, meios de esterilizacédo para as facas e outrog indicaco, por espécie animal, da origem e catedoria
instrumentos utilizados na manipulagédo das carnes; das carnes, das quantidades preparadas, expedidag e em

: . . . , armazém.
j) Possuirem abastecimento de agua potavel, abundante

e sob pressdo, com torneiras em numero suficierge, O Jivro referido no nimero anterioubricado nos servico$

devendo algumas ser dotadas de dispositivo queregionais competentes, contera termo de abertura g de
permita a adaptacdo de mangueira, para lavagem dosncerramento.

pavimentos e paredes; quando o sistema de
abastecimento de adgua nao estiver ligado a rede3de Este livro de registo ficara a disposicdo do médico vete-
abastecimento publico da responsabilidade de umarinario assistente e dos agentes de fiscalizagdo.
entidade oficial, devera dispor de tratamento adequado

da agua, com vista a garantir permanentemente a sua CAPITULO IV
potabilidade, devendo, neste caso, ser apresentado o CondicBes a observar na preparagao
respectivo projeto de tratamento, baseado nas

caracteristicas fisico-quimicas e microbiolégicas da Artigo 14.°

agua a utilizar;

E expressamente proibido preparar carnes pré-embalaglas a

k) Possuirem sistema de esgotos adequado, tendopantir de animais abatidos de urgéncia.
vista a sua ligacdo ou a rede publica ou a um adequado

sistema de tratamento comprovado por projeto Artigo 15.°

especifico, devendo, em qualquer caso, ser sempre

evitada a polui¢cdo do meio circundante; As carcacas inteiras, suas metades ou quartos, para preparacao
nestes estabelecimentos, serdo acondicionadas em cé&aras

[) Serem todas as dependéncias dotadas de dispositfxigsrificas, onde permanecerdo durante 2 a 5 dias, no majimo,
contra a penetracdo de insectos e roedores m@asmperaturas entre 0°C e +2°C.
aberturas para o exterior e de aparelhos de electrocus-
séo de insectos no interior das salas; Artigo 16.°

m) Estarem os vestiarios, chuveiros e lavabos providgsos a desossagem, deverdo remover-se cuidadosamepte as
de sabdo, escova de unhas, desinfectantes e toaffzamgiirolas 6sseas e 0s coagulos de sangue.

J
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Artigo 17.° Artigo 25.° )

Cada empregado devera ter sempre a sua disposicdoadiembalagens deverso conter exteriormente, em carag

recipiente individual estanque, de preferéncia em matei@im visiveis e impressos em tinta inécua e indistinguivel,
inoxidavel, com os angulos internos arredondados, destinggénos as indicaces do numero de inscrigdo

a recolher os 0ssos, 0s residuos e outros detritos proveniegéeshelecimento na D.&P., das datas do abate e {la

da desossagem e do preparo das carnes. embalagem, da marca de inspecao sanitéria, da espécie
_ mal e da categoria ou desighacao das pecas de (
Artigo 18.° embaladas.
A seccao de corte e desossagem devera ainda dispor de outros Artigo 26.°

recipientes, nas condi¢des indicadas no artigo anterior
munidos de tampa para fecho hermético, destinados a receherl, .-~ =namento dos produtos pré-embalados far-se-

a m?d'd? das necessidades, o conteddo dos recipiepiesaras frigorificas a temperaturas compreendidas entre
individuais. +20C

Artigo 19.° CAPITULO VI

Os 0sso0s, 0s residuos e outros detritos retirar-se-ao com a CondicGes do transporte, conservagdo e venda

frequéncia necesséria, e os recipientes, no fim de cada dia de

1 o
trabalho, serdo devidamente lavados e desinfectados. Artigo 27.

O transporte das carnes pré-embaladas sera realizado por
a manté-las a temperaturas compreendidas entre 0°C e +

As pecas ou por¢cBes de carnes serdo transportadas para a _
seccédo de embalagem em recipientes de material inoxidavel, Artigo 28.°
devidamente lavados ou desinfectados.

Artigo 20.°

1. A conservacgao, a exposi¢ao para venda e a venda de ¢
Artigo 21.° pré-embaladas so deveréo efetuar-se em estabelecim

dotados de instalacdes frigorificas apropriadas, tais ¢
As operacdes de corte e de desossagem deve seguir-sétrinas, armarios, ou balcées frigorificos, nas quaig
imediatamente a de embalagem. referidas carnes sejam mantidas, até a sua aquisicad
consumidoy a temperaturas compreendidas entre 09

Artigo 22.° +2°C.,

As pecas de carne, no decorrer das operagdes de CQItegstarso patentes a vista do publico termémetros, a fi
desossagem e embalagem, deverdo manter uma temperatuggermitirem a verificacdo das temperaturas.
interna ndo superior a +5°C.

3. Até serem entregues ao consumj@asrcarnes pré-emba

CAPITULOV ladas ndo poderdo, sob pretexto algum, ser retirada
Condigdes a observar na embalagem suas embalagens de origem.
Artigo 23.°

4. As instalaces frigorificas utilizadas para a exposicac

1. Cada peca ou porgdo de carne pré-embalada com destino@Pnservacao destas carnes deverdo ser manf
venda sera envolvida inteiramente por pelicula transparented@vidamente limpas.

e propria para uso alimentar ]
Artigo 29.°

2. As pegas ou porcdes referidas no n.° 1 deveréo ser
embaladas em caixas de madeira inodora, n&o resinoda éA venda das carnes pré-embaladas refrigeradas ao
seca, ou de cartdo impermeabilizado nas duas faces. ~ sumidor devera efetuar-se rigorosamente dentro de 3
apos a data da embalagem, nunca podendo exceder
3. As embalagens serdo revestidas com folha de papela contar da data do abate dos animais de que as ¢
sulfurizado ou pelicula celuldsica, ou outro material provenham.
equivalente, nas condi¢cdes anteriormente referidas, de
modo a cobrilhes toda a superficie interior 2. Estes prazos s6 poderdo ser prorrogados por autori
especial da autoridade que exercer vigilancia sanitaria
Artigo 24.°
CAPITULOVII
Qualquer outro tipo de embalagem a utilizar para este efeito Condicdes de higiene e sanidade do pessoal
carece de autorizacdo especial daB.J& em consulta com a

teres
belo
do

o ani-
arne

A em
DeC e

forma
2°C.

arnes
entos
DMo
as
pelo

C e

m de

5 das

ou
idas

con-
dias

B dias
arnes

racao
L.

rnes

Dire¢&o competente do Ministério da Saude e Direg&o Nacional Artigo 30.°

de Inspec¢dslimentar do Ministério do Comércio, Indlstria e
\Ambiente. 1. Todo o pessoal que prepare, manipule ou venda C)c
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.

. E obrigatéria a declaragéo dos casos de doenca ou simpigfulamento Geral de Seguranca e Higiene do Trabalh

. Sao consideradas doengas que merecem especial vigilﬁncig‘S operagges de desossagem e de preparacdo de

pré-embaladas devera possuir boletim de sanidade pasaddPara efeito do preceituado neste artigo, o pessoal R}
nos termos das disposicdes legais vigentes e compareceter permanentemente a sua disposi¢cdo, nos locai
na respectiva delegacdo ou subdelegacdo de saude ndasabalho, os necesséarios meios de limpeza, tais c
prazos que pelas mesmas Ihe forem indicados, para efeitdavatérios em namero suficiente, sab&o, solutos deterge
de exame médico. e desinfectantes apropriados, escovas de unhas e tg

o o o _ individuais em escrupuloso estado de asseio ou to3
A atividade profissional dos mesmos individuos ficara de papel e, quando possivel, secadores de

também dependente das decisdes resultantes de inspecdggitomaticos.
médicas eventuais que a autoridade sanitaria considere
convenientes e delibere efetuar Artigo 34.°

Artigo 31.° Na laboracao dos estabelecimentos abrangidos pelo pre
Regulamento deverdo ser observadas as disposicde

suspeita de doenca dos empregados do estabelecimestghelecimentos Industriais e dos diplomas vigentes s
de preparacao, manipulacdo e venda de carnes prgdicina do trabalho, nomeadamente as que se refere

embaladas, a qual sera transmitida a autoridade Sanitﬁ':f@jidas a tomar com vista a pre\/enir 0S inconveniente
do distrito de residéncia dos mesmos empregados gi§palho a baixas temperaturas.

por estes quer por intermédio do gerente responsavel pelo
estabelecimento em que aqueles exercam a sua atividade CAPITULO VI

profissional. Disposicdes relativas & preparacao, transporte e venda de

. N . carnes desossadas congeladas
O pessoal doente ou suspeito de doenca ndo podera con-

tinuar a manipular carne e deve ser presente, sem demora, Artigo 35.°
a exame médico por autoridade sanitaria.

acongeladas s6 poderdo ter lugar em estabelecimse

ara os efeitos do disposto neste artigo qualquer doen ; ! ) .
P P go quar ¢ devidamente licenciados e que satisfacam as meg

contagiosa, particularmente a tuberculose pulmonar
evolutiva, infeccbes da pele ou outras doencas cutaneas, >
enfermidades mentais, doencas do aparelho digestivoCarnes pré-embaladas.
acompanhadas de diarreia, vomitos ou febre, inflamacges . N :
de garganta, corrimento do nariz, dos ouvidos ou dos olhos, A msitalagaf) Fjestes estabelecimentos carece de pg
doencas venéreas, infec¢cdes derivadas de cortes, febréavoravel prévio por parte da DAGP.
tifoide, paratifoide ou toxi-infeccéo alimentaroutras que

por suspeicdo sejam de considerar Artigo 36.°

Iguais cuidados deverdo ser tomados relativamentP#s as sucessivas operacgdes de preparacéo e de congy

portadora de infecgao intestinal acompanhada de diarr@@fMmita assegurar-lhes uma temperatura inferior ou igug
18°C.

Artigo 32.°
Artigo 37.°

Durante as horas de trabalho, os empregados ha manipu-

lacdo ou preparacio de carnes pré-embaladas deverdo@dEnsporte destas carnes devera ser realizado por folma a

vestuario adequado, em perfeito estado de limpeza, defB@nté-las livres de contiguidades perigosas e a

clara e de facil lavagem e desinfeccdo, bem como calgé@f@peratura interna inferior ou igual a -18°C, em veict
adequado. devidamente concebidos e equipados, ndo podendo 0s m¢

bvera
5 de
DMmo
ntes
alhas
Ihas
dos

sente
s do
nos
pbre
m as
5 do

arnes
ntos
mas

condicdes higiénicas estabelecidas para a preparacdio de

recer

blacao,

empregados gue tenham estado em contacto com pe@% carnes deverdo ser mantidas em camara frigorifica que

la-

ma
los
SMOos

ser utilizados para outros fins que possam comprometer a

Para o pessoal masculino, esse vestuario constara de saltéhridade daqueles produtos.
gorro ou boné e avental impermeavel, e bata, avental e
touca, devendo esta recobrir todo o cabelo, para o pessoal Artigo 38.°
feminino.
Os industriais que desejam receber carnes desosq
O pessoal devera dispor de convenientes instalag@msgeladas para o fabrico de produtos preparados com

sanitérias, para um e para outro sexo, e bem assincames deverdo dispor de cAmaras frigorificas que perm
vestiarios com armarios individuais. manté-las nas condi¢Bes acima referidas.
Artigo 33.° Artigo 39.°

No decorrer da manipulagdo, da preparacgédo e do transpostestabelecimentos de exposi¢éo e venda deste tipo de
das carnes os empregados deverdo acatar os preceitaederdo dispor de instalacdes frigorificas apropriadas,

adas
estas
itam

arnes
tais
5 as

disciplina e de higiene recomendados. como arcas, armarios ou balcdes frigorificos, nas qua)i
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(referidas carnes serdo mantidas por forma a assegurar-lheb) Acondicionamento - a operacao que realiza a proﬁ ¢cao

uma temperatura interna inferior ou igual a -18°C até sua das unidades de venda através da utilizacdo dg um

aquisicdo pelo consumidor primeiro invélucro ou de um primeiro continente gm
contacto direto com o produto;

CAPITULO IX
Disposicdes finais ¢) Embalagem - a colocac¢éo das unidades acondiciorjadas
num segundo continente.
Artigo 40.°

Artigo 2.°
As autoridades administrativas e policiais poderdo ser
chamadas a prestar todo o auxilio que a®R5e Direcdo Este diploma diz respeito as carnes picadas preparpdas
Distrital do Ministério da\gricultura e Pescas lhes solicitarenindustrialmente para consumo publico e devidamente
para a aplicacdo das medidas ordenadas ao abrigo dagtevadas e licenciadas pela AG.
Regulamento, a cooperar na sua execu¢ao em tudo o que for
necessario e a zelar pela sua integral observancia. Artigo 3.°

Artigo 41.° Podem ser utilizadas para a preparacao de carnes picadagacima
referenciadas as carnes de animais de talho das espécies

1. E concedido o prazo de 180 dias contados da entradéewina, ovina, caprina e suina, bem como as carnes de aves.
vigor deste Regulamento, para os proprietarios ou

responséveis pelos estabelecimentos se atualizarem, em Artigo 4.°
conformidade com as prescricdes estabelecidas pelo
presente diploma. As carnes picadas preparadas industrialmente devem ser

congeladas ou refrigeradas e convenientemgnte
2. Os proprietarios ou responsaveis pelos estabelecimeatmsndicionadas, com estrita observancia das condi¢bes
gue, objetivamente, ndo tenham condi¢des para procdugiénicas prescritas neste Regulamento.
as atualizacBes requeridas, poderdo solicitar uma
prorrogacédo do prazo estabelecido no niUmero antatéor Artigo 5.°
um maximo de 180 dias, mediante pedido devidamente
justificado dirigido a D.G\.P. Os estabelecimentos de preparacédo de carnes picadas| serdo
assistidos por um médico veterinario cuja designacéo |seja
Artigo 42.° homologada pela D.N.Vsalvaguardado o regime das
incompatibilidades.
N&o serdo concedidas licencas sanitarias para a instalacao e

funcionamento de estabelecimentos de preparacao de carnes CAPITULO Il
a requerentes que ndo garantam o cumprimento das condi¢ées Normas processuais do licenciamento
e requisitos higio-sanitarios, bem como aos que ja tenham
sido condenados por crime contra a saude publica. Artigo 6.°
Artigo 43.° 1. As pessoas singulares ou colectivas interessadas na ins-
talacdo de estabelecimentos de preparacdo de ctrnes

A D.GA.P. expedira as instru¢des necessarias a boa execucépicadas devem solicitar autorizacdo nesse sentio a
destas disposi¢Bes regulamentares. D.GA.P, em requerimento apresentado a esta Direcéo-Geral,
do qual constem:

ANEXOIIl a) A identidade ou firma do requerente e sua(s) resigén-
cia(s) ou sede social, bem como o niUmero de Registo
Regulamento das Condigdes Higiénicas na Preparag&o emitido pela Direcdo Nacional de Licenciamento |do
Industrial de Carnes Picadas para o Consumo Puiblico Ministério do Comercio, Industriafenbiente;
CAPITULO| b) A localizagéo do estabelecimento e a natureza da|pre-

Disposicdes gerais tensao.
2. Orequerimento a que alude o n.° 1 deste artigo sera gcom-

Artigo 1.° panhado de:

Para os fins previstos neste diploma, entende-se por: a) Plantas da localizagdo e das instalacdes, em dupli¢ado,

com as pecas desenhadas na escala de 1:100;
a) Carnes picadas - todas as prepara¢fes vendidas no

estado cru ou pré-cozido obtidas por picagem de carnesb) Memdria descritiva, elaborada por forma a permitir per-
guer estas carnes sejam misturadas ou ndo entre si e feita apreciacéo.
adicionadas ou nédo de produtos ou substancias

estranhas cujo emprego esteja devidamente autorizagloh memaria descritiva devera conter as seguintes indic% oes:
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a) Capacidade diaria de producao e de armazenagem dd) Um local de embalagem; )

estabelecimento;

e) Um sector frigorifico destinado a ultracongelacgio,
b) Descricéo das dependéncias de preparacao e de armaze- guando necessario;

nagem de carnes e a sua situagao relativamente aos
locais de abate dos animais ou de corte e desossageny) Uma camara de armazenagem permitindo a consgrva-
¢do dos produtos acabados a temperatura exigidg por

c) Descricdo do equipamento e outro material utilizado, este Regulamento;

aquele representado na planta;

d) Caracteristicas dos veiculos destinados ao transporté;) Um local destinado aos materiais de embalagem;

dos produtos; A . A
P h) Uma dependéncia com agua para a lavagem e a deginfec-

e) Outros elementos que a DAG. venha a exigimos ¢éo do material e dos recipientes;
termos da legislacdo que regula a instalacdo e a _ . o .
laboracéo de estabelecimentos industriais. i) Um gabinete para o inspetor sanitario, com instalagdes

sanitarias privativas;
f) Indicag&o do médico veterinario que ira dar assisténcia
ao estabelecimento, a qual incluira, designadamente, a) Instalacdes sanitarias para o pessoal, devidamgnte

inspecao sanitaria das carnes a laborar separadas por sexos, comportando vestiarjos,
lavatérios e duches, com agua quente e fria, providos
Artigo 7.° de sabdo, escovas de unhas, desinfectantes e tdalhas

individuais de papel ou secadores térmicos, sempre em

1. Depois de concluida a instalacdo de harmonia com o pro- bom estado de conservacgéo e de limpeza, bem gomo
jeto aprovado, o interessado solicitara vistoria amRs mictorios e retretes com agua corrente sob presséo,
sempre que possivel, dotados de dispositivo fjue

2. Durante as ViStOI’iaS, além dos I’epresentantes da B.N.P permita a |avagem automatica apc’)s asua ut|||zaga D, as
da D.N.V, deverdo também estar presentes representantes quais ndo devem em nenhum caso comunicar
do Ministério da Salde e o médico veterinério do Ministério diretamente com os locais de trabalho e |de

daAgricultura e Pescas responsavel pelo local onde 0 armazenagem, devendo os lavatérios ser colocados a

estabelecimento se situa, podendo, sempre que necessario, saida e estar providos de torneiras de comando|nao
ser requisitada a intervencédo de outros técnicos. manual;

3. Das vistorias efectuadas, de harmonia com as disposi(;c”)eﬁ)
regulamentares em vigdavrarse-a auto, em duplicado,
cujo original sera enviado a DAGP, ficando o duplicado
para a Direcdo de Servicos dagricultura Distrital )
competente.

Lavatdérios préprios para cal¢ado, situados a entfada
das salas de laboracéo;

Abastecimento de &gua potével, abundante e |sob
presséo, com torneiras em nimero suficiente, devgndo
algumas ser dotadas de dispositivo que permifa a
adaptacdo de mangueira, para lavagem dos pavimentos
e paredes; quando o sistema de abastecimento defagua
5. A licenca sanitaria podera ser renovada anualmente pela Nao estiver ligado a rede de abastecimento publicg, da

D.GA.P, quando o estabelecimento mantiver o seu bom  responsabilidade de uma entidade oficial, devera digpor
funcionamento e n&o tiver sido aplicada a sancdo de de tratamento adequado da agua, com vista a garantir

4. Se o resultado da vistoria for favoravel sera passada pela
D.GA.P licenca sanitéria por 1 ano.

suspensdo em qualquer momento. permanentemente a sua potabilidade, devendo, rjeste
caso, ser apresentado o respectivo projeto| de
CAPITULOIII tratamento, baseado nas caracteristicas fisico-quinpicas
Condigdes de instalagéo e de equipamento e microbioldgicas da agua a utilizar;
Artigo 8.° m) Possuirem sistema de esgotos adequado, com ap res-

pectivas aberturas interiores de escoamento munjidas
Os estabelecimentos destinados & preparagédo de carnes de ralos e sifoes hidraulicos; o sistema de drenagem
picadas devem dispor de: das aguas residuais sera objecto de projeto a submeter

a aprovacado da respectiva cAmara municipal, ouvifla a

a) Uma ou varias camaras frigorificas especialmente reser- ~ autoridade sanitaria local, tendo em vista a sua liggcéo
vadas a armazenagem de carnes refrigeradas, @ rede publica ouaum adequado sistema de tratanjento

congeladas ou ultracongeladas destinadas a referida comprovado por projeto especifico, devendo, pm
preparacao; gualquer caso, ser sempre evitada a polui¢cdo do eio
circundante.
b) Um local para corte e desossagem;
Artigo 9.°
¢) Um local exclusivamente destinado a picar as carnes e

ao seu acondicionamento; 1. Os locais de laboracdo devem estar dispostos de rrL)do a

\_
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permitir urra progressao continua das diferentes operagfesb) Dispositivos suficientes que permitam a Iavageme

2. Os mesmos locais devem ter dimensfes suficientes para )
que as operagdes possam ser efectuadas em condigdes de i- Agua corrente quente e fria;
higiene e de seguranca satisfatérias.
ii. Produtos de lavagem e de desinfeccao;

Artigo 10.°
iii. Escovas de unhas;

Os locais de laboracdo devem ter:

a) Pavimento em material imputrescivel, impermeavel, antider-
rapante, resistente ao choque, facil de lavar e desinfectar
ligeiramente inclinado e dotado de rede de drenagem para
escoamento das aguas de lavagem ou residuais;

v. Torneiras de comando ndo manual.

no decorrer do fabrico, devem ser feitas por imersao

. R o
b) Paredes revestidas, pelo menos até 2 metros de altura, G%guaatemperatura hdo inferior a +82°C.

material liso, impermeével, lavavel e resistente ao choque,
e a restante extensdo e o tecto estucados ou pintados a
tinta de cor clara, em camada lisa e lavavel a 4gua adicionfd%\
de sabdo ou detergente, sendo as arestas e angulos

Artigo 14.°

manutenc¢éo das carnes e dos recipientes utilizados

substituidos por superficies arredondadas e os peitoris

. ) 0s recipientes ndo contactem com o solo ou néo fiq
das janelas talhados em bisel para dentro.

sujeitos a poluicédo.

) ] a corrosdo, ndo susceptiveis de alterar as carnes e
A armazenagem de carnes destinadas a serem picadas deveg |avar e de desinfectar

ser assegurada a uma temperatura compreendida entre 0°C e
+3°C para as carnes refrigeradas e a uma temperatura inferior CAPITULO IV
ouigual a-18°C para as carnes congeladas ou ultracongeladas.  Hjgiene do pessoal, do material e dos locais

Artigo 12.° Artigo 15.°

1. Oslocais de preparacao de carnes e de embalagem deyerfisto o pessoal que prepare, manipule ou venda estas g
manter-se climatizados, quando em funcionamento, a umadevera possuir boletim de sanidade, passado, nos te
temperatura ambiental inferior ou igual a +8°C. das disposicdes legais vigentes, pela Diregdo Nacion

Saude Publica do Ministério da Salde, apds ter aprese

2. A humidade relativa devera ser regulada por forma a ndoo resultado satisfatério do atestado médico feito no ha

permitir que se produza qualquer condensacéo sobre asal indicado pelo Ministério da Salde.

carnes a laborar
2. O boletim de sanidade deve ser renovado em cada|

3. Aqueles locais e, bem assim, os de armazenagem deverdanos, permitindo desta forma ao pessoal do estabe
dispor de termdmetros registadores, devendo os mento efetuar novo atestado médico no hospital indig
respectivos gréaficos ser conservados pelo minimo de 30pelo Ministério da Saude.

dias, para observacdo do médico veterinério assistente e
dos agentes de fiscalizag&o. 3. Aatividade profissional dos mesmos individuos ficara g

te modo dependente das decisdes resultantes de insp
Artigo 13.° médicas eventuais que a autoridade sanitaria cons
convenientes e delibere efetuar

1. Nos locais de laboragéo de carnes e de embalagem devem

ainda ser previstos: Artigo 16.°

de-

sem retrocessos, cruzamentos ou sobre posi¢oes. sinfec¢é@o das méos e dos utensilios, colocados o mais
perto possivel dos postos de trabalho, providos de:

iv. Toalhas individuais de papel ou secadores térmigos;

2. Alavagem e a desinfec¢éo dos utensilios e outro material,

em

para

as mesmas deve ser concebida por forma a que as cafnes e

em

1 [o]
Artigo 11. 2. O material e os utensilios de trabalho devem ser resistentes

aceis

arnes
rmos
bl de

ntado

Spi-

dois
leci-
ado

es-
ecles
dere

a) Dispositivos que assegurem: 1. Os gerentes responsaveis pelos estabelecimentos

i. Arejamento suficiente, de preferéncia com ar filtrado;

ii. lluminag&o natural ou artificial que ndo modifique a
cor das carnes;

iii. Evacuacdo eficiente das aguas residuais;

-

bran-

gidos por este Regulamento deveréo afastar das operacdes
de preparacgdo, manipulacdo e venda destas carnes e ¢nviar
sem demora, as autoridades sanitarias das respegtivas
areas, para serem submetidos a exame médico, os emprega-
dos que tenham contraido ou se suspeite terem contfaido
qualquer doenca contagiosa, bem como os empregados

que sofram de infeccBes da pele ou doencgas cutaneas,
doencas mentais, doencas do aparelho digestivo
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acompanhadas de diarreia, vomitos ou febre, inflamac¢desao abrigo de todas as polui¢cfes, até voltarem a) ser

da garganta, do nariz, dos ouvidos ou dos olhos e quaisqueutilizados.

outras doengas que considerem incompativeis com as .
referidas operagoes. 3. Alimpeza e a desinfec¢do daqueles aparelhos e dos| seus

elementos devem ser efectuadas com 4gua a tempefatura

2. lguais precaucfes deverdo ser tomadas relativamente adddo inferior a +82°C, ou por qualquer outro proce$so
empregados que tenham estado em contacto comautorizado.
individuos afectados por doencas intestinais diarreicas,
em especial quando forem seus conviventes. Artigo 20.°

Artigo 17.° 1. Os locais anteriormente citados devem ser mantidog em
perfeito estado de limpeza.

1. O pessoal devera observar os preceitos da maior limpeza _ " i
corporal 2. N&o é permitido comdumar expectorar e cuspir nos locajs

de trabalho e de armazenagem, e bem assim utilizar serradura

2. O pessoal devera usdurante as horas de trabalho, ves- sobre o pavimento.

tario e calcado adequados, em perfeito estado de Iimp%ga,E proibida a presenca de qualquer animal dentro do psta-
de cor clara e de facil lavagem e desinfecgéo.

belecimento.

3. Para o pessoal masculino, esse vestuario constara de hata,destruicdo de roedores e de insectos deve ser sistemati-
gorro ou boné e avental impermeavel, e bata, avental €camente realizada por meio de processos autorizados.
touca, devendo esta cobrir todo o cabelo, para o pessoal
feminino. CAPITULO V

_ Preparacéo, acondicionamento e embalagem
4. O pessoal encarregado da preparagdo de carnes picadas

devera usar mascara buco-nasal e luvas. Artigo 21.°

5. As méos deverdo ser lavadas e desinfectadas sempreiquRa preparagéo deste tipo de carnes sdo somente autorjzadas
Sejanecessario, € bem assim quando se retome o trabalh@s carnes refrigeradas, congeladas ou ultracongeladals que
e as unhas mantidas curtas e limpas. satisfagam as seguintes condigdes:

6. As luvas devem ser lavadas e desinfectadas varias Vezeﬁ) As carcacas, meias carcacas e quartos de animais de
no decorrer do trabalho e no fim de cada dia de labora¢@o. tglho devem provir diretamente de um matado{iro
_ devidamente licenciado;
Artigo 18.°
_ _ b) Ascarnes desossadas de animais de talho devem grovir
O trabalho de manipulacao de carnes néo deve ser permitidoa  diretamente de um estabelecimento de corte licenciado;
pessoas susceptiveis de as contaminar por microrganismos
patogénicos para 0 homem, especialmente as pessoas que:c) As carcacas de aves evisceradas devem provir difeta-
. o _ mente de um matadouro licenciado.
a) Exercam, noutros locais, uma atividade incompativel com a
manipulacéo de carnes; 2. Sem prejuizo do disposto no niUmero antesi®rcarnes

B B acima designadas podem transitar por um entreppsto
b) Apresentem um penso nas maaos, com excecao deum penwigorfﬁco devidamente licenciado.

estanque para protecao de ferida ndo purulenta.
. Artigo 22.°
Artigo 19.°

_ o 1. As carnes destinadas a serem picadas devem aprggentar
1.  As maquinas, utensilios, instrumentos, bem como 0s re-entre outras marcas regulamentares, uma etiqueta agosta,

cipientes que contactem com as carnes, deverdo segob responsabilidade do médico veterinario inspetof do
mantidos constantemente em bom estado de limpeza e destabelecimento de proveniéncia, quer sobre as carcpgas,
conservagao, pelo que serdo cuidadosamente lavados gheias carcagas ou quartos de animais de talho, quer $obre

desinfectados sempre que seja necessario eas embalagens que contenham as carnes desossaglas de
obrigatoriamente no fim das operagdes de cada turno e diggnimais de talho ou de aves.

de trabalho.

. 2. Nesta etiqueta serdo mencionados:
2. Todas as partes dos aparelhos ou maquinas de gcar

preparacéo e de acondicionamento devem ser acessiveig) O matadouro ou estabelecimento de corte e desossagem
aos produtos de limpeza, devendo os seus elementos  de origem;
desmontaveis e que contactem com os produtos,

superficies de corte, e discos especialmente, no final dash) O estabelecimento de preparacdo de carnes picadas a

L operacgles ser separados, limpos, desinfectados e postos que se destinam; )
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-

c) As datas de abate, de corte e desossagem e eventu- Artigo 24.° )

almente de congelacdo ou de ultracongelacéo.
E interdita a utilizagcdo ou a adicdo no decorrer da prepar

ncao

As carnes destinadas a serem picadas devem ser-comlercarnes picadas, com vista a sua conservacado, a sua

vadas e transportadas, ap0s a sua preparacdo até &aoeacdo ou a sua aromatizacdo, de substancias qu
introducdo na oficina de fabrico, nas condi¢cdesstejam expressamente autorizadas pela legislacdo em
regulamentares.

Artigo 25.°

. As carnes refrigeradas devem ser utilizadas na preparacdo

de carnes picadas no maximo de 6 dias ap6s o0 abateldo#\s carnes proprias para consumo nao utilizadas na
animais de que provém. paracao de carnes picadas e que sejam destinadas ao

de produtos carneos séo recolhidas em recipie
As carnes congeladas ou ultracongeladas devem ser utiapropriados para este efeito, ndo devendo ser armaze

lizadas na preparacdo de carnes picadas no maximo de &as camaras frigorificas reservadas as carnes desting
meses apods a sua congelacdo ou ultracongelacao. ser picadas.
Artigo 23.° 2. Os residuos e outros detritos da aparagem das carn

b ndo
igor

pre-
abrico
htes

hadas
|das a

PS SA0

recolhidos em recipientes especiais, estanques, de ate-

. As carnes serdo introduzidas no local de corte e de desosrial inalteravel, munidos de tampa para fecho hermét

sagem e depois no local de picagem a medida dasassinalados a tinta de cor bem visivel, ndo devendd

necessidades, devendo ser utilizadas até ao termo darmazenados nas cAmaras frigorificas reservadas as
fabrico, sem suspenséao do trabalho. destinadas a serem picadas.
Quando as técnicas utilizadas na preparacdo de carnes CAPITULO VI
picadas exigirem o abaixamento a uma temperatura igual Transporte e venda
ou inferior a -3°C da temperatura interna do produto, as
operacBes poderdo ser interrompidas pelo tempo Artigo 26.°
necessario para que se verifique este abaixamento de
temperatura. 1. Desde o momento da sua preparac¢do até a venda a

sumidor as carnes picadas devem ser conservadas

. A picagem, a mistura, a moldagem, o corte em por¢des e dnterrupcao a temperatura compreendida entre 0°C e

acondicionamento devem ser efectuados por meio depara as carnes refrigeradas, e a temperatura inferior ou
maquinas, evitando todo o contacto manual com a carne.a -18°C para as carnes congeladas ou ultracongelad

As operacgfes realizadas entre 0 momento de saida2la®s veiculos utilizados para o transporte de carnes pid
carnes dos locais de armazenagem, previstos na alinea ajevem satisfazer as prescri¢cdes regulamentares.

do artigo 8.° deste Regulamento, e 0 momento em que as

carnes picadas s&o introduzidas numa unidade de Artigo 27.°

ultracongelacdo ou colocadas numa camara de refrigeracéo,

prevista na alinea f) do artigo 8.° deste Regulamento, deviem Os estabelecimentos autorizados para a venda de ¢
ser executadas no prazo maximo de uma hora, ndo sendqyicadas devem dispor de:

no entanto, este prazo imposto nos procedimentos que

necessitam do abaixamento de temperatura interna dag) Uma ou mais camaras ou expositores frigorificos,

carnes picadas no decorrer da preparagéo de carnes picadas formaa permitir manter a totalidade das mesmas, d
ultracongeladas. a recepcao até a entrega ao consumidemperaturg

co,
ser
arnes

D con-
sem
+3°C
igual
hS.

adas

arnes

por
psde

inferior ou igual a -18°C para as carnes picadas congela-

. As carnes deverdo ser mantidas a uma temperatura interna  das ou ultracongeladas, e inferior ou igual a +3°C {

inferior ou igual a +4°C, durante o trabalho de corte, de  @s carnes picadas refrigeradas;

desossagem e de picagem. )
g picag b) Termdmetros, dispostos em pontos afastados da f

de frio, devendo permitir a todo 0 momento o contr
de temperatura exigida nos locais de armazenags
méveis de exposicao.

A desossagem dos quartos, sem terem sido cortados nem
separados, pode ser efectuada nos estabelecimentos de
preparacao de carnes picadas, o mais tardar na véspera da

picagem das carnes. 2. As carnes picadas devem ser entregues ao consumid

N seu acondicionamento de origem, ndo devendo est
Estas carnes desossadas, ndo cortadas nem aparad%s‘berto a nenhum pretexto

serdo armazenadas numa camara frigorifica especifica cuja

ara

onte
ple
eEm e

or no
e Ser

temperatura seja inferior ou igual a +2°C, devendo o cogte As carnes picadas devem ser entregues ao consumigior:

e a aparagem das mesmas preceder imediatamente a

operacao de picagem. a) No prazo de 6 meses a partir da data do seu acon
namento, para as carnes picadas congelada
ultracongeladas;

licio-
5 ouU

J
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b) O mais tardaB dias depois do seu acondicionamento, ANEXO IV
para as carnes picadas refrigeradas;

Regulamento das Condi¢fes Higiénicas doansporte e
c) Apos estes prazos, os referidos produtos devem ser Distribuicdo de Carnes e Seus Produtos

considerados anormais e retirados do mercado.

) CAPITULOI
CAPITULOVII Disposicdes gerais
Controle sanitario
Artigo 1.°
Artigo 28.°

o _ . 1. Compete a D.@&.P. superintender todos os assuntos
A marca sanitaria deve ser reproduzida em cada unidade dearacter higio-sanitario relativos ao transporte e distribu

venda e nas embalagens que reagrupem as unidades de venga carnes e seus produtos.
de carnes picadas.
2. Compete aos servi¢cos de agricultura distritais supervisi
Artigo 29.° nas areas a seu cargo, o cumprimento das dispos
constantes deste Regulamento.
1. Sob responsabilidade do fabricante ou do deterd@a-
so de falta comprovativa quanto a este, as carnes picatlad0 médico veterinario distrital compete cumprir e faz

devem satisfazer aos critérios microbiolégicos que vierem CUmprir no seu distrito as disposicdes do presente Re
a ser oficialmente estabelecidos. mento, bem como outras determinag6es higio-sanité

complementares que Ihes sejam transmitidas pelos ser
2. O fabricante deve mandar proceder periodicamente adistritais.
analises microbiolégicas e quimicas dos produtos
destinados a venda, periodicidade essa que deve etafNos estabelecimentos de abate e preparacéo de car

relacionada com a quantidade dos produtos fabricados. animais de talho e de aves onde a inspecao sanitaria §
a cargo de inspetores sanitarios é atribuida a este

3. Os resultados das analises devem ser postos a disposicgmarte aplicavel, a competéncia referida no nimero antg
das entidades competentes e conservados pelo menos

durante 1 ano. Artigo 2.°
CAPITULO VI 1. Paraos fins previstos neste Regulamento, devem obse
Disposicdes finais se as definicbes de «carne», «animais de talho ou re
«carcaga», «miudezas», «aves» e «caga», estabelg
Artigo 30.° nos respectivos regulamentos de inspecao sanitéria.

As autoridades administrativas e policiais poderdo sér Por «produtos carneos» devem entender-se as carnes
chamadas a prestar todo o auxilio que aA@R5e Direcdes  Salgadas, ensacadas, fumadas ou por qualquer outro
Distritais do Ministério dAgricultura e Pescas Ihes solicitarem ~ Preparadas ou conservadas, as banhas e o toucinho
para a aplicagdo das medidas ordenadas ao abrigo destg0mMo outros produtos derivados dos animais das esp
Regulamento, a cooperar na sua execucdo em tudo o que fgfomestiveis que, com ou sem prévia preparagao,
necessario e a zelar pela sua integral observancia. destinados ao consumo publico.

3. Adesignacgéo genérica de «carnes e seus produtos» er

Artigo 31.° .
as carnes e os produtos carneos.

E concedido o prazo de 18 meses, contado da entrada em vigor CAPITULO Il

deste Regulamento, para os proprietarios ou responsaveis dicdes higiénicas do t e d

pelos estabelecimentos e outros interessados atualizarem, erfrondicoes higienicas (c)j f[anspor € decarmes e seus

conformidade com as prescri¢cdes estabelecidas pelo presente produtos

diploma. .
P Artigo 3.°

Artigo 32.° .
g 1. Para efeitos deste Regulamento, deve entender-s

N3o serdo concedidas licencas sanitarias para a instalagéo «ransporte» a deslocacéo de carnes e seus produtos

de
cao

bnar
cOes

er
ula-
rias

VicoS

nes de
psteja
5, na
rior

brvar-
5es»,
cidas

secas,
modo
bem
pcies
sao

globa

B por
desde

funcionamento de estabelecimentos de preparacéo de carneglocal de origem (abate, preparacéo ou armazenagem) até

arequerentes que ndo garantam o cumprimento das condicde20 destino, dentro ou fora do Pais.
e requisitos higio-sanitarios, bem como aos que ja tenham

sido condenados por crime(s) contra a satde publica. 2. O transporte de carnes e seus produtos podera efetyiar-se

por via terrestre, maritima ou aérea.

Artigo 33.°
Artigo 4.°

A D.GA.P. expedira as instru¢des necessarias a boa execucéo

\destas disposi¢des regulamentares.

1. Otransporte de carnes devera efetuar-se o mais diretzanente
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( possivel, em recipiente ou veiculo especialmente destinado i. +7C, nho maximo, para a classe )
a este fim, com estrita observancia dos inerentes cuidados
higio-sanitarios. ii. -10°C no méaximo, para a classe B;
2. Parafavorecer a conservacgdo das carnes, deve o transporte iii. -20°C no maximo, para a classe C,

efetuar-se a «temperatura condicionada» e em recipiente
ou veiculo aprovado pela autoridade veterinaria, em fungéidizando agentes frigorigéneos e sistemas apropriados

da natureza e exigéncia de conservacao do produto e do
tempo a despender no seu transporte. ¢) Veiculo frigorifico: veiculo isotérmico munido de um
dispositivo de producéo de frio (equipamento mecanico
3. O transporte de carnes e produtos carneos nos estados ou de absor¢éo), individual ou colectivo para varnos
refrigerado ou congelado deve obedecer as seguintes veiculos, que permita baixar a temperatura no interior

normas: da caixa vazia para uma temperatura media exterigr de
+30°C e manté-la em seguida de modo permanente da
a) As carnes frescas ou refrigeradasemser penduradas seguinte forma:

por forma a ndo contactarem com o pavimento;

i. Classé: Veiculo frigorifico munido de um dispos

b) As carcagas inteiras, suas metades e quartos conge- tivo de producéo de frio tal que a temperatura irnte-
lados, quando desprovidos de embalagem apropriada, rior possa ser escolhida entre %¢2 0C, inclu-
devem ser igualmente pendurados; sive;

c) As pegas isoladas ou partes de quartos devem ser sus- ii. Classe BVeiculo frigorifico munido de um disposi-
pensas, colocadas em recipientes de material inalteravel, tivo de producéo de frio tal que a temperatura irnte-
ou ainda dispostas em tabuleiros do mesmo tipo de rior possa ser escolhida entre @2 -10C, inclu-
material; sive;

d) As miudezas e as gorduras frescas podem ser pendu- iii. Classe CVeiculo frigorifico munido de um disposi-
radas ou colocadas em recipientes de material inaltera- tivo de producéo de frio tal que a temperatura irte-
vel; as miudezas sanguinolentas e, de modo geral, as rior possa ser escolhida entre 32 -20C, inclu-
de cor avermelhada - designadamente figados, cora- sive;

¢cOes, bacos, pulmdes e linguas - ndo devem ser mistu-

radas com outras, tais como cabecas, dobradas, méos iv. Classe DVeiculo frigorifico munido de um dispos

e tripas; tivo de producéo de frio tal que a temperatura irte-
rior esteja compreendida entf€@ +2C;

e) As miudezas ndo deverdo contactar com as carcagas ou
suas partes, pelo que serdo tomadas as precaucdes V. Classe B/eiculo frigorifico munido de um dispositiv
necessarias; de producdo de frio tal que a temperatura inte
sejaigual ou inferior a -2G;

—_—

or

f) Astripas, devidamente preparadas, serdo sempre acon-
dicionadas em separado de outras miudezas e das vi. Classe FYeiculo frigorifico munido de um dispos
carnes; tivo de producéo de frio tal que a temperatura irte-
rior seja igual ou inferior a -20.

g) O sangue deve ser transportado em recipientes estan-
ques, de material inalteravel e facilmente lavavel. Artigo 6.°

Artigo 5.° As carnes e seus produtos poderdo também ser transportados,
por qualquer via, em recipientes apropriados - contentofes -
No transporte de carnes e seus produtos poderdo can caracteristicas que permitam manté-los nas condicdes
utilizados, conforme os casos, os tipos de veiculos mendé&enicas adequadas a sua conservagao.
nados que cumpram as seguintes condi¢des:
Artigo 7.°
a) Veiculo isotérmico: veiculo cuja caixa € constituida por pa-
redes isolantes, incluindo as portas, o pavimento e o telo, transporte a grande distancia, as carnes devem ser
gue permitam limitar as trocas de calor entre o interior @levidamente acondicionadas em camaras frigorifi¢as,
exterior da caixa sem utilizacdo de uma fonte de frio ou pleeviamente higienizadas e instaladas em veiculo apropr|ado.
calor;
Artigo 8.°
b) Veiculo refrigerado: veiculo isotérmico que, com ajuda de
uma fonte de frio que néo seja um equipamento mecanilco Por «carnes frigorificadas» devem entender-se todas as
ou da absorc¢éo, permita baixar a temperatura no interior dacarnes conservadas por acdo do frio artificial, a saben:
caixa vazia e manté-la posteriormente para uma temperatura
media exterior de +3G: a) Carnesrefrigeradas - aquelas que mantém a consii éncia

\_
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2. As carnes, como 0s demais produtos alimentares, uma veza) Prateleiras, convenientemente colocadas, para ac

\3. O material inalteravel a que se refere este artigo € o resistemteos, cascos, pelos e estrumes.

da carne fresca e sdo conservadas a temperaturaos agentes de corrosdo, em condi¢cdes normai)

5 de

geralmente compreendida entre -2°C e +2°C; funcionamento, sendo, entre outros, considerados cpmo
tais 0 aco inoxidavel, as ligas duras de aluminio e os matgriais

b) Carnes congeladas e ultracongeladas - aquelas que gglasticos.
apresentam sob a forma de blocos consistentes e séo
conservadas a temperaturas ndo superiores a -18°@. A caixa podera ainda ser dotada de:

tratadas pelo frio, devem manter-se permanentemente cionamento de recipientes ou tabuleiros;
submetidas a sua acdo, durante o transporte ou
armazenagem, até ao momento da distribuicdo ou vendab) Dispositivo para carga e descarga mecéanicas;

ao consumidor

c) Dispositivo refrigerante, tal como acumulador de g
Artigo 9.° intercalado no sistema de ventilagdo.
O transporte por estrada de carnes destinadas ao consumo Artigo 10.°

publico podera ser efectuado em veiculo automovel,
reboque, semi-reboque ou outro tipo de veiculo, dedelénterdito o transporte de carnes frescas preparada

bndi-

elo

S Oou

gue a caixa transportadora do produto obedeca @osservadas juntamente com outros produtos suscepfiveis

requisitos higio-sanitarios exigidos. de exalar odores ou provocar conspurcacao.

S&0 0s seguintes 0s requisitos a que deve obedecer a caixa Artigo 11.°
para o transporte de carnes:

1. Dentro do Pais, o transporte de carnes, gorduras e miu
a) Ser perfeitamente fechada e de dupla parede isolantem estado fresco, semi-preparado, refrigerado

Hezas
ou

em todas as suas faces, ou construida por outrocongelado, efetuar-se-a em recipiente ou veiculo proprio,

processo tecnicamente equivalente; nos termos deste Regulamento.

b) Serinternamente revestida de material inalteravel; 2. O disposto no numero anterior ndo é exigivel no transg
de banha fundida devidamente embalada, car

orte
nes

c) Ter os cantos arredondados e as juntas de soldadurgreparadas secas ou fumadas, carnes conservadas e

perfeitamente lisas e sem intersticios; ou outros recipientes apropriados, carnes em salmo

tripas secas ou salgadas, em barrica, as quais poder

d) Serdotada de pavimento estanque, por forma a evitar aransportadas em qualquer veiculo normal, desde qy

saida de escorréncias para o exterior; embalagens sejam convenientemente protegidas cor

calor excessivo, humidade, poeira e outros agente

Ter arejamento assegurado, por meio de ventiladoresconspurcacédo, e preservadas contra embates ou pre

ou por outros sistemas adequados, que evite aexternas violentas.
penetracdo de aguas, poeiras e insectos;

e

~

Artigo 12.°

f) Ter o pavimento protegido por estrados desmontaveis,
de material inalteravel, que facilitem a limpeza e evite®s veiculos e recipientes utilizados no transporte de cg
0 escorregamento; frescas e frigorificadas, bem como no dos produtos carn
devem ser mantidos em perfeito estado de conservacgéag

Ser dotada de portas sélidas e consistentes, devdindueza.

o dispositivo de fechar ser resistente e permitir segura
vedacdo, por forma a manter os produtos a transportar Artigo 13.°

ao abrigo de poeiras e de outras conspurcacdes,
devendo, além disso, as portas possuir fechadurafmucarnes frescas e as carnes preparadas ou conservad
cadeado que ofereca seguranca, sejam conspurcadas ou alteradas no decorrer do trang
serdo declaradas impréprias para consumo publico e,
h) Ser exteriormente pintada de branco e, quando titenmos da lei, destruidas, quando ndo possam ser aprove,
marcas ou dizeres, deverao estes ocupar uma superficastrialmente.

tanto quanto possivel reduzida;

~

g

Artigo 14.°

i) Ser munida de barras e ganchos de suspenséao de ferro
galvanizado, ac¢o inoxidavel ou outro materiaDs veiculos destinados ao transporte de carnes nunca deg
equivalente, fixados no interior da caixa e a altuservir para fins que comprometam as condi¢des higiénica
suficiente para evitar o contacto das pecas de camesmo transporte, designadamente para a conducao de a
com o pavimento. Vivos, restos ou partes de animais dados como improf
para o consumo publico e despojos varios, tais como p

latas
rae
o ser
e as
tra o
5 de
ssdes

rnes
eos,
e de

as que
porte
nos
tadas

verao
sdo
nimais
rios
bles,

J
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Artigo 15.° 3. Este guia devera ser numerado e passado em tripﬁ:ado,

com os seguintes destinos:
Os veiculos destinados ao transporte e distribuicdo de carnes

devem ser submetidos a inspecao higio-sanitéria da autoridade@) O original sera entregue ao agente responsavel|pelo
veterinaria em que o veiculo se encontra manifestado com a transporte, ou seu representante, o qual, por sua yez e
periodicidade que for determinada por aquela autoridade, mas logo ap6s a chegada, o entregara ao veterinario distrital
nunca por periodos superiores a seis meses. do distrito de destino, ficando na posse deste para

comparacao com o duplicado;
Artigo 16.°

b) O duplicado serd remetido imediatamente ao veterinario

O tubo de escape dos veiculos automoéveis destinados ao distrital a que os produtos se destinam;
transporte e distribuicdo de carnes deve ser montado por forma

a evitar a penetragdo dos gases provenientes da combustad © tiplicado ficara em poder do veterinario que emitju a

no interior da caixa reservada ao acondicionamento dos 94l Paraarquivo.

referidos produtos.

Artigo 17.°
1. No caso especial de transporte de carnes a curtas distancia® 2° veterinario distrital do distrito de origem observay
e bem assim do transporte de pecas isoladas de carne ol
de carcacas inteiras de leitdo, de borrego ou de cabrito,
poder-se-ao aplicar as disposicdes relativas a distribuicdo
de carnes previstas neste Regulamento.

4. Para obviar a qualquer acdo fraudulenta ou enganadgra de
que podem ser objecto as carnes durante o transgorte,
compete ao inspetor sanitério do estabelecimento em gausa

as

recaucdes atinentes a salvaguarda da genuinidgde e
integridade dos mesmos produtos, devendo, para o efeito,
ser fixados os selos de inspecao sanitéria na porta da caixa
do veiculo ou no fecho dos recipientes para o transgorte
de pecas isoladas ou, ainda, diretamente nos produtos a

2. Para o efeito do nimero anterieverdo ser observados ~ transportarquando, neste Gltimo caso, o transporte tepha
cuidados especiais em funcéo da procedéncia e da espécide sofrer interrupcdo por conveniéncia de entregajem

animal, estado de conservacao, preparacéo, armazenageffcalidades diferentes.

e embalagem das carnes a transpod@s temperaturas

méaximas verificadas na regido, do tipo de veiculo, itinerario Artigo 19.°
e estado de conservacgédo das estradas ou caminhos a utilizar

nestes transportes. 1. Afim de permitir a referéncia exata da origem, qualidagle e
estado de conservacdo dos produtos carneos para
3. Esta modalidade especial de transporte carece de autorieonsumo publico em poder do armazenista, para o caso de
zacao prévia da autoridade veterinéria distrital do Ministério reclamacao ou inquérito sanitério, deve o responsaveljpelo
daAgricultura e Pescas do distrito de origem. estabelecimento devidamente licenciado fazer acompgnhar
cada remessa de uma guia de fornecimento, cujo mqdelo

4. Em caso de reclamagcéo ou reparo devidamente justificadosserg elaborado pela DAGP.
compete a autoridade veterinaria do distrito de origem

deCIdII; em COI’ljunto com a autoridade veterinaria do d|str|t9_, A guia atras referida devera ser numerada e passada em

gual o procedimento que convenha adoptar nestaduplicado, com os seguintes fins:
modalidade de transporte.

B _ ) . a) O original sera entregue a firma que adquiriu os prodyitos,
5. Quando n&o seja possivel o0 acordo neste sentido, devera para a todo o tempo poder comprovar qual a sua

0 caso ser submetido a apreciacao das dire¢des dos servicos proveniéncia;
de agricultura distritais da respectiva area e, em ultima

instancia, a D.@.P. b) O duplicado ficard em poder da firma fornecedora, para

efeito de arquivo, pelo prazo fixado na lei.
Artigo 18.°

3. Esta guia deverd ser rigorosamente preenchida,|sem
1. O transporte de carnes frescas ou frigorificadas para conemendas nem rasuras, contendo sempre o numefo de

sumo publico sé podera efetuar-se quando este é acominscri¢do do estabelecimento fornecedaer prontamentg
panhado de guia sanitario de transito, emitida pelo inspetorfacultada a qualquer autoridade que a solicite.
sanitério do estabelecimento em causa, por veterinario

distrital do distrito de origem ou outra autoridade veterinaria CAPITULO Ii
competente designada pela D.N.V Condigdes higiénicas da distribuigdo de carnes e seus
produtos

2. Do referido guia, a ser elaborado pela.B.& devem
constay entre outros elementos, a entidade ou firma Artigo 20.°
interessada no transporte, a natureza, descricdo e peso

dos produtos, os dizeres da marca de inspecédo sanitarRaa os efeitos deste Regulamento, deve entender-sg por
local de destino, o itinerario, os dados de identificacao ddistribuicdo» a condugéo de carnes e seus produtos, em/regra
veiculo, a data de emisséo e o prazo de validade do mepovia rodoviaria e de pequeno curso, do local de origem,

L guia. preparacédo ou armazenagem para os locaisrdia )
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Artigo 21.° de aguaspoeiras e insectos, quando dotados)
orificios ou aberturas para ventilacao.
A distribuicdo de carnes e seus produtos com destino a venda
para consumo publico s6 € permitida a partir de matadouwos Os recipientes referidos no niimero anterior poderad
publicos, mistos ou privados, fabricas ou estabelecimentostransportados em qualquer veiculo, desde que se
de preparacao de carnes, entrepostos frigorificos ou depdsitogevidamente protegidos contra o catumidade e agente
de produtos carneos, devidamente licenciados. de conspurcagéo, e acondicionados por forma a néo fic
sujeitos a embates ou pressdes externas violentas.
Artigo 22.°

o ) ocai 5. Osrecipientes devem indicar exteriormente e por forma
A dljsmpu('fact’ _de cames e seus pro?jutos ate "’:cost OC;“S d&egivel os produtos que contenham, e bem assim o no
venda, Industrializacao ou consumo deve ser etectuada nay yqgigencia tanto do fornecedor como do destinatari

melhores condi¢des de asseio, resguardo e conservacao.

1 o]
Artigo 23.° Artigo 27.

~ . - é)s veiculos destinados a distribuicdo de carnes e miud
Quando o local de venda néo esteja préximo dQ . .
rndevem transportar outras mercadorias ou objetos

estabelecimento de abate, de preparacéo ou de depdésito, d Ve o estranhas a0s servicos de conducio. caraa e de
as carnes e seus produtos ser transportados em veiculd¥3E I¢ ucao, carg
recipientes, sempre que possivel isotérmicos, exclusivamente

destinados a este fim. Artigo 28.°

Artigo 24.° Os veiculos mencionados no artigo anterior devem obed
a horarios e itinerarios previamente estabelecidos, ndo dey

A caixa de condicionamento para a distribuico de carnes p@deessoal ocupar mais tempo do que o indispensave
constituir parte integrante do veiculo ou ser transporta@Reracoes de distribuicao.
independentemente, devendo, neste Ultimo caso, satisfazer
0s requisitos constantes das alineas a) a i), inclusive, do n.° 2 Artigo 29.°
do artigo 9.° deste Regulamento.
Ap0s a sua utilizacéo, os veiculos, as caixas e outros recipi

de
ser

jam

rem

bem
me e

ezas
nem
scarga.

ecer
endo
nas

entes

Artigo 25.° usados na distribuicdo de carnes devem ser convenientemente

lavados e limpos, designadamente as suas superficies int
Durante a distribuicdo devem ser observadas as normas do
artigo 10.° deste Regulamento prescritas para o transporte de Artigo 30.°
carnes.

1. Oresponsavel pelo estabelecimento fornecedor deve

ernas.

fazer

Artigo 26.° acompanhar cada remessa de uma guia de fornecimjento

o . gue contenha as indicagdes necessarias, cujo modeld
1. Adistribuicio de partes de carcagas, de pegas isoladas dgjzporado pela D.&.P, afim de permitir referéncia exat

carnes ou de miudezas, ou ainda de carcagas inteiras dgy origem, qualidade e estado de conservac&o dos pro
leitdo, de borrego ou de cabrito, quando devidamente .4 -na0s nos locais de venda.

acondicionadas, podera efetuar-se em embalagens ou

reC|p|e~ntes apropriados que assegurem Cor“’en'eﬂ.t,eAguiade fornecimento acima referida deve ser numerg
protecéo contra a chuva, poeiras, raios solares e dema'%assada em duplicado, com o seguinte destino:
agentes susceptiveis de provocar alteracdo ou ' '

conspurcacao dos citados produtos.

- . , : comprovar a proveniéncia dos produtos;

2. Os recipientes mencionados no nimero anterior carecem
de aprovacao da autoridade veterinaria de origem e deve

ser mantidos em perfeito estado de limpeza. n]a) O duplicado ficard em poder do fornecefara efeitos

de arquivo, pelo prazo fixado na lei.

3. Estes recipientes devem satisfazer os seguintes requisitos ) _ )
higiénicos: 3. Esta guia deve ser devidamente preenchida, cont
sempre afirma e o nUmero de inscrigdo do estabelecin

a) Serem construidos com material resistente e inalteravelfornecedare ser facultada a qualquer autoridade qu
solicita.

b) Serem estanques e fechados; .
CAPITULO IV
¢) Terem os cantos arredondados e as juntas de soldaduras
perfeitamente lisas e sem intersticios; Limpeza e desinfec¢éo de veiculos e de outro equipament
utilizado no transporte e na distribuic&o de carnes e seus

sera
A
Hutos

dae

a) O original sera entregue ao destinatéario, para este poder

pndo
ento
e a

d) Serem munidos de dispositivo que impeca a penetracao produtos )
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( Arti go 31.° ANEXO V h

1. Alimpeza e a desinfeccéo da caixa dos veiculos e de outroRegulamento das Condi¢oes Higiénicas déenda de
equipamento utilizado no transporte e na distribuicédo de Carnes e Seus Produtos
carnes deve obedecer as seguintes normas:

CAPITULO
a) As superficies da caixa do veiculo com as quais tenha Disposicoes gerais
contactado o cal¢cado do pessoal, e bem assim a i
Artigo 1.°

plataforma de carga e descarga, devem ser esfregadas,
apos o servigo, com agua quente e sabdo ou solijto

o Compete a D.@A.P. superintender todos os assuntos|de
detergente apropriado;

caracter higio-sanitario relativos a venda de carnes e seus

. . . , produtos.

b) As outras superficies da caixa do veiculo, receptaculos
e outro equipamento que tenham contactado a cagiecompete aos servigos distritais de agricultura supervisipnar
devem ser lavados com agua quente e sabao ou solut¢yas greas a seu cargo, o cumprimento das dispos|cdes
detergente apropriado apos a sua utilizagéo; constantes deste Regulamento.

c) As superficies que possam contactar a carne se8a@\o veterinario distrital compete cumprir e fazer cumprirjno
profusamente lavadas com agua potavel, apés alimpezaseu distrito as disposi¢des constantes do presgnte
com o soluto detergente ou desinfectante. Regulamento, bem como outras determinacdes higio-

sanitarias complementares que lhe sejam transmitidag por
2. Como medida de apreciagéo e controle das operagdes daqueles servicos distritais.
limpeza e desinfeccdo a que tenha sido submetida a caixa

do veiculo, poderéa a autoridade veterinaria ordenar que o Artigo 2.°
interior da mesma seja objecto dos exames laboratoriais ] )
considerados convenientes. 1. Paraos fins previstos neste regulamento, devem obsgrvar-

se as definicdes de «carne», «animais de talho ou repes»,

3. Os detergentes e desinfectantes aconselhados com§Carcagas», «miudezas» e «aves» estabelecidas nos
agentes de limpeza neste Regulamento s&o os adequz‘;tdcf?si‘.’ecnvoS regulamentos de inspecao sanitaria.
para a utiliza¢éo nas instala¢des de produtos alimentartis e

S . Por «produtos carneos» entendem-se as carnes $ecas,
a sua aplicacéo deve fazer-se de acordo com as instrucoes
o . Salgadas, ensacadas, fumadas ou por qualquer outro modo
indicadas pelo fabricante.

preparadas ou conservadas e as banhas e o toucinhqg, bem
como outros produtos derivados dos animais das espgcies

_CAP|TLfLO\_/ _ comestiveis que, com ou sem prévia preparacdo,| sdo
Disposicoes finais destinados ao consumo publico.
Artigo 32.° 3. A designacdo genérica «carnes e seus produtos» engloba

as carnes e 0s produtos carneos.
As autoridades administrativas e policiais poderdo ser

chamadas a prestar todo o auxilio que aRRse Direcbes CAPITULO Il
Distritais do Ministério dAgricultura e Pescas Ihes solicitarem Condig¢6es higiénicas da venda de carnes
para a aplicacdo das medidas ordenadas ao abrigo deste _
Regulamento, a cooperar na sua execugao em tudo o que for SECCAO |
necessario e a zelar pela sua integral observancia. Requisitos gerais
Artigo 33.° Artigo 3.°

E concedido o prazo de 18 meses, contados da puinca](;é&)ara efeitos deste Regulamento, entende-se por «verjda» o

deste Regulamento, para os proprietarios ou responsélveigomum0 de operagdes e de incidéncias a que ficam suleitas

. p as carnes desde a entrada nos locais de venda atéla sua
pelos servicos de transporte de carnes e produtos carneos € .. .

. . . aquisicéo pelo comprador
outros interessados se atualizarem, em conformidade com as

prescri¢cGes estabelecidas no presente Regulamento. 2. Por «locais de venda» entendem-se os talhos, salsicharias

e outros estabelecimentos devidamente autorizgdos
destinados a venda de carnes ou seus produtos|para

. B . _consumo publico.
A D.GA.P. expedira as instrugbes necessarias a boa execugao

destas disposicdes regulamentares. Artigo 4.°

Artigo 34.°

L As carnes e seus produtos s6 poderdo ser vendidos em) ocais
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.

(de venda que satisfagam as condi¢cdes prescritas neste Artigo 11.°

™~

Regulamento.
Os produtos carneos expostos a venda devem aprese

htar a

Artigo 5.° marca ou rétulo do fabricante, com indicagdes que permitam a

sua facil identificacéo.
Qualquer peca de carne ou de miudezas s6 deve dar entrada
nos locais de venda depois de inspeccionada e devidamente Artigo 12.°
assinalada com a marca da inspec¢éo sanitaria, em conformidade
com as disposi¢des regulamentares em vigor No caso de controlo higio-sanitario ou reclamacao devidam
justificada relativa a venda de carne e seus produtos, de
Artigo 6.° proprietario ou responsavel pelo local de venda facu
prontamente & autoridade sanitaria a guia de fornecime
1. As carnes destinadas ao consumo publico devem ser objpctvista no anexo IV do Regulamento das Condicg
de cuidados higiénicos rigorosos em todas as manipulagégénicas do Transporte e Distribuicdo de Carnes e §
a que sejam submetidas nos locais de venda, por fornRr@dutos, respeitante aos produtos em causa.
evitar a sua conspurcacao ou polui¢ao.
Artigo 13.°
2. Sempre que se proceda a transagdo em comum de carnes,
seus produtos e miudezas, devera o pessoal encarre@sldocais de venda e seus produtos ficam sujeito
deste servico observar cuidados especiais para evitar lpereficiacdes e outros melhoramentos de indole higio-san
0 sangue e outras possiveis escorréncias das miudeg&sa autoridade sanitaria entenda dever determinar nos tq
conspurquem os restantes produtos postos a venda, geste Regulamento ou de outras disposic¢des legais.
por contacto direto das maos, quer ainda através dos
instrumentos de corte e outro equipamento. SECCAOI
Requisitos higio-sanitarios dos locais de venda
Artigo 7.°
Artigo 14.°
Nos locais de venda, as carnes ou seus produtos devem
apresentar-se em estado de salubridade, limpeza e consernvacé@s locais de venda de carnes e seus produtos deve
irrepreensiveis. tisfazer determinados requisitos higio-sanitarios quan
sua localizacéo, instalacdo e funcionamento.
Artigo 8.°
2. Notocante a localizacao e instalacéo, esses requisito
As carnes para venda, bem como os seus produtos, ndo devem

ente
Ve 0
Itar
eNto,
bes
eus

5 as
taria
Brmos

m sa-
fo a

5 SA0:

mostrar indicio de falsificacdo ou corrup¢do, nem conter a) Possuirem uma situacdo independente do resto d
guaisquer substancias aditivas, designadamente, corantes, dio em que, eventualmente, se encontrem instal

pré-
0s,

conservantes ou outras ndo autorizadas pela lei. ndo devendo comunicar diretamente com qualquer
outra dependéncia destinada a atividades diferentes;

Artigo 9.°

b) Estarem livres de qualquer contiguidade perigosa e de
As carnes e seus produtos devem ser manipulados, locais onde se libertem cheiros, poeiras, fumos ou gpses
preparados, armazenados, expostos, vendidos ou embalados susceptiveis de conspurcarem ou alterarem| os

por forma a ndo afectar a sua conservacdo, qualidade e produtos;
caracteres proprios.

¢) Terem a capacidade necessaria a higiénica e eficaz uti-

Artigo 10.° lizagdo ou ao movimento comercial, nunca inferior
metros cubicos;
1. N&o devem as carnes e seus produtos ser expostos ou
vendidos fora dos recintos que lhes sdo destinados nogd) Possuirem uma superficie proporcional & sua impo
locais de venda. cia, de modo a que todas as operacdes de conser
ou depdsito, manipulagdo, corte, venda, pesage
2. As carnes e seus produtos devem estar permanentemente embalagem possam ser efectuadas facil e higien

30

tan-
acao
m e
ica-

protegidos da acédo direta dos raios solares, de poeiras e mente, ndo devendo o pé-direito ser inferior a 3 metfos;

de outras conspurcacdes externas e do contacto manual
do publico. e) Terem ventilagéo e iluminacdo adequadas, por forn
permitir facil renovacdo de ar e boas condi¢des
3. E expressamente proibida a exposicéo de carnes ou seus visibilidade no trabalho, devendo os peitoris d
produtos na parte do estabelecimento reservada ao publico janelas ser cortados em bisel para dentro;
e, bem assim, nas ombreiras das portas ou a entrada dos
locais de venda. f) Possuirem defesa contra insectos e roedores|
aberturas para o exteriatevendo as janelas posst

ha a
de
as

nas
r
P as

rede mosquiteira metalica ou de plastico eficientej
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( portas ser providas de reposteiros flexiveis ou qualquera) Em todas as dependéncias, material e utensiliog sera
outro sistema de comprovada eficacia para impedira  sempre observado rigoroso estado de asseio;
entrada de insectos;
b) Os pavimentos deverdo ser lavados e limpos todgs os

g) Terem paredes revestidas até 2 metros de altura, pelo dias, ao fechar do estabelecimento, sendo a varrgdura
menos, de azulejo, marmore ou qualquer outro material & Seco proibida e a remogao dos detritos e lixo diafia;
liso, impermeavel, resistente ao choque, imputrescivel .. , -

e lavavel e a restante extenséo e o tecto estucados oﬁ) A partg reserva}da ao .pUb“CO devera ser mantida limpa
pintados com tinta de cor clara, lisa e lavavel com agua € provida de dispositivo de drenagem adequado;
e sabao ou s,oluto detergente,'s'endo as arestas e angyﬂ Os ganchos e os vardes para suspensdo de cafnes e
Ips s~ubst|tU|dos por superficies arredondadas de miudezas dever&o ser mantidos limpos;
ligacao;

e) Os instrumentos de corte deverao ser de tipo simples,

h) Terem pavimento liso, impermeavel e constituido por ~ sem ornatos nem reentrancias, sendo os mesnjfos e
material resistente ao Choque, imputrESCivel e IaVével, outros utensilios Comp|etamente |avadOS, pe|0 mehos,
com declive suficiente para permitir facil escoamento uma vez por dia, com uma solucdo de agua quente e
das aguas de lavagem ou residuais; soda a 2% ou 3% ou outro detergente aprovado para

tais fins, em seguida lavados com 4gua simples potavel,

i) Terem abastecimento de agua potavel, corrente, abun-  apgs o que seréo convenientemente resguardadds até
dante e sob pressao; voltarem a uso;

J) Possuirem sistema de esgotos adequados, com as re§y As mesas de corte e o balcio deverdo ser constriiidos
pectivas aberturas interiores de escoamento munidas  por forma a permitir facil limpeza e lavagem, com|as
de ralos e sifoes hidraulicos, sendo o sistema de  syperficies, tanto superiores como laterais, lisds e
drenagem das aguas residuais objecto de projeto a jmpermeaveis e, quando ligadas ao pavimento, coin os
submeter a aprovacdo da respectiva autoridade local, angulos e as arestas substituidos por Superfl;]ies
ouvida a autoridade sanitaria local, tendo em vista a  grredondadas de ligagao;
sua ligacdo ou a rede publica ou a um adequado sistema
de tratamento comprovado por projeto especifico, g) Os balcdes, armarios, prateleiras, vitrinas e outro dqui-
devendo em qualquer caso ser sempre evitada a pamento deverdo ser frequentemente limpofs e
poluicdo do meio circundante; esfregados com uma solucéo de 4gua quente e spda a

2% ou 3% ou outro detergente aprovado para tais {ins;

k) Terem lavatdrio, com torneira, provido de toalhas indi-
viduais de papel ou secadores térmicos, sabdo, solutch) As mesas e outras superficies de corte deverdo sef pre-
desinfectante e escova de unhas em bom estado de viamente esfregadas com escova e lavadas com|uma
limpeza e conservacgéao; solucao de agua quente e soda a 2% ou 3% ou quallquer

outro detergente apropriado, apés o que sgréao

[) Disporem de instalagbes sanitérias, devidamente isola-  desinfectadas e novamente lavadas com agua simples
das dos recintos em que se exponham, cortem ou e potavel, quente ou fria, ndo devendo as superficies
depositem as carnes ou seus produtos, com ventilacdo de corte para carne fresca servir para carnes prepafadas
propria e independente, mantidas convenientemente e vice-versa;
limpas;

i) O restante equipamento, nomeadamente balangas e

m) Possuirem equipamento frigorifico, para manutengdo  Pratos, devera apresentar-se sempre convenienterente
de carnes frescas, frigorificadas, preparadas ou conser-  lavado e limpo;
vadas, cujo interipde material lavavel, deve ser mantido N . N
em perfeito estado de limpeza e conservagéo; A conservagao e a EXposicao .de carnes d~evera3 Ser

efectuadas por forma a permitir livre circulagdo do ar e

n) Serem o balcdo e as mesas de corte de material liso, a defender aqueles pro~dutos da acdo direta dos faios
impermeavel, resistente ao choque, imputrescivel e sola}res, de conspurcagdes externas e do contactq com
facilmente lavavel ou convenientemente revestidos por 0 publico;
material que satlsfa_(;a aquelas condicges, (,jev.endo 0k) As carcacgas, metades, quartos ou outras partes-d¢ car
uso do cepo ser evitado tanto quanto possivel; cacas deverdo ser penduradas de modo a ficarem

N N . afastadas das paredes e a uma distancia do pavimento

0) Serem os vardes e ganchos de suspensdo de material nunca inferior a 25 cm:
inoxidavel e colocados de modo a evitar que as carnes ’
penduradas toguem nas paredes ou no pavimento, pelq)  As porcées ou pecas de carnes que n&o possafn ser
que os mesmos nao devem ser montados na parte do  penduradas deveréo ficar dispostas em recipiehtes
estabelecimento reservada ao publico. apropriados, inoxidaveis e lavavel;

3. Quanto ao funcionamento, os locais de venda referidosm) A mesa de corte nunca devera ser utilizada como balcéo
L neste artigo devem obedecer ao seguinte: de venda ao publico; )
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n) Aapresentacéo de extremidades podais ndo desunhadas Artigo 15.° )

e preparadas, bem assim como a de pulmdes insuflados,
€ proibida; A exposicdo para venda e a venda de carnes frescs
frigorificadas, desde que devidamente embaladas, pod
0) Asrefeigbes do pessoal ndo deverdo reatieatentro ainda ser autorizadas noutros estabelecimentos de gé
de qualquer dos locais destinados a conservacalimenticios, tais como os supermercados, desde que
depdésito, exposicdo ou venda de carnes e sesasisfacam as seguintes condi¢cdes:
produtos;
a) Terem exclusivamente destinada aqueles fins uma s¢

S ou
erdo

neros
estes

ccao

p) O material para embrulho em contacto com a carne,de venda separada dos locais reservados as restantes

designadamente peliculas de plastico e papel vegetalmercadorias e que satisfaca aos requisitos das alinea
deverd ser in6cuo e ndo alterar as suas caracteristical) do n.° 2 do artigo 14.° do presente Regulamento;
organolépticas.
b) Ser areferida seccdo dotada de balcéo ou balcdes fr
Quanto ao aproveitamento e recolha de desperdicios, seraticos destinados a conservacao de carnes que eV
observados os seguintes cuidados: manuseamentos por parte dos compradores;

a) As aparas de carnes, o0 sebo, 0s 0ssos e outros 8)eS_Serem as carnes e 0s produtos carneos apenas ma

perdicios seréo recolhidos em recipientes metalicos ou dos pelos empre~gados afectos exclusivamente a0 sg
de plastico, portateis e de tamanho adequado, comda mesma seccao,

tampa prépria, tanto quanto possivel ajustada,
construidos por forma a poderem ser facilmente lavados
interna e externamente;

Possuirem, facultativamente, anexa a sec¢éo de ve
comunicando diretamente com a mesma, uma ¢
destinada ao corte de carnes, cuja instalagéo e func

b) Est inient 50 d ad | mento obedecera aos requisitos higio-sanitarios presc
) Estes rqulen es t;(jerao espejg_ 0s p(ejo MENOS UMJaste Regulamento para os locais de venda de car
vez por dia e mantidos em condicbes de asseio, emgq s o dytos;

local fresco e arejado, sendo colocados sobre suportes
especiais de metal, fixados a uma distancia de 30 @y, processar-se 0 movimento das carnes da sala anexa

pelo menos, do nivel do pavimento, quando guardadosseccdo de vendas e vice-versa a coberto de cons
no interior do estabelecimento; cacdes;

¢) Logo que sejam despejados, serdo os mesmos refjpiNao ser efectuado qualquer corte de carne na seccd
entes lavados com uma solucao de dgua quente e sodaenda;
a 2% ou 3% ou outro detergente apropriado e

S g) e

gori-
item

husea-
Fvico

hda e
bala
ona-
ritos
nes e

para a
pur-

o de

seguidamente postos a escorrer g) Possuirem um balcdo ou armério frigorifico, pelo menos,

reservado a aves, no qual sdo expressamente proibig
Para a sua utilizacéo e funcionamento, as camaras ou apar de pecas esfoladas ou depenadas, outras com p
marios frigorificos deverdo obedecer aos seguintes penas.
requisitos:
Artigo 16.°
a) Arespectiva temperatura interna devera ser facilmente
verificada, mediante a existéncia de termémetros; A exposicado para venda e a venda de produtos carneos pg
ser autorizados em estabelecimentos de géneros alimen
b) No interior da cdmara ou armério frigorifico a carne rgtie respeitem as seguintes condi¢cdes:
frigerada deverd ser mantida pendurada e nunca
amontoada, por forma a permitir adequada circulacdp Disporem de uma sec¢do com um ou mais balcdes fri
de ar a sua volta, pelo que o frigorifico ndo devera ficos reservados a conservagdo de produtos carneo
comportar carnes e seus produtos em quantidade su-
perior a quatro quintos da capacidade de armazenagb)nTerem os balcdes e as mesas de corte recobertos de
rial resistente, liso, lavavel e impermeével;
c) As superficies internas das camaras e dos armarios fri-
gorificos serdo lisas e de facil limpeza, sendo esvazia-Serem acondicionados em armarios convenientem
das, descongeladas e lavadas todas as semanas, d@ejados ou em balcdes montados por forma a proteg
forma apropriada; quer de insectos, roedores ou outros agentes consp
dores, quer do contacto, quer do manuseamento do pu
d) As camaras e armarios deverdo ficar inteiramente ligadosos produtos que ndo fiquem expostos em balc
a parede ou suficientemente afastados para permitirfrigorificos;
conveniente limpeza por detras;
d) Estarem os enchidos e outros produtos carneos pg
e) As camaras dispordo de uma lampada indicadora, colo-rados em ganchos inoxidaveis, desde que fiqu
cada no exterippara dar sinal sempre que a porta ndo resguardados do publico e, bem assim, dos raios sol
figue completamente fechada. poeiras e outras conspurcacoes;

as, a
ble ou

derao
ficios

jori-

B,

mate-

ente
Elos,
Lrca-
blico,
pes

ndu-
em
ares,

J
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e) Sera manipulagdo por parte dos empregados efectuadea) Verificar as condicdes em que se processa a recolfae o
sempre com a maior limpeza. aproveitamento de aparas, restos de carnes, gorduras,
0ssos e outros desperdicios;

Artigo 17.° .
d) Verificar o estado de limpeza dos instrumentos de corte,

A exposicdo para venda e a venda de carcagas de aves ou de OUtros utensilios e equipamento, bem como se a té¢nica
suas porcdes e miudezas para consumo publico podem efetuar- Seguida na lavagem e desinfeccdo desse materigl € a

se tanto em talhos ou salsicharias devidamente licenciados Mais conveniente;
como em supermercados e outros estabelecimentos de género§
alimenticios, mediante a observancia das seguintes condic¢des:

a)

b)

c)

d)

O equipamento frigorifico instalado nos estabelecimentos ou

Inspecionar as carnes e seus produtos existentes ho lo-
cal de venda, devendo o inspetor dar particular atepcéo
a origem e ao estado de conservacao dos produfos e
verificar se o estabelecimento obedece as prescrigdes
em vigor;

e

Os referidos produtos devem provir de matadouros ou
centros de abate devidamente licenciados;

As referidas carcacas ou por¢des e miudezas sé poderé%

Ind da higi individual d dos, flos
dar entrada nos locais de venda devidamente identificadas; ndagar da higiene individual dos empregacos

vestiarios e das instalacdes sanitarias postos a d|spo-
sicdo destes, devendo qualquer caso de suspei¢cgo de
doenca ou afeccdo ser imediatamente comunicaflo a
autoridade sanitaria competente.

Os locais de venda citados neste artigo devem dispor de
armarios ou balcéo frigorifico onde aqueles produtos serdo
mantidos até a aquisicao pelo comprador;

3. Todas as deficiéncias verificadas durante a inspecao d¢gvem
Os locais reservados a conservacéo, dep6sito, exposicager transmitidas por escrito ao proprietario ou respons@vel
e venda dos referidos produtos devem ser mantidos convepelo estabelecimento para que sejam supridas, num prazo
nientemente limpos, arejados e livres de contiguidades que nzo devera exceder os 90 dias.
perigosas e, bem assim, dispostos por forma a subtrair os
mesmos produtos a acao direta dos raios solares. CAPITULO IV

Outras disposicdes
Artigo 18.°

Artigo 20.°

locais de venda mencionados neste Regulamento dev®sgece de aprovacio prévia da autoridade veterinaria logal, a
garantir a conservacéo dos produtos as seguintes tempgifde que a exposicédo e a venda das carnes e seus prgdutos
turas: sejam realizadas o mais higienicamente possivel e ao abrigo da

a)
b)
c)
d)

e)

1.

2. As referidas visitas terdo principalmente por finalidade:

. incidéncia de raios solares, de poeiras e outros agentgs de
Entre 0°C e +4°C, para os produtos frescos ou refrigeragggspurcacso e do contacto com o publico:

Entre 0°C e +3°C, para as miudezas; a) A venda de carnes e seus produtos em feiras e mercados de
levante, quando autorizados;

Entre 0°C e +10°C, para 0s produtos carneos; .
b) A venda ambulante de carnes e seus produtos nas Ipcali-

dades em que ndo existam talhos ou salsichariag ou
naquelas em que o abastecimento seja manifestanjente
deficiente.

Igual ou inferior a -15°C, para os produtos congelados;
Igual ou inferior a -18°C, para os ultracongelados.

CAPITULO Il Artigo 21.°

Inspecao dos locais de venda N&o é permitida a afixacdo de precos em papel colado

Artigo 19.0 diretamente sobre qualquer peca de carne.

iodi i i 2.0
Periodicamente devem as autoridades competentes proce- Artigo 2

der as visitas de inspe¢ao dos locais de venda de camgge mercearias e estabelecimentos congéneres é proiida a
seus produtos, nas areas a seu cargo. venda de carnes de porco em vinha-de-alhos ou s6 tempdradas
e expostas em alguidares ou outros recipientes.

) o o Artigo 23.°
a) Inspecionar todas as dependéncias para verificagdo

das condi¢bes de conservacéo, limpeza e funciofaproibida a utilizacdo de recipientes de cobre ou de latdo|para
mento dos locais de venda; a recolha ou conservagéo de carnes e seus produtos.

b) Indagar se alguma substancia interdita deu entrada no Artigo 24.°
local de venda ou foi utilizada na preparacédo de
produtos carneos; As maquinas para corte de produtos carneos destinajios a
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[vendaaretalho, tais como fiambre, presunto, paio, mortadela edlotadas de um dispositivo que permita a adaptagé\) de

outros, devem ser montadas em local reservado do balcdo denangueira, para lavagem dos pavimentos e paredes.
servico e providas de dispositivo que proteja eficazmente os
produtos nelas utilizados do contacto com o publico, Be Quando seja permitido o uso de outras 4guas para
incidéncia de raios solares, de insectos, das poeiras e de outrateterminados fins, devem ser tomadas as devidas
agentes de conspurcacao. precaucdes atinentes a evitar que contactem com carhes e
seus produtos ou que inquinem a agua potavel.
Artigo 25.°
6. A canalizagdo reservada a agua potavel deve ser instplada
1. Nao é permitido utilizar as dependéncias dos locais denas paredes, por forma a preservar a 4gua confra a
venda de carnes e seus produtos para uso diverso daquelgossibilidade de inquinacdo proveniente (o
a que se destinam, nem manter nas mesmas, produtos oestabelecimento.
materiais estranhos as respectivas instalagdes ou ao seu
funcionamento. Artigo 30.°

2. Nesta proibicdo estdo implicitas a confeccdo ou ingestdo Os detergentes aconselhados como agentes de limpeza,
de refeicGes e a guarda de vestuério na parte reservada aos termos deste Regulamento, sdo os adequados para a

exposicdo e venda de carnes e seus produtos. utilizacdo nas instalagdes de produtos alimentares e @ sua
aplicacdo deve fazer-se de acordo com as instru¢des
Artigo 26.° indicadas.

E proibida a entrada ou permanéncia de cées, gatos ou o@rosOs desinfectantes s6 devem ser usados sobre o equipa-
animais domésticos nos estabelecimentos ou locais de vendanento, pavimentos, paredes e tectos dos estabelecimentos
ou de conservagdo de carnes e seus produtos. de carnes e seus produtos nas seguintes condicded;

Artigo 27.° a) Depois de removida a carne e seus produto$ do
compartimento a desinfectar;
Os locais de venda de carnes e seus praddgvem ser
mantidos livres de insectos e de roedores, ndo sendo, porént)) Depois de ter sido efectuada a limpeza.
permitida nas dependéncias dos referidos locais a aplica¢éo
de venenos ou de produtos bioldgicos contra roedores SermApos a utilizagdo do soluto desinfectante, o equipaménto

autorizacdo das autoridades sanitéarias. e todas as superficies que possam contactar com a farne
ou seus produtos, bem como os tectos, quapdo
Artigo 28.° desinfectados, serdo cuidadosamente lavados com fagua
potavel.
Compete aos proprietarios ou responsaveis pelos referidos
locais e suas dependéncias diligenciar no sentido de manter CAPITULO VI
rigoroso asseio em todos eles e, bem assim, zelar pelo seu Disposicdes finais
integral e higiénico funcionamento.
Artigo 31.°
CAPITULO V
Agentes de limpeza e de desinfec¢éo As autoridades administrativas e policiais poderao |ser
chamadas a prestar todo o auxilio que a®Rse Dire¢cbes
Artigo 29.° Distritais do Ministério dAgricultura e Pescas Ihes solicitarem

para a aplicacdo das medidas ordenadas ao abrigo feste
1. Os locais de venda de carnes e as suas dependéRegslamento, a cooperar na sua execu¢do em tudo o qiie for
devem ser dotados de agua potavel corrente, abundanteaessério e a zelar pela sua integral observancia.
sob presséo.
Artigo 32.°
2. O sistema predial de abastecimento de agua, abundante e
sob pressdo, quando ndo esteja ligado a uma redeEdmncedido o prazo de 180 dias, contado a partir da enfrada
abastecimento publico da responsabilidade de uma entidaatevigor deste Regulamento, para que os proprietariof ou
oficial, deve dispor de tratamento adequado da agua, a@sponsaveis pelos estabelecimentos e referidos locals de
vista a garantir permanentemente a sua potabilidade. venda de carnes e as suas dependéncias se atualizargm, em
conformidade com as prescri¢cdes presentemente estabelg¢cidas
3. No caso previsto no nimero anterior sera sempre apedeo presente diploma.
sentado, para efeitos de licenciamento, o respectivo projeto
de tratamento, baseado nas caracteristicas fisico-quimicas Artigo 33.°
e microbiolégicas da agua a utilizar
A D.GA.P. expedira as instru¢des necessarias a boa exequcao
4. Em qualquer dos casos, as instalacBes deverdo etgatas disposicdes regulamentares.
providas de torneiras em numero suficiente, algumas

J
Série I, N.° 17 Quarta-Feira, 14 de Maio de2014 Pagina7275




ANEXO VI zenagem, e sua situacgao, relativamente aos locajs de
abate de aves;

Requerimento das Condi¢cbes Higiénicas nas Operacdes
Industriais de Corte e Desossagem de Gzacas dé\ves c) Descricdo do equipamento e outro material utilizgdo,
aquele representado na planta;

CAPITULOI
Disposicdes gerais d) Caracteristicas dos veiculos destinados ao transporte
dos produtos preparados;
Artigo 1.°

e) Outros elementos que a A@® venha a exigir nos ter|
As instalacdes reservadas ao corte e desossagem de carcacas mos da legislacéo que regula a instalagcéo e a laboracéo
de aves carecem de aprovacdo da.AR5no &mbito das de estabelecimentos industriais.
respectivas atribuigdes.

f) Indicag&o do médico veterinario que ira dar assisténcia
Artigo 2.° ao estabelecimento, a qual incluira, designadamente, a
inspecao sanitéria das carnes a laborar

Os estabelecimentos de corte e desossagem de carcagas de

aves serdo assistidos por um médico veterinario, cuja Artigo 5.°
designacéo seja homologada pela D.Nsdlvaguardado o
regime das incompatibilidades. 1. Depois de concluida a instalagdo de harmonia com o projeto

aprovado, o interessado solicitara vistoria a.B.J&.
Artigo 3.°
2. Durante as vistorias, além dos representantes da. B.IN.P
As operacdes de corte e desossagem de carcacas de avda D.N.\, deverdo também estar presentes representantes
deverdo efetuar-se sob a acdo continua do frio artificial e comdo Ministério da Saude responséavel pelo local onde o
estrita observancia das condi¢des higiénicas e técnico-estabelecimento se situa, podendo, sempre que necegsario,

funcionais a seguir mencionadas. ser requisitada a intervencao de outros técnicos.
CAPITULO Il 3. Das vistorias efectuadas de harmonia com as disposjcdes
Normas processuais do licenciamento regulamentares em vigdavrarse-a auto em duplicadq,
cujo original seréa enviado a DAP, ficando o duplicadog
Artigo 4.° para a Direcdo de Servicos dgricultura Distrital
competente.

1. As pessoas singulares ou colectivas interessadas na
instalacdo de estabelecimentos de corte e desossagerh d&e o resultado da vistoria for favoravel, serd passadg pela
carcacas de aves devem solicitar autoriza¢éo nesse sentidD.GA.P. a licenga sanitaria por 1 ano.
a D.GA.P, em requerimento proprio, do qual constem:

5. Alicenca para instalagcdo de estabelecimentos de cdrte e
a) Aidentidade ou firma do requerente, sua(s) residéncia(s)desossagem de carcacas de aves podera ser renpvada
ou sede social e a identidade da firma do requerente,anualmente pela D.&.P, por iguais periodos, quando e
bem como o nimero de Registo emitido pela Direcdo reconheca que o estabelecimento mantém o seu [bom
Nacional de Licenciamento do Ministério do Comércio, funcionamento, e ndo tiver sido aplicada a sancédg de

IndUstria eéAmbiente; suspensao em qualquer momento.
b) Alocalizacdo do estabelecimento e natureza da preten- CAPITULO Il
sao. Condicdes de instalacéo e funcionamento dos

estabelecimentos
2. Orequerimento a que alude o n.° 1 deste artigo ser4 acom-
panhado de: Artigo 6.°

a) Plantas da localizacao e das instalacdes, em duplicddo,Quando ndo disponham de matadouro anexo, 0s egtabe-
com as pecas desenhadas na escala de 1:100; lecimentos de corte e desossagem de carcacas de ayes sO
poderdo ser abastecidos a partir de matadouros aproyados
b) Memoria descritiva, elaborada por forma a permitir per- pela D.GA.P.
feita apreciacédo do pedido.
2. O transporte de carcacas de aves dos matadouros glie ndo
3. Amemdria descritiva devera conter as seguintes indicacdesestejam anexos as instalacdes de preparacéo devera rgalizar-
se 0 mais rapidamente possivel, em veiculo aproado
a) Capacidade diaria de producdo e de armazenagem doonforme legislacdo em vigamujo compartimento de ¢gr
estabelecimento; sera selado, e de modo que a temperatura interna da[carne
se mantenha entre 0°C e +4°C.
b) Descricdo das dependéncias de preparacdo e de arma-

J
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Artigo 7.°

1. Os estabelecimentos deverdo dispor de camaras frigorificas,
de seccdes de corte e desossagem e de embalagem.

)

2. As camaras frigorificas exclusivamente reservadas a con-
servacao de carcacas a laborar deverdo estar convenien-
temente instaladas, ter capacidade para comportar o vo-
lume de carcagas necessario ao movimento de 2 dias e
permitir que a temperatura ambiente seja mantida entre 0°C
e +2°C, com humidade relativa entre 80% e 90%.

A dependéncia ou dependéncias destinadas ao corte, de-

sossagem e embalagem deverdo satisfatee outras, as
seguintes condicdes:

a)

b)

)

h)

)

Estarem climatizadas, quando em funcionamento, a
temperaturas nao superiores a +10°C e com uma
humidade relativa que ndo provoque condensac¢aok)
sobre as carnes a laborar;

Disporem de dispositivos reguladores que permitam
manter permanentemente a temperatura ambiente
referida na alinea a), assim como de termdometros
registadores, devendo os respectivos graficos ser
conservados pelo minimo de 30 dias, para observagéo
do médico veterinario assistente e da autoridade
sanitaria;

1)
Serem suficientemente espacosas e bem arejadas, de
preferéncia com ar filtrado;

Terem assegurada conveniente iluminagdo, natural ou
artificial, que ndo modifique a cor das carnes;

Serem as paredes revestidas, pelo menos até 2 metros
de altura, de material liso, impermeavel, lavavel e
resistente ao choque, e a restante extensdo e o tecto
estucados ou pintados com tinta de cor clara, emn)
camada lisa e lavavel com 4gua adicionada de sab&o
ou detergente, sendo as arestas e angulos substituidos
por superficies arredondadas, e os peitoris das janelas
talhados em bisel para dentro;
0)

Terem os pavimentos impermedaveis e constituidos por

matadouro, aparelhos de esterilizagdo pelo vapbr a
temperatura ndo inferior a +82°C, para as facas e olitros
instrumentos utilizados na manipulagédo das carnes;

Possuirem sistema predial de abastecimento de ggua,
guente e fria, abundante e sob presséo; quando ndo
esteja ligado a uma rede de abastecimento publicp da
responsabilidade de uma entidade oficial, devera digpor
de tratamento adequado da agua, com vista a gafantir
permanentemente a sua notabilidade, devendo, neste
caso, ser sempre apresentado, para efeitos de licejncia-
mento, o respectivo projeto de tratamento, baseado
nas caracteristicas fisico-quimicas e microbiol6gitas
da agua a utilizadevendo igualmente estar provido ¢le
torneiras em numero suficiente, algumas dotadag de
um dispositivo que permita a adaptacéo de mangueira,
para lavagem dos pavimentos e paredes;

Possuirem sistema de esgoto adequado, com as rg
tivas aberturas interiores de escoamento munidag de
ralos e sifdes hidraulicos; o sistema de drenagem|das
aguas residuais sera objecto de projeto a submeter a
aprovacao do Ministério competente, tendo em vista a

sua ligacdo, ou a rede publica, ou a um adequado
sistema de tratamento comprovado por projeto

especifico, devendo, em qualquer caso, ser sempre
evitada a poluicdo do meio circundante;

spec-

Serem todas as dependéncias dotadas de disposjtivos
contra a penetracdo de insectos e roedores,|nas
aberturas para o exterjerde aparelhos de electrocus-
sdo de insectos, no interior das salas;

m) Estarem os vestiarios, chuveiros e lavabos providgs de

sabdo, escovas de unhas, desinfectantes e toalhas
individuais de papel, ou secadores térmicos, em hom
estado de conservagéo e de limpeza;

Estarem as instalagBes sanitarias devidamente isoladas
das supracitadas dependéncias e dos locai$ de
trabalho, dispondo de ventilagdo prépria e indepgn-

dente, e mantidas convenientemente limpas;

Disporem a entrada de lavatorios proprios para calgado.

a de-

materiais resistentes e lavaveis, com declive suficiedte Estes estabelecimentos deverdo ainda dispor de um
para permitir facil escoamento das aguas de lavagempendéncia, com porta dotada de fechadura, destina
ou residuais; manter nas devidas condi¢des o0s produtos sob contr
responsabilidade do médico veterinario inspetor
Terem camaras frigorificas que comuniquem diretamente
com a seccdo de corte e desossagem, por via aéred, olO pessoal ao servico nas diferentes dependéncias ¢
outro processo devidamente autorizado, montado aestabelecimentos devera ter caracter exclusivo, e, ¢
altura suficiente para impedir o contacto das carcacastal, ndo devera ocupar-se concomitantemente de o
com o solo; tarefas dentro do estabelecimento a que as mesmas eg
anexas, designadamente no matadouro de aves, e,
Serem as mesas e outras superficies de corte de matenodo geral, ndo devera exercer qualquer outra ativig
rial resistente, imputrescivel, liso, lavavel e ndo que possa acarretar risco de contdgio para os produ
absorvente ou convenientemente revestidas por mate-preparar nos referidos estabelecimentos.
rial que satisfaca estas condi¢des, devendo sempre ser

mantidas em perfeito estado de conservacao e limpeza; Artigo 8.°

da a
Dle e

estes
oMo
tras
tejam
e um
ade
tos a

Cnica

Terem as seccdes de corte e desossagem, bem co@orapete ao médico veterinario que presta assisténcia tg
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e A

a estes estabelecimentos assegurar a inspecéo sanitaria das Artigo 15.°
carnes ali tratadas, superintender todas as operagdes relativas
ao corte, desossagem, embalagem, armazenagem e expedi€§6¢ao de corte e desossagem devera ainda dispor de putros
dos produtos, verificacdo de temperaturas e, bem assim, vitggtientes nas condi¢des indicadas no artigo antevimidos
o estado de asseio do pessoal e dos locais destinados aqé@fasnpa para fecho hermético, destinados a recabedida
operacdes, dos aparelhos, dos instrumentos ou utensili§ge necessidades, o conteddo dos recipientes individugis.
dos recipientes.

Artigo 16.°

Artigo 9.° . . : ~
Os 0ssos, 0s residuos e outros detritos retirar-se-8o com a

Todas as deficiéncias verificadas pelo médico veterinéﬁgquenc'a necessaria e os recipientes, no fim de cada dia de

assistente, ou pelas autoridades competentes nas suas v‘%@lho' serdo devidamente lavados e desinfectados.

de inspecéo, deverdo ser transmitidas por escrito ao proprietario
ou responséavel pelo estabelecimento, para que este
providencie no sentido de as suprir prontamente.

Artigo 17.°

As pecas ou por¢des de carcacas serdo transportadas para a
seccao de embalagem em recipientes inoxidaveis devidamente

H [o]
Artigo 10. esterilizados.

1. Cada estabelecimento deverd manter em dia um livro de Artigo 18.°
registo, sem rasuras, entrelinhas ou espagos em branco,
com indicagéo, por espécie animal, da origem e categqia operacées de corte e de desossagem deve seglir-se
das carcagas, das quantidades preparadas, expedidasiggfiatamente a de embalagem.
armazém.
Artigo 19.°
2. Olivro referido no nimero anterjianbricado nos servigos
regionais competentes, contera termo de abertura eAdepecas de carne no decorrer das operagcdes de ¢orte,
encerramento. desossagem e embalagem deverdo manter uma temperatura
interna ndo superior a +5°C.
3. Este livro de registo ficara a disposicdo do médico veteri-
néario assistente e dos competentes agentes de fiscalizagao. CAPITULO V
Condi¢des a observar na embalagem

CAPITULO IV
Condicbes a observar na preparacéo Artigo 20.°
Artigo 11.° 1. Cada pec¢a ou por¢céo de carne com destino a venda sera

envolvida inteiramente por pelicula especial transparg¢nte
Concluidas as operacfes de abate e ultimada a inspecée propria para uso alimentar
sanitaria, as carcacas deverdo ser conservadas em camara
frigorifica por um periodo maximo de 5 dias, por forma que2a As pecas ou por¢des referidas no n.° 1 deverdo ser e¢mba-
temperatura interna da carne se mantenha entre 0°C e +4°C. ladas em caixas feitas de cartdo ou de cartdo impermea-
bilizado nas duas faces.
Artigo 12.°
3. As embalagens serédo revestidas com folha de papel qulfu-
A deslocacgédo das carcacas refrigeradas da camara frigorificaizado ou pelicula celuldsica ou outro material equivalepte,
para a seccao de corte e desossagem far-se-a diretamente enas condi¢des anteriormente referidas, de modo a cqgbrir-
medida das necessidades de laboracao. Ihes toda a superficie interior

Artigo 13.° Artigo 21.°

1. Apéds a desossagem, deverdo remaeecuidadosamente Qualquer outro tipo de embalagem a utilizar para este efeito

as esquirolas 6sseas e 0s coagulos de sangue. carece de autorizacdo especial daB.J& em consulta com a

Direcdo competente do Ministério da Saude e a Dirggéo

2. Na&o é permitido proceder a limpeza das carcacas ou Nmsional de Inspecddimentar do Ministério do Comércio
por¢cdes com panos. Industria éAmbiente.

Artigo 14.° Artigo 22.°

Cada empregado devera ter sempre a sua disposicaoAlilbm das indicacdes obrigatdrias previstas na legislgcéo
recipiente individual estanque, de preferéncia em matenaente, as embalagens deverdo apresentar exteriormen']‘e, em
inoxidavel com os angulos internos arredondados, destinadoacteres bem visiveis e impressos em tinta in6clia e
a recolher 0s 0ss0s, 0s residuos e outros detritos provenidanttistinguivel, as indicacbes do namero de inscri¢cao| do
\da desossagem e do preparo das carcagas. estabelecimento na DASP. e a marca da Inspeg&timentar)
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( CAPITULO VI Artigo 27.° )

Condicdes de transporte, conservacao e venda

Artigo 23.° manté-las livres de contiguidades perigosas e a
_ temperatura interna inferior ou igual a -18°C, em veicu
O transporte destas carnes sera realizado por forma a majdéiamente concebidos e equipados, ndo podendo os mé

interna inferior ou igual a +4°C, em veiculos devidamentg| pridade destes produtos.
concebidos e equipados, ndo podendo os mesmos ser

utilizados para outros fins que comprometam a salubridade Artigo 28.0
destes produtos.

Os industriais que desejem receber carnes de aves deso
e congeladas para o fabrico de produtos preparados com

1. O armazenamento destas carnes embaladas far-se-a eﬁ?@&?ﬁ Ideverao dlzpo~r de cgmarafs f_r:jgonﬂcas que perm
maras frigorificas que permitam assegurar as mesmas (fR4e-1as nas condicoes acima reeriaas.

temperatura interna inferior ou igual a +4°C.

Artigo 24.°

Artigo 29.°

2. A conservacao, a exposicao para venda e a venda de carnes o )
pré-embaladas de aves s6 deverao efetuar-se em estabéié@nda e a exposicao para venda deste tipo de carnes d

mentos dotados de instalagdes frigorificas apropriadatisfazer igualmente aos mesmos condicionalismog
tais como vitrinas, armarios ou balcdes frigorificos, n@§eparacao, conservagao e temperatura acima mencion
quais as referidas carnes sejam mantidas, até a emdnstalacoes frigorificas apropriadas, designadamente &
aquisicdo pelo consumid@ uma temperatura interna enarmarios ou balcdes frigorificos, nas quais as referidas ca
tre 0°C e +4°C. sejam mantidas até sua aquisi¢éo pelo consumidor

3. Estas instalagBes devem dispor de termometros, & vista do CAPITULO VIII
publico, por forma a permitirem facil verificagdo das  Controle sanitario dos estabelecimentos de corte e
temperaturas. desossagem de carcacas de aves

4. As referidas carnes néo poderéo, sob pretexto algum, ser Artigo 30.°
retiradas das suas embalagens de origem até serem

entregues ao consumidor Os estabelecimentos de corte e desossagem de carnes g
ficardo submetidos ao controle exercido pelas entidg

5. As instalacdes frigorificas utilizadas para a exposicéo gb’mpetentes
as

conservacado destas carnes deverdo ser manti
devidamente limpas e os produtos nelas acondicionados
protegidos contra todos os agentes de conspurcacao ou
poluicéo.

Artigo 31.°

O controle atras referido constara principalmente do segu

Artigo 25.° .
a) Controlo do registo de entradas de carnes frescas
1. A entrega destas cares ao consumidor devera efetuar Saidas de carnes cortadas;
rigorosamente dentro de 3 dias ap0s a data da embalagem,
isto &, da introduc&o das mesmas carnes no seu invollrolNspecao sanitaria das carnes frescas que se enco
de origem, nunca podendo exceder 8 dias a contar da dat&0s estabelecimentos;
do abate das aves de que as carnes provenham.
¢) Controlo do estado de limpeza dos locais, instalacd
2. Estes prazos sé6 poderdo ser prorrogados por autorizacgaotensilios, assim como da higiene do pessoal;
especial da autoridade que exercer vigilancia sanitaria.

d) Execucédo de colheitas de amostras de produtos, ¢

CAPITULO VI gacos, zaragatoas necessarios para efetivacdo de e

Disposigoes relativas a carnes de aves desossadas laboratoriais, com vista a detectantre outros, a preseng
congeladas de germes nocivos, designadamente agentes t

infectantes, de aditivos ou outras substancias quim

Artigo 26.° nao autorizadas, constando de registo préprio

] . . . _resultados dos exames efectuados;
Apbs as devidas operacdes de preparacdo e de congelacao,

permita assegurar-lhes uma temperatura interna inferior ou igualpara o conveniente funcionamento destes estabe

_190
a-18°C. mentos.

O transporte destas carnes devera ser realizado por folma a

ma
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( CAPITULO IX O Estatuto Orgénico das Estruturas de Pré-desconcent) acao

Disposicdes finais Administrativas procede ao enquadramento juridico basico a
observar pelo procedimento especial de selec¢do, confudo,
Artigo 32.° atenta a sua natureza especial e excepcional impgorta

regulamentar e operacionalizar as ac¢des e procedimentqs que
As autoridades administrativas e policiais poderdo s& mesmo se acham compreendidas, de forma a que o mesmo
chamadas a prestar todo o auxilio que aRRse Dire¢Bes possa decorrer de forma rigorosa, isenta e transparente
Distritais do Ministério dAgricultura e Pescas lhes solicitarem
para a aplicacdo das medidas ordenadas ao abrigo dA8&M,

Regulamento, a cooperar na sua execu¢do em tudo o qu%f%r | ¢ daali do artiao 116l° d
necessario e a zelar pela sua integral observéancia. overno resolve, nos termos da alinea a) do artigo »aa

Constituicdo da Republica, o seguinte:

1 [0}
Artigo 33. Aprovar o Procedimento Especial de Seleccao dos Diriggntes

£ did de 180 di dod q das Estruturas de Pré-desconcentragdministrativa e
concecido o prazo de Ias, contado da entrada em Vigah e iy os formulérios, constantes domexos & presentg

deste Regulamento, para 0s proprietarios ou responsaveis B8 lucio e que dela fazem parte integrante
servicos de operacfes de corte e desossagem de carcacas c?e '

aves e outros interessados se atualizarem, em conformiqﬂg%vado em Conselho de Ministros, 11 de Marco de 2014
com as prescricdes estabelecidas pelo presente Diploma. ' '

Artigo 34.° Publique-se.
A D.GA.P. expedira as instru¢des necessarias a boa execucéo
destas disposi¢Bes regulamentares. O Primeiro-Ministro,
Kay Rala Xanana Gusmao

Resolugdo do Governo n.° 14/2014

de 14 de Maio
Procedimento Especial de Selec¢éo dos Dirigentes das ANEXO |
Estruturas de
Pré-desconcentracaddministrativa 1°

Ambito

Com o intuito de garantir a efectiva concretizacéo do princidio A presente resolugdo disciplina os actos compreendidos
constitucional da desconcentracdo administrativa, o Governo,no procedimento especial de selec¢do dos dirigentes das
enquanto érgdo superior da administragéo publica, decidiuestruturas de pré-desconcentragéo administrativa.
dar inicio a um processo de reorganizacdo dos servigcos da ) . ) .
administraco local do Estado. Esta estratégia de reorganiz&ab 2ra efeitos da presente resolucdo, consideram-se dirigentes
dos servigos periféricos da administragdo do Estado procurad@s estruturas de pre-desconcentragéo administratiya os
assegurar uma cobertura uniforme, coerente e harmoniosa doSestores Distritais e os Secretarios dos Gestores Distiftais.

servicos publicos em todas as parcelas do territério nacional
com vista a assegurar uma prestacdo efectiva e eficiente de
bens e servigos publicos essenciais a todos os cidad&aos,
condicao fundamental para promoc¢ao da coeséo territorizil e
social da Republica Democratica de Timor-Leste. '

2°
Abertura do procedimento e publicitacéo

O procedimento especial de seleccdo dos dirigenteg das
Estruturas de Pré-desconcentragéministrativa é abertg

A reorganizac¢do dos servi¢gos da administracao local do EstadéjorAViso’ a publicar na 2.2 Série do Jomal da Repubjca,
9 &a =TVIG & . que fixa, até ao limite minimo de 5 dias Uteis e maximo dge 15
compreendera a definicdo de um programa nacional de

~ o . ) . ... dias (teis, 0 prazo para a apresentacdo de candidatyras.
desconcentracdo administrativa, por via da qual se identificara P P P ¢

0 universo de competéncias administrativas que passar%o A abertura do procedimento especial de seleccio & igual-
ser exercidas, em regime de autonomia administrativa, pe asmente divulgado através de:

estruturas de pré-desconcentracdo administrativa, cujo '

Estatuto Organico expressamente prevé que sejam dirigidas)) Afixagéo nos “quadros de aviso” das sedes de tddos
por um Gestor Distrital, coadjuvado por um Secretério do os Ministérios;
Gestor Distrital, cujas nomeac6es incumbem ao Conselho de

Ministros, ap6s a realizagdo de um procedimento especial d&P) Afixagdo nos “quadros de aviso” das sedes de tqdas
selecgéo. asAdministra¢des Distritais;

J
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¢) Publicacdo na pagina de internet do Governo, com referidos pelo nimero anterjoo prazo de setenta e dﬂas
endereco emww.timor-leste.goul; horas, contadas da publicacdo do aviso no Jorngl da

) . L L o Republica, junto do Ministro responsavel pela coordengcéo
d) Divulgagao nos orgaos de comunicacao de ambito na- 44 administrag&o local do Estado.

cional.

3. Alinvalidade d&\viso deAbertura do Procedimento, com
3. Incumbe ao Ministro responsavel pela coordenagédo dafundamento na pretericdo do cumprimento das formalidades
administracdo local do Estado ordenar a abertura doprevistas no n.° 1, sana-se se, quanto as mesmas, nfo for
procedimento especial de seleccdo depois de receber dapresentada, tempestivamente, reclamacao.
Secretario de Estado responséavel pela coordenacéo e
fiscalizacdo da administracéo local do Estado a ponderacéo 40
dos critérios de avaliacédo, conforme deliberagdo do Grupo Comisséo Especial de Selecgéo
Técnico Permanente.
1. A Comissao Especial de Selec¢do é designada por Rgsolu-
3.° ¢do do Governo, sob proposta do Grupo Técnico Pefma-
Aviso de abetura do procedimento especial de selec¢ao nente, através do Ministro responsavel pela ared da
administracdo local do Estado, compreendendo [rés
1. O aviso de abertura do procedimento especial de seleccagersonalidades propostas pelo Ministério responséavel pela
dos dirigentes das Estruturas de Pre-desconcentraca@dministragdo local do Estado e duas personalidades
administrativa contém os seguintes elementos: propostas pela Comiss&o da Func&o Publica.

a) Identificacdo do acto que autoriza o procedimento €a A Resolucéo do Governo, prevista pelo nimero anefior
entidade que o realiza; designa o Presidente e o Secretario da Comisséo Especial
de Seleccdo, podendo, ainda, designar dois suplenteg que
b) Identificacdo dos postos dirigentes a ocupar e a relacdohajam de substituir os membros da Comisséo Especial de
juridica de emprego a constituir; Seleccao nas suas faltas e impedimentos.

c) ldentificac&o dos locais onde as funcdes serdo exercidasAs fungdes proprias de membro da Comisséo Especial de
Seleccéo prevalecem sobre todas as outras, incorrenflo 0s

d) Identificagéo dos termos de referéncia dos postos aseus membros em responsabilidade disciplinar quapdo,

ocupar; injustificadamente, ndo cumpram os prazos previstos pela

o L . ) presente resolucdo e os que venham a calendarizar
e) Requisitos de admisséo previstos pelos artigos 14.° ou

15.°, conforme o posto a ocupao Estatuto @anico 5o
das Estruturas de Pre-desconcentragdo administrativa; gyncionamento da Comiss&o Especial de Selecgio

f) Indicagdo sobre a neceSS|dad~e d_e € encontrar PreY13A Comissdo Especial de Seleccdo pode funcionar e deliperar
mente estabelecida uma relacgao juridica de trabalho na :

e .l gquando estiverem presentes todos os membros gue a
administracdo publica;

compdem.

g) Nivel habilitacional exigido e area de formacao profii

. - Compete em geral a Comissao Especial de Seleccao digcutir
sional exigidos;

e deliberar sobre todas as matérias atinenteq ao
procedimento especial de selec¢do que ndo constifuam
competéncia propria do Grupo Técnico Permanente opi do

i) Forma e prazo de apresentacéo da candidatura; Conselho de Ministros e especialmente:

h) Experiéncia profissional exigida;

i) Local e endereco postal do local onde deve ser apre-a) Asseg_urar a elaboracéo e realizacéo QO exame e crito
sentada a candidatura: especial de seleccdo dos Gestores Distritais;

b) Elaborar a lista ordenada, conforme a classificagaq ob-
tida no exame escrito previsto pela alinea antetos
candidatos aprovados no mesmo;

k) A ponderacéo e sistema de valoracao final, conforme
deliberacdo do Grupo Técnico Permanente;

[) Tipo, forma e duragdo do exame escrito especial de se- - . .
) Tip ~ & . " b ] ¢) Remeter ao Grupo Técnico Permanente a lista preyista
leccdo, bem como as respectivas teméaticas;

pela alinea anterior

m) ldentificac@o dos documentos exigidos para efeitos ge

o o ; i As delibera¢des sao tomadas por maioria tendo o presiglente
admisséo ou avaliacdo dos candidatos;

da Comisséo Especial de Seleccao voto de qualidadg.

n) Forma de publicitacdo da lista unitaria de ordenacéo ] . i |

final dos candidatos. 4. Das reunides da Comissao Especial de Selecc¢do sjo la-

vradas actas, das quais constam os fundamentog das

2. Qualquer interessado podera apresentar reclamacédo deleliberacdes.
Aviso deAbertura do Procedimento, com fundamento na

omissdo de indicacdo de qualquer um dos elemen%es Os candidatos ao procedimento especial de selec¢ap po-
. J
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-

derdo consultar e obter cépia certificada das actas daf) Documento médico, comprovativo de aptiddo fisio
Comisséo Especial de Seleccdo mediante a apresentacdo mental para o desempenho das fun¢des a qu
de requerimento escrito dirigido ao Presidente da Comissdo candidata;

Especial de Selec¢éo, conforme modelo constartaeim

| & presente resolucéo, que do mesmo faz parte para todog) Fotocopia do titulo de habilitagéo legal para a condy
os efeitos legais. de veiculos motorizados;

6. O requerimento de consulta ou cOpia das actas da Comissab) Documentos comprovativos das competéncias qu
Especial de Seleccéo devera ser satisfeito no prazo maximo candidatos aleguem possuir nos dominios da ling
de 48 horas, contadas da apresentacdo do documento. das tecnologias da informagé&o e da comunicagéo

7. A Comisséao Especial de Seleccédo pode ser assistida por ur) Certificados de registo criminal;
secretariado pelo Ministério responsavel pela adminis-
tracdo local do Estado, mediante despacho do Secretarig) Curriculum vitae;
de Estado responsavel pela coordenacdo e fiscalizacdo da
administracao local do Estado. k) Trés fotografias tipo passe;

8. O secretariado da Comisséo Especial de Selec¢do assegur, Quaisquer outros documentos que os candidatos
na dependéncia da Comissdo Especial de Seleccdo, a siderem relevantes para a apreciacao das respeq
execucdo administrativa do procedimento especial de  candidaturas.
seleccao.

A €
e Se

e 0S
a €

con-
tivas

3. Consideram-se entregues dentro do prazo os formulatios e

6.0 respectivos documentos cuja recepgdo ocorra dentr

Requisitos de admissao ao procedimento especial de prazo estipulado no aviso de abertura do procedim
seleccéo especial de selecgdo.

Podem candidatar-se aos procedimentos especiais de selecgéo _ o 8. _
dos dirigentes das estruturas de pré-desconcentracao Lista provisdria de candidatos
administrativa os cidaddos que para o efeito preencham os

requisitos previstos pelo Estatuto Organico das Estruturastdd-indo o prazo de apresentacdo de candidaturas, os G
Pré-desconcentracdo administrativa. Técnicos Distritais, através dalministrador de Distrito,

remetem ao Grupo Técnico Permanente a lista
70 candidaturas apresentadas acompanhada dos docun
Apresentacso de candidatura apresentados pelos candidatos, no prazo maximo d
horas, certificando que as mesmas foram tempestivan
1. Acandidatura ao procedimento especial de seleccéo é feitapresentadas.
mediante o preenchimento e apresentagéo dos formularios
constantes do&nexos Il e IV conforme os casos, nos?2- O Grupo Técnico Permanente, apds a recepcéo das
termos e nos prazos estipulados no respectivo aviso dede candidaturas previstas pelo nimero anterior:

abertura. - L : ~
a) Verifica se os formularios de candidatura estéo corr

2. O formulario de apresentacdo de candidatura é acompa- € completamente preenchidos;

nhado dos seguintes documentos: - . - .
g b) Verifica se as candidaturas estédo instruidas con

a) Fotoc6pia do cartdo de eleit&ilhete de Identidade da documentos previstos pelo artigo 7., n. 2;

RDTL ou Passaporte; . ) )
c) Convida os candidatos a sanar as incorrec¢des d

b) Certificado emitido pela instituicdo de ensino que ou- tadas no preenchimento dos formularios de candids
torgou ao candidato o titulo escolar ou académico mais  ou a proceder a entrega dos documentos previstos
elevado, identificando o ano de inicio e de conclusdo  artigo 7., n. 2 que estejam em falta, concedendo-I
do curso associado a0 mesmo e a respectiva paraaqueles efeitos, o prazo maximo de 24 horas;
classificacao final;

d) Elabora, no prazo maximo de 24 horas, contada:

¢) Certificados ou diplomas de frequéncia e concluséo, termo do prazo previsto ho nimero anteagroposta
com aproveitamento, das ac¢des de formacdo ou de lista proviséria de candidatos admitidos
valorizacao profissional; procedimento especial de seleccdo e dos excluidos

indicagdo fundamentada dos motivos de excluséo,

d) Declaracéo da entidade empregadora do candidato que
comprove a existéncia de vinculo profissional, categor@a, A proposta de lista provisoria de candidatos admitido
antiguidade, funcdes exercidas e Ultima avaliacdo procedimento especial de selec¢do e dos excluid
profissional obtida; afixada, pelo prazo de 48 horas, no quadro de aviso:

e) Documento comprovativo do exercicio de fun¢gées a) Do edificio-sede do Ministério responsavel pg

b do
PNto

(upos
de
entos

e 24
ente

istas

Pcta

1 0OS

btec-
tura
pelo
hes,

5 do
20

com

b a0

a

dirigentes nédmistrag&o Publica; coordenacéo da administragdo local do Estado; )
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4,

. Osinteressados poderao, até ao termo do prazo de exposi¢c&Bomissao Especial de Selec¢ao.

. O Grupo Técnico Permanente remete ao Conselho de Minis-disrito a cuja posicdo se candidatam e os trés ultim

. Da lista definitiva consta igualmente a indicacdo do local,

. O exame escrito de seleccao visa avaliar a qualidade dainha data designada para esse efeito, 0 Grupo Téa

. Sem prejuizo do disposto pelo nimero antegi@me escrito Valoragéo do exame escrito de selecgdo

. O exame escrito de selec¢do consistird na redac¢do de umau superiores a dez valores e inferiores a dez valores

b) Dos edificios-sede d@giministracdes Distritais; 0s quais mantém natureza confidencial até ao infcit
respectiva realizacdo por parte dos candidatos.
c) Na pégina de internet do Governo @ww.timor-
leste.goul. 5. O exame escrito decorre sob anonimato dos candid
implicando a sua quebra a anulacdo do mesmo

publica da lista proviséria de candidatos admitidos ao

procedimento especial e dos excluidos, poderdo apresefitaOs candidatos, durante o exame escrito de seleccao
reclamacdo da mesma, através do preenchimento dadentificados pelo respectivo nimero de registo
formulario constante danexoV a presente resolucéo. candidatura, o qual ser4 composto por cinco algarisr

da

ntos,
bela

5erao
de
Nos,

sendo os dois primeiros correspondentes ao codigp do

tros, através do Ministro responsavel pela administracdo ordem de apresentacdo da candidatura.

local do Estado,, no prazo de 48 horas, a lista provisoria de

candidatos admitidos ao procedimento especial de selectaoOs cédigos dos distritos para efeitos de atribui¢cdo dg
e dos excluidos, acompanhada das reclamacfes que @énero de registo de candidatura constanidexo VI a
mesma hajam sido apresentadas, devidamente informadagpresente resolucao.

DS a

nd-

e com proposta de decisdo quanto as mesmas.
8. O exame escrito tem a duracdo maxima de quatro hor
9.
Lista definitiva dos candidatos 9. Durante a realizacdo do exame escrito de selecca

S.

0s

candidatos poderdo consultar legislacdo que se encopntra

. O Conselho de Ministros decide as reclamacdes apresentaescrita em suporte de papel, ndo podendo os candi

das pelos interessados e aprova a lista definitiva derecorrer a quaisquer instrumentos de comunica
candidatos admitidos ao procedimento especial de selecca@lectronica, designadamente:

bem como dos excluidos ordenando a respectiva

publicitacéo: a) Telemoveis;

a) Na péagina de internet do Governo mw.timor- b) Computadores;
leste.goul;
c) Tablets ou Ipad.
b) Junto dos Grupos Técnicos Distritais, através de afixa-

atos
Ca0

¢do nos quadros de aviso dos edificios-sede ddks A violacdo do disposto pelo numero anterior implicg a

administra¢@es distritais. anulacdo do exame escrito de selec¢cdo por part
Comisséao Especial de Selecc¢éo.

data, horario e demais condic¢des da realizacdo do exdrheOs candidatos que ndo comparecam no local de realiz
escrito de selec¢do, a qual nunca podera ter lugar antes ddo exame escrito de seleccdo, na data designada p
decorridos 3 dias sobre a data de publicitacdo da lista. realizacdo do mesmo, até a hora prevista para a
concluséo, serdo excluidos pela Comissédo Especig
10. Selecgéo.

Exame escrito de seleccdo
12.Em caso de impossibilidade de realizag&o do exame eg

formacgédo transmitida pelo candidato, a capacidade dePermanente designa nova data para a realizacdo do m
aplicacdo de normas juridicas ao caso, a pertinéncia dopublicitando-a através dos meios previstos pelo artigq
contelido das respostas, a capacidade de analise e de. 1 e por aviso difundido, durante dois dias, pelo cang
sintese, a simplicidade e clareza da exposicéo e o dominidelevisdo da RadioEelevisdo ddimor-Leste, EP
das linguas oficiais.

11

de selec¢do a realizar pelos candidatos a nomeacgdo para
Secretéario do Gestor Distrital deveré avgadisnda, o dominio 1. O exame escrito de seleccdo € avaliado segundo 0s 1
da lingua inglesa. classificativos deAprovadoe Excluidg aos quais

correspondem, respectivamente, as classificacdes ig

decisdo mediante a disponibilizacdo de um conjunto de

informacdes, relacionadas com administracdo publi@, A Comissdo Especial de Selecgdo respeita os critério

gestdo publica, recursos humanos e planeamento. sultantes da grelha na correccdo na prova, ndo pod
divergir da mesma em prejuizo do candidato.

Compete a Comisséo Especial de Selec¢éo a concepcéo do

P da

acao
ara a
sua
| de

crito
nico
bSMO,
9.,

I de

iveis

uais

S re-
endo

dos

exame escrito de selec¢do e respectiva grelha de correcg8ady Comissao Especial de Selec¢éo conclui a avaliagé)c
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(" exames escritos de selec¢do no prazo maximo de dez dias 14. h
uteis, remetendo ao Grupo Técnico Permanente a pauta deista final de classificagéo e pareceres dos Conselhos
classificagdo dos candidatos que sera publicitada através Consultivos
de:

a) Afixacdo no quadro de aviso do Ministério responsév%ﬂ Nas 2‘} horas apos o termo do pr_ago previsto para aapre-
pela administrac&o local do Estado: sentagdo de requerimento de revisdo do exame escrifo ou

ap6s a decisdo final sobre todos os requerimentop de
b) Afixagc&o nos quadros de aviso dos edificios-sede dasrevisdo que hajam sido apresentados, a Comissdo Espe-
Administragdes Distritais; cial de Seleccao elabora a lista final de classificacéo|dos
candidatos, ordenada alfabeticamente, com a menc3o de
candidatoAprovadoou Excluidq que remete ao Grup
Técnico Permanente.
4. Da pauta de classifica¢des consta a lista alfabeticamente
ordenada dos candidatos com a indicacadmievado 2. O Grupo Técnico Permanente remete aos Consglhos
ou Excluida Consultivos Locais a lista de candidatos aprovadog no
exame escrito de selec¢éo para que emitam parecer gpanto

_ . '12- . aos que se candidatam aos cargos dos respecfivos
Pedido de reviséo da avaliagdo do exame escrito de selec¢ao jistritos.

¢) Publicacdo na pagina de internet do Governo em
www.timor-leste.goul.

1. E permitido o pedido de reviséo da avalia¢cdo do exame gs- Os Conselhos Consultivos Locais devem remeter o$ pa-

crito de seleccdo, o qual se efectua através de requerimento : , . 1
o ; S . ~_receres previstos pelo numero anterior ao Grupo Téchico
dirigido ao Presidente da Comissédo Especial de Seleccéo.

Permanente, no prazo maximo de cinco dias.

2. Orequerimento de revisdo do exame deve indicar expres-
samente 0s vicios, de caracter técnico ou cientifico, 4e Findo o prazo previsto pelo nimero anted@ruporéc-
aplicacéo dos critérios de correccéo e de classificacdo ounico Permanente remete, em 24 horas, ao Conselho de
de outro vicio ou erro procedimental relevantes, sob penaMinistros, através do Ministro responséavel pgla
de rejei¢éo do pedido. coordenacdo da administracdo local do Estado| os
documentos dos candidatos aprovados no exame escrito

3. Para efeitos dos numeros anteriores, 0s candlldatos plodenae selecco, acompanhados dos pareceres proferidos|pelos
requererno prazo de 24 horas, contadas da divulgagéo daConseIhos Consultivos Locais

pauta de classificacdes prevista pelo nimero 3 do artigo

anterior a fotocopia simples do exame escrito cuja revisao

pretenda requeretdevendo o pedido ser satisfeito nas 24 15. .
horas seguintes. Nomeagao

4. O prazo para requerer a revisdo do exame escrito é de igambe ao Conselho de Ministros proceder a nomeagég dos
renta e oito horas contadas da entrega da copia do ex&mestores Distritais e Secretarios dos Gestores Distritaig, de
escrito. entre os candidatos aprovados no exame escrito de sele¢céo e

tendo em consideracdo os pareceres proferidos pelos

5. Se orequerimento de revisdo estiver em conformidade c@ghselhos Consultivos Locais.
o disposto nos nimeros 2 e 4 o presidente designa um dos
membros da comisséo especial de selec¢éo, diferente do 16.

rrigi valiou o exame, para proceder a revisao. - . .
que corrgiu € ava parap Grupos Técnicos Distritais e Conselhos Consultivos

13. Locais

Revisdo da prova escrita » o o

As reunides dos Grupos Técnicos Distritais e dos Consdlhos

1. Arevisdo do exame escrito realiza-se em regime de anoninfe@@sultivos Locais, previstas pela presente resolucéo) sao
do candidato que a requereu. convocadas e presididas pekaiministradores de Distrito.

2. Adecisao sobre o pedido de revisdo incide sobre as ques-
tbes invocadas pelo requerente e pode abranger outras,
ndo expressamente invocadas por este, cuja reapreciacdo
aquela decisé@o implique.

3. A decisdo sobre o pedido de reviséo € proferido no prazo
maximo de 48 horas, sendo publicitada pelos meios
previstos pelo artigo 9., n. 1.

\4. N&o é admitido pedido de revisdo quanto a exame ja revisto. )
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\
ANEXO Il
PROCEDIMENTO ESPECIAL DE RECRUTAMENTO
DE
DIRIGENTES DAS ESTRUTURAS DE PRE-DESCONCENTRACAO ADMINISTRATIVA
Exmo. Senhor
Presidente da Comissdo Especial de Selec¢do
Assunto: Requerimento de consulta de actas da Comissdo Especial de Selec¢do
Data:
Nome:
Domicilio Habitual:
Distrito: Subdistrito: Suco:
Cartdo de Eleitor n.2: Telemovel n.2 Email
Candidato ao cargo de: n.2 de registo |
Vem, respeitosamente, requerer a V. Exceléncia a consulta da (s) acta (s) da (s) reunido (Ges) da Comissdo Especial de Selec¢do
do procedimento especial de selecgdo dos dirigentes das estruturas de pré-desconcentragao administrativa, realizada (s) em
, 0 que faz ao abrigo do disposto no artigo 5.2, n.2 5 da Resolu¢do do Governo n.2
/ L€ , com os seguintes fundamentos:
[ N.2 do documento \ ] Despacho:
[ Data de entrada do documento ]
[ ; . ] Data: Assinatura:
Assinatura do funciondrio que recebe:
. J
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Ensino basico Ensino Secundario

Bacharelato Licenciatura Mestrado

Doutoramento

Servico em que presta trabalho |

Categoria profissional |

Escalao/indice de vencimento |

Salario

Ano de admissao na categoria |

‘ Ano de admissao no escalao

Classificacao na ultima avaliacao |

‘ Ano da ultima avaliagao

Funcgdes dirigentes desempenhadas |

Ano

J
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\
7. Aptidao fisica e mental para o desempenho de funcoes
J
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9. Certificacao

civil gue das mesmas possa decorrer.

Data: / / Assinatura:

/Para os devidos efeitos declaro que as informagGes prestadas no presente formulario sdo correctas e \
rigorosas, compreendendo que a sua eventual inexactidao ou falsidade podera implicar a minha exclusao do
processo de seleccdo especial dos Gestores Distritais, sem prejuizo da eventual responsabilidade criminal ou

\

10. Documentos a apresentar

Assinale conv’ os documentos apresentados

Fotocopia do Cartao de Eleitor/Bilhete de Identidade da RDTL/Passaporte da RDTL

Certificado comprovativo das habilitagdes identificadas no quadro 3

exercidas e Ultima avaliacéo profissional

Declaragdo da entidade empregadora comprovativa de vinculo profissional, categoria, antiguidade, fungdes

Documento comprovativo do exercicio de fungdes dirigentes na Administragao Publica

Documento médico comprovativo de aptidao fisica e mental para o desempenho das fun¢bes a que se candidata

Fotocopia da carta de condugao identificada no quadro 6

Fotocépia comprovativo das competéncia técnicas enumeradas no quadro 6

Certificado de registo criminal

Curriculum Vitae

Trés fotografias tipo passe

Outros documentos

Outros documentos entregues (e ndo identificados anteriormente) que o candidato considere relevantes para a
apreciacdo da sua candidatura

| M| W[ N -

N.° total de documentos entregues | | N.° total de folhas dos documentos entregues

11. Registo de apresentacao de candidatura

| Data de recepcéo da candidatura | / / | Hora de recepcéo da candidatl{ra : horas

Nome do funcionario que

Ivi r ndi T )
‘ Servigo que recebeu a candidatura | recebeu a candidatura

N.° de registo da candidatura

Assinatura do Funcionério que recebe os documentos

Modelo 1 — n.° de série n.°

.

(2

J
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ANEXO IV

LTSN

~RERO,

MINISTERIO DA ADMINISTRACAO ESTATAL
PROCEDIMENTO ESPECIAL DE SELECCAO DE SECRETARIOS DOS GESTORES

DISTRITAIS

Formulario de Candidatura

Candidata-se a Secretario do Gestor Distrital de | |

O candidato é funcionario publico Sim I:l Nao I:l
O Candidato tem experiéncia de gestao publica Sim I:l Nao I:' FOTO
O candidato tem 5 anos de experiéncia em gestao publica Sim I:l Nao I:l

1. Identificacao do candidato

ﬂ““e“"""e“||||||||||||||||||||||||||

N

Data de Nascimento | | | | |-| | |-| | | N.° de Eleitor| | | | | |
Ano Més Dia
Sexo |:| (F ouM) Estado Civil: Solteiro |:| Casado |:| Viavo |:| Divorciado |:| Uni&o de facto |:|
Naturalidade:
Pais: Distrito: Subdistrito:
Suco: Aldeia:
womeaopar | | [ | [ [ L[ [P PPl

QomedaMée|||||||||||||||||||||||||||||||||y

2. Outros dados do candidato

/Morada habitual: |

oo | | [ s [ ] ]
seor | | L) e [ ]
weeteore: | | | [ [ [ [ L[] ] e | ] ] [ L]

™ ||||||||||||||||||||||||||||||||||||/
[ 1]

\ J
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( )
4. Situacao profissional - candidatos com vinculo a funcao publica
8. FHahilitacprsfisshshahicesndidatos sem vinculo a funcao publica
Ensino basico Ensino Secundario Bacharelato Licenciatura Mestrado Doutoramento

Servico em que presta trabalho ‘ ‘

Categoria profissional ‘ ‘ Grau I:l
Escalao/indice de vencimento ‘ Salario ‘ ‘ )

Pagina7291
Ano de admissao na categoria ‘ ‘ Ano de admissao no escalao ‘ ‘

Classificacao na ultima avaliacao ‘ ‘ Ano da ultima avaliacao ‘
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Para os devidos efeitos declaro que as informacbes prestadas no presente formulario sdo correctas e
rigorosas, compreendendo que a sua eventual inexactidao ou falsidade podera implicar a minha exclusdo do
processo de seleccdo especial dos Secretarios de Gestores Distritais, sem prejuizo da eventual
responsabilidade criminal ou civil que das mesmas possa decorrer.

Data: / Assinatura:

11. Registo de apresentacao de candidatura
Assinale comv” os documentos apresentados

Fotocdpia do Cartdo de Eleitor/Bilhete de Identidade da RDTL/Passaporte da RDTL

Certificado comprovativo das habilitagbes identificadas no quadro 3

Declaragdo da entidade empregadora comprovativa de vinculo profissional, categoria, antiguidade, fungdes
exercidas e ultima avaliacdo profissional

Documento comprovativo do exercicio de fung¢des dirigentes na Administragéo Publica

Documento médico comprovativo de aptidao fisica e mental para o desempenho das funcdes a que se candidata

Fotocdpia da carta de condugéo identificada no quadro 6

Fotocdpia comprovativo das competéncia técnicas enumeradas no quadro 6

Certificado de registo criminal

Curriculum Vitae

Trés fotografias tipo passe

QOutros documentos

- J
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Outros documentos entregues (e nao identificados anteriormente) que o candidato considere relevantes para a
apreciacdo da sua candidatura
1

2
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ANEXO VI

Cddigos dos distritos para efeitos de candidaturas

Distrito Cadigo
Aileu 001
Ainaro 002
Baucau 003
Bobonaro 004
Covalima 005
Dili 006
Ermera 007
Lautém 008
Liquica 009
Manatuto 010
Manufahi 011
Oe-cusse Ambeno 012
Viqueque 013
Diploma Ministerial n.° 10/2014 Esta ordem estabelece a estrutura orgénica e regras
operacionais da Comisséo Nacional para os Direitos da Crignca,
de 14 de Maio aqui referida como a “Comisséo”.

Estatuto Orgéanica da Comisséo Nacional dos Direitos da Assim, o Governo manda, pelo Ministro da Justi¢ca, ao abfigo
Crianca do disposto no artigo 24° da Lei Organica do Ministério|da

da Republica Democratica de Timor-Leste Justica, constante do Decreto-Lei n.° 2/2013, de 6 de Marco,

publicar o seguinte diploma:

A luz daConstituicdo da Republica Democratica de Timor- CAPITULO |

Leste e em particular comAgigos N°6, 9 e 18, e reafirmando NATUREZA, E ATRIBUICOES
a conformidade com a Convenc¢éo dos Direitos da Criancga,

particularmente o&rtigos N°4 e 12, ratificada pela Republica Artigo 1°
Democratica de Timor-Leste. Natureza

Consciente da importancia de um mecanismo nacional pAr&omisséo Nacional dos Direitos da Crianga, abrevidamgnte

estimulo e coordenacéo de ifichs nacionais, programas elesignada por CNDC, é o organismo responsavel pela

atividades para promoveatefender e salvaguardar os direitogromogéo, defesa, salvaguarda e acompanhamento dos d|reitos

fundamentais e liberdades da criancga; da crianca.A Comisséo é dotada de autonomia técnica sob
tutela do Ministério da Justica.

Dando efeito ao Despacho N° 151-A/GMJ/V/2008 de 14 de

Maio, em que foi criada a Comissé@o Nacional dos Direitos da Artigo 2°

Crianca, que funciona na dependéncia do Ministério da Justica, Atribuictes

e dado a nova lei orgénica do Ministério da Justica, aprovada

no Decreto-Lei n° 2/2013, de 6 de Marc¢o, que prevé, no $eGNDC tem as seguintes atribuigbes:

artigo 20, as atribuic6es que a ComissaoNacional dos Direitos

da Crianga deve prosseguir; a) Contribuir para assegurar que toda a agéo governativja ede

\_
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b)

c)

outras autoridades publicas tenha o interesse superior da CAPITULO Il )

crianga como uma preocupacédo fundamental; O COMISSARIO NACIONAL PARA OSDIREITOS DA

CRIANCA
Alertar o Governo para situacdes que afectem a crianca e

0s seus direitos e que requeiram uma atenc¢éo especial e Artigo 4°
urgente; Competéncias do Comissario

Supervisionar a implementacgéo de diplomas Iegislatin§
politicas e medidas adoptadas pelo Governo em matéria
direitos das criancas; a) Liderar, dirigir e representar a Comisséao;

énpete ao CNDC:

d) Aconselhar o Governo e outras autoridades publicas Soﬁ’fq:’romover politica, plano acio da CNDC:;

a redacéo e implementagéo de leis, politicas ou medidas
gue digam respeito aos direitos da crianca; ¢) Coordengracompanhar desenvolver o trabalho da Cq
missao;

e) Aconselhar o Governo sobre a conformidade dos seus dip-

a)

lomas legislativos, politicas e medidas com os instrumenés Organizar e gerir os recursos da Comissao;
legais internacionais a que se tenha vinculado em maté%a i Conselho Consultivo:
de direitos da criangas, nomeadamente com a Converithd esidir ao Conselho Consultivo;

dos Direitos da Crianca; , . .
f) Podera envolver conselheiros, consultores, ou quais

Atuar em cooperagdo com as entidades competentes n&utras pessoas sob termos e condicoes pré-estabelg
area da justica juvenil e na aplicagdo de medidas tutelaregor lei.
educativas;

g) Exercer as demais funcdes que lhe sejam atribuidas p|
Acompanhar a acdo das politicas respeitantes a crianca®u delegadas.
desenvolvidas pelos diferentes departamentos governa-

mentais e pelas autoridades publicas ao nivel dos distritos, Artigo 5° . .
subdistritos e sucos; Deveres do Comissario

h) Observar e monitorizar a evolugdo da real situacio nacidadFomissario devérem todas as ocasides:

respeitante & crianca e seus direitos, preparar relatérios e

quer
cidos

pr lei

divulga-los; a) Agir com total imparcialidade, independéncia, dedicacéo e

responsabilidade;

i) Promover o interesse publico, consciencializando o Governo

e a sociedade civil para os direitos da crianca; b) Servir fielmente sem medo ou faybonestidade, profis
sionalismo e rectidéo;
Apoiar a cooperagéao internacional no dominio dos direitos _ o _ _
da crianga. c) Agir em concordéancia com a dignidade e integridade g
desempenho da posicao exige, e,
CAPITULO I

e 0

ESTRUTURA ORGANICA d) Levar acabo as suas fun¢des sem descriminacéo a quglquer

nivel, incluindo carraca, estado civil, género, orientac

Artigo 3° sexual, origem étnica ou nacional, lingua, estatuto sq

Composicao ou econdmico, convicgdes politicas ou ideologicas, relig
educacéo e condigdo mental ou fisica.

1. A Comisséo é composta por trés ()ams:

Artigo 6°

a) O Comissério Nacional para os direitos da Crianca (aqui Requisitos da Candidatura do Comissario
designado porComissarid);

Um individuo qualifica-se como candidato a Comissar

b) O Conselho Consultivo da Comiss&o (aqui designa@igando:
“ Ih Itivoy; .
por“Conselho Consultivoy; e, a) E Cidadao timorense;

¢) O Secretariado (aqui designado fecretariado’) b) Possui experiéncia profissional e aptidées para coord

as atividades da Comissao;

2. O Ministro da Justica podera estabelecer 6rgaos adicionais

dentro da Comissao sob recomendagdo do ComissagioiTem conhecimento profundo dos principios dos Dire
incluindo mas néo se limitando ao: Humanos em geral e dos Direitos da Crianca em partic

a) Delegacdes Regionais e Sub-Regionais da Comissét); Tem uma Posi¢do reconhecida pela comunidade;

T}
cial
ao,

o

enar

tos
hlar;

b) Grupos de Trabalho ‘ad hoc’ ou Comités. e) Tem a sua integridade provada; )
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)
h)

a)

b)

c)
d)

e)

1.

[f) Possui licenciatura em aréa social ou na aréa de direito; d) facilitar e apoiar a implementacéo das atividades da)

1. O Comissario sera contratado por um periodo de quatro (4)

. Uma vez contratado, o0 Comissario devera desempenhar o

A posicdo de Comisséario é uma fungéo a tempo inteiro e
incompativel com: b)

missao.
Domina as linguas tetum, portugués e Inglés;
Artigo 10°

Trabalha com um alto nivel de independéncia e imparcia- Composicao do Conselho Consultivo

lidade.

Co-

1. O Conselho Consultivo € composto pelo Comissario Na-

Artigo 7°

~ cional, que preside, e pelos seguintes membros:
Duracéo do Cargo

a) sete (7) representantes governamentais:

anos podendo o seu contrato ser renovado apenas uma

, X i. um representante do Ministério da Justica;
vez, por um periodo igual de tempo.

i. um representante do Ministério da Educacéo;
seu cargo até ao final do seu mandato, excepto quando
este apresentar a sua demisséo, ou por ordem do Ministro

da Justica quando: iv. um representante do Ministério da Solidarieda
Social

iii. um representante do Ministério da Saude;

a) ndo desempenhar satisfatoriamente as fun¢des que de-

le(a) sejam esperadas; ou, V. um representante da Secretaria de Estado da JU

b) exibirimpropriedade, torpidade moral ou outros compor- tude e Desporto;

tamentos que provoquem desrespeito da Comissao. vi. um representante do Secretaria de Estado da §

Artigo 8° ranca,

Incompatibilidade vii. um representante da Procuradoria-Geral da R¢

blica.

o exercicio de fun¢bes de representando ou qualquer outra nove (9):

func&o noutro 6rgdo constitucional; : . N ~ .
i. dois (2) de organiza¢des ndo governamentais

atividades politicas num partido politico ou entidade pu-
blica;

qualquer atividade remunerada ou posicdo noutro corpo;  lil- guatro (4) de confissdes religiosas;

gestdo ou controlo de um corpo empresarial ou qualquer V. um (1) da Universidade NacionalGienor-Leste; e,

outro que implique lucro comercial; ou, .
v. um (1) representante dos media.

exercicio de lideran¢ca ou emprego num sindicato, asso-
ciacdo, fundacao ou organizagéo religiosa. 2. Os membros do Conselho Consultivo sdo designados
respectivos Ministros ou Secretarios de Estado e p
CAPITULO IV respectivas entidades representativas da sociedade

O CONSELHO CONSULTIV O DA COMISSAO
Artigo 11°
Artigo 9° Funcionamento
Competéncias do Conselho Consultivo

1. O Conselho Consultivo retne-se, ordinariamente, uma|
O Conselho Consultivo da Comissao tem por como princi- por trimestre; em adicao reunir-se-4 sempre que a Com
pal atribuicdo fornecer apoio e aconselhamento técnicojulgar necesséario. O Conselho Consultivo tem qué
para a Comisséo no desenvolvimento das suas atribuicesquando estiverem presentes, no minimo, a maioria dos
membros, e delibera por maioria dos votos dos prese

. O Conselho Consultivo detém as seguintes competénciastendo o Comissario voto de qualidade, se necessarid.

a) aconselhar sobre as politicas e prioridades da Comisg80;As decisdes do Conselho Consultivo tomam a formg
“Recomendac¢do”, ndo tendo cardcter vinculativo.
b) propor e recomendar atividades a serem desenvolvidas
pela Comisséo; 3. Os membros do Conselho Consultivo recebem uma s
da presenca, por cada reunido em que efetivam
c) aconselhar o comisséario em qualgquer assunto que afectgarticipem, no valor de $50 délares americanos, excep
a realizacao total dos Direitos da Crianca; representates do Governo.

i. um (1) representante das organizag¢des juvenis;

de

ven-

egu-

pa-

Representantes da sociedade civil até ao maximgp de

pelo
clas
Civil.

vez
Ssao

seus
ntes,

de

bnha
bnte
00S

J
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( CAPITULO V Artigo 15¢ )
ESTRUTURA ORGANICA DO SECRETARIADO Competéncia do Chefes de Departamento
Artigo 12° Compete ao Chefe de Departamento:
Composicao

a. Assegurar a coordenacdo dos trabalhos o seu Def

pelo Ministro da Justica mediante proposta do Comissario tutela do Ministério da Justica;
e diretamente subordinado ao Comissario.

2. O Departamento é chefiado por um Chefe de Departamentoyadas;
subordinado ao Diretor Geral.
c. Dirigir coordenar e supervisionar as actividades do seu
3. Os Cargos de Chefe de Departamento séo providos por nopartamento, de acordo com as orienta¢des definidas
meacao, em regime de comissao de servico, prefencialmenteDireitor Geral;
entre os funcionéarios das carreiras de regime geral com
reconhecido mérito e experéncia na area de direito au Elaborar o plano de acamnual de atividades do Depa
gualificacdo relevante em areas relacionadas, nos termos ¢éamento;
de acordo com a legislagdo em vigor
e. Exercer as demais competéncia atribuidas por le
Artigo 13° delegadas pelo Diretor Geral.
Estrutura Orgénica do Secretariado

Criangas.

¢) Departamento de Promog¢éo e Comunicacao
2. O Departamento de Programa, Politica e Pesquisa art]
d) Departaranto deAdministracéo. com 0s servigos seguintes:

2. Podem ser criadas Secc¢des, como subunidades organicas. Educacéo;
dos departamentos, desde que exista um volume de trabalho
ou uma complexidade que o justifique e a superviséo, porb. Saude;
um Chefe de Secg¢é&o de, no minimo, 10 trabalhadores.
c. Bem Estar;
Artigo 14° . ;
Competénciado Diretor Geral d. Justica Juvenil

Compete ao Diretor GerdaCNDC: e. Pesquisa Juridica;

a) Dirigir, coordenar e fiscalizar as actividades do Secrétariadof' .

da CNDC: criangas;
b) Garantir a execucéo do programa anual e o normal funciona-%: Estatistica e Banco de Dados
mento de todos os servicos, em conformidade com os

planos e orienta¢cdes definidos pelo Conselho Geral, Artigo 17°

Departamento de Monitoriza¢&o

c) Supervisionar as actividades dos funcionarios da CNDC,; o .
O Departamento de monitoriza¢do articula com os serv
d) Elaborar o plano de accdo da CNDC em colaboracdo ceeguintes:
os restantes chefes de departamento da CNDC; o .
a. Monitorizar todos os aspetos em relacdo as criangas.
e) O Diretor Geral devera apresentar ao Comissario relatorios . _ .
trimestrais das atividades desenvolvidas pela Comiss3b. Acompanhamento das criancas em conflito com a Lei

f) Coordenar e cooperar com entidades relevantes. €. Recomendar o resultado de monitorizacéo ao superio
rarquico;
g) Exercer as demais competéncias atribuidas por lei ou dele- . B o _
gadas pelo Comissario da CNDC. d. Exercer as demais func¢des atribuidas pelo superior

J
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1. O Secretariado € dirigido por um Director Geral, nomeado mento com as demais dire¢des nacionais e organismog sob

b. Representar a comissdo perante entidades publicas e pri-

De-
pelo

ou

Artigo 16°
1. O secretariado é composto pelo trés (3) Departamentos Departamento de Programa, Politica e Pesquisa
seguintes:
1. Tem como principal funcao apoiar os programas, politicas
a) Departamento de Programa, Politica e Pesquisa e pesquisas em relacdo @diceito das criangas, coordg-
nand com os Ministérios relevantes e entidades naciopais
b) Departamento de Monitoriza¢éo e internacionais principalmente a garantir os direitos |[das

cula

Advocagcia com instituicfes relevantes e mediacao|das

cos

hie-



Artigo 18° Artigo 20°
Departamento de Promogédo e Comunicagfes Disposi¢bes de Negociagdo

O Departamento da Promogdo e Comunicagdes cord @omissario podaegociar em cooperagdo com individug

competéncia atribuidas: companhias licenciadas ou registadas, Missdes das N3
Unidas,Agéncias das Nac¢des Unidas ow@hizacdes nad

i. Elaborar um plano em relacdo com as tarefa definidas; governamentais locais ou internacionais registadas,

implementacédo ou apoio a atividades da Comisséo.
ii. ldentificar os assuntos e preparar a promocao;

CAPITULO VI
ii. Divulgar as Leis da Justi¢ca Juvenil e codigo das criangas DO PESSOAL
sobre trabalho infantil em coperac¢éo entidades relevantes;
Artigo 21°
iv. Promover a existéncia da CN2® seu programa; Regime juridico do Quadro de pessoal

v. Planear regularmente as actividades e a cobertura ao pligicgegime juridico do quadro de pessoa éonstante do
via canais de midia; presente diploma e de legislagdo aplicavel aos funcionar
agentes da administracdo publica.
vi. Relatar periodicamentearelatdrio ao superior hierarquico;
Artigo 22°
vii. Exercer as demais funcdes atribuidas pelo superior hieréar- Alterac&o do Quadro de pessoal
quico.
1. O quadro de pessoal € anualmente elaborado, nos t¢
Artigo 19° da legislacdo em vigor
Departamento deAdministracdo
2. Aalteracdo do quadro de pessoal é feita por diploma m
1. O Departamento daiministracéo € o servigo responsavel terial do Ministro da Justica e do Ministro das Finang
pelo recrutamento de pessoal, pela gestdo da logistica &ob proposta do Diretor Geral, mediante paries@ravel
dos servigos informaticos de todos os Departamentos daComisséo da Fungéo Publica.
Comisséo Nacional de Direito da Criancga.
Artigo 23°
a) Compete, designadamente, ao Departamerfoahé- Estagios
nistracédo e Financgas:
1. ACNDC pode proporcionar estagios a estudantestde
a. Elaborar o plano anual e o plano de orgamento anu-belecimentos ou instituies de ensino com as quais ten
aldo CNDC, de acordo com as instru¢Ges do Minis- celebrado protocolos.
tro da Justica e com os projectos de orcamento de
cada servico; 2. O numero de vagas, a duracao do periodo de estagi
servicos em que sejam admitidos séo fixados pelo Dir
b) Executar e controlar as dotagdes orcamentais atribui- Geral da CNDC, consoante as necessidades dos ser
das & Comissao Nacional de Direito da Crianga;
3. O estagio destinado a estudantes ndo é remunerado
¢) Garantir o inventario, a administracdo, a manutencao sui caracter complementar ao curso ministrado
e preservacao do patrimonio da Comissao; instituicdo de ensino, tendo por objectivo o auxilio
formacdo profissional através do contacto com

0 Plano deAccdo Nacional da Comissdo, assim qualquer wiiculo entre a CNDC e o estagiario.
como 0s respectivos relatorios;

CAPITULO VII
e) Elaborar o quadro geral do pessoal da Comisséo FINANCIAMENTO E RECURSOS
Nacional de Direitos da Crianca e proceder ao res-
pectivo recrutamento; Artigo 24°
Orgamento

f) Promoverdentro das suas atribui¢des, a capacita-
¢do insituicional de funcionarios da Comisséo; 1. O Orgamento da Comisso provém do Orgamento de Eg
tal como definido na Lei.
g) Assegurar a manutencéo e seguranca de todos os
equipamentos da Comissao; 2. Seré providenciada & Comisséo financiamento adequ
instalacBes apropriadas e recursos suficientes para cu

h) Colaboray no ambito de sua competéncia, com 0s o seu mandato e assegurar o seu funcionamento adeq
restantes agentes dos servicos da comissao.

Sa
1cOes

Dara

oS e

rmos

nis-

D € 0S
Btor
icos.

B pos-
ela
da
as

d) Em coordenagdo com os restantes servicos, elaboramictividades desempenhadas pela CNDC, n&o crigndo

tado

ado,
mprir
uado.

\\ J
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CAPITULO VIII )
DISPOSICOES FINAIS

Artigo 25°
Destacamentos, requisi¢cfes, comissdes de servico e outras

O pessoal que, a data da aprovacao do presente diploma, preste servico na CNDC em regime de destacamento, equisicao c
outra situagdo analoga, mantém-se em idéntico regime.

Artigo 26°
Relatério

O Comissério deverd apresentar ao Ministro da Justica relatérios trimestrais das atividades desenvolvidas pela|Comisséo,
incluindo recomendac¢des e/ou propostas na edéeadribuicdes da Comissao.

Artigo 27°
Conselho Consultivo

O conselho consultivo com a composicao estabelecido na presente lei, iniciam fungdes a contar da data entrada ¢m vigor do
presente diploma.

Artigo 28°
Norma revogatoria

S&o revogadas todas as disposi¢des legais e regulamentares que contrariem o presente diploma.

Artigo 29°
Entrada em vigor

O presente diploma legal entra em vigor no dia seguinte & data da sua publicagéo.

Aprovado pelo Ministro da Justica aos 26 /02 /2014

O Ministro da Justica

Dionisio da Costa Babo Soares

ORGANOGRAMA CNDC
S CONSULTN
DIRETOR
GERAL
DEP. DE PROG. POL. E DEP. DE DEP. DE PROMOCAO p—
PESQUISA MONITORIZACAO E. COMUNICACOES ADMINISTRACAO
S J
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