Jornal da Republica

[ DECRETO-LEI N.°7/2009
de 15 de Janeiro

REGULAMENTO DOS RESTAURANTES E
ESTABELECIMENTOS SIMILARES

Considerando a necessidade de regulamentar a actividade dos
estabelecimentos de restauragio, visando essencialmente a

defesa do consumidor e a qualidade alimentar;
’

’

Atentas as preocupagdes de higiene e ambientais, neste Gltimo
aspecto com particular énfase para as zonas balneares e de
praias em geral;

Tendo em conta a necessidade de aumentar a credibilidade do
potencial turistico do Pais, segundo regras disciplinadoras da
actividade;

Importando instituir as figuras da classificagio por categorias
dos vérios tipos de estabelecimentos, bem como instituir a
obrigatoriedade do livro de reclamagdes;

Sendo indispensavel o reforgo da confirmaggo da legitimidade
dos titulos de propriedade, arrendamento ¢ posse dos terrenos
e das edificagdes dos estabelecimentos turisticos, em particu-
lar os situados nas zonas de praias,

Assim:

O Governo decreta, ao abrigo do previsto nos artigos 115°, n°
1, alinea e) e 116°, alinea d) da Constituigdo da Repuiblica, para
valer como lei, o seguinte:

CAPITULO I
DISPOSOCOES GERAIS

Artigo 1.°
Objecto e Ambito

I. O presente regulamento estabelece o procedimento de li-

" cenciamento e a actividade dos estabelecimentos de res-
tauragdo, incluidos os de comidas e bebidas tradicionais e
similares.

2. As disposigdes deste diploma e da respectiva regulamen-
tacdo ndo s3o aplicaveis ao regime especial dos bares e
discotecas que se regem por diploma préprio.

3. Arenovagio das licengas dos estabelecimentos de res-
tauragao, ja em actividade, ¢ autorizada apés vistoria pela
Comisséo de Vistoria nos termos do presente diploma.

Artigo 2.°
Definicdes

Para efeitos do presente diploma entende-se por:

a) Bares e discotecas, os estabelecimentos cuja actividade
fundamental consiste em proporcionar locais para dangar,
com ou sem espectaculos de variedades, com fornecimento
de bebidas, incluindo ou ndo servigo de refeigdes, nomeada-

-

) . . e )
mente os designados na pratica internacional por "night-
club”, "boites", "discoteca”, "dancing", "cabaret" e
"karaokes".

b) Casas de comidas e bebidas tradicionais, os estabelecimen-
tos que servem exclusivamente, ou em mais de 90% da
ementa ou menuy, refei¢des de confecgdo tradicional timo-
rense, a precos populares;

¢) Estabelecimento similares, os estabelecimentos cuja activi-
dade consiste no fornecimento de refeigdes principais,
abrangendo nomeadamente os designados na pratica
internacional por "coffee shop", "self-service", saldes para

casamentos e eventos ¢ semelhantes;

d) Livro de Reclamagdes, o suporte documental, sob forma de
caderno ou de livro, previamente certificado e numerado
nas suas paginas pela Direcgio Nacional do Turismo, desti-
nado a apresentagio de queixas e reclamagdes por parte
dos clientes dos estabelecimentos de restauraco.

€) Pragade alimentagZo, os locais exclusivamente destinados
a restaurantes e casas de comidas e bebidas tradicionais,
integrados ou ndo em edificios exclusivamente comerciais,
internacionalmente conhecidos como "food centre";

f) Restaurantes, os estabelecimentos que tém por objecto
servir directamente ou fornecer refeigdes para fora do esta-
belecimento;

g) Tabela, a Tabela de taxas administrativas, tarifas e precos
anexa ao presente diploma.

Artigo 3.°
Informacio aos empresirios

Antes de iniciar o processo de licenciamento de restaurantes
¢ similares novos, os servigos do Ministério do Turismo Comér-
cio e Indistria, adiante MTCI, facultam ao interessado a infor-
magio que se mostre necessaria, face a complexidade do pro-
jecto de investimento em causa, nomeadamente:

a) Dos requisitos legais necessarios ao exercicio da actividade;

b) Da possibilidade de obter uma licenga proviséria, que Ihe
permita iniciar a actividade em prazo acelerado, nos termos
do Diploma Ministerial N.°1/2008, de 6 de Fevereiro, do
MTCI,

¢) Do preenchimento da documentagfio necessaria;
d) Da tramitagio previsivel do processo de licenciamento,
tendo em conta os documentos apresentados e a locali-

zagio do estabelecimento;

€) Dos montantes exigiveis a titulo de taxas do procedimento,
para cobertura das despesas administrativas gerais.

. Artigo 4.°
Critérios basicos para a classifica¢do dos estabelecimentos

1. Os requisitos técnicos das instalagdes, para efeitos de >

Série I, N.° 2

Quinta-Feira, 15 de Janeiro de 2009

Pdgina 2882



+

Jornal da Republica

.

classificagdo dos estabelecimentos sdo definidos em di-
ploma ministerial do MTCIL.

2. Na atribuico das categorias deve atender-se as caracteris-

ticas e localizagio dos estabelecimentos, bem como @ quali-
dade das instalacGes e dos servigos.

3. Para efeitos do mimero anterior deve ter-se em consideragio:

a) A higiene e o cuidado na preparagdo dos alimentos €
bebidas;

b) A adequada apresentagao de pratos;
c) A cortesia ¢ efici€ncia no trato com os clientes;

d) O perfeito funcionamento e limpeza de todas as instala-
¢Ges do estabelecimento;

e) O investimento efectuado para a seguranga e conforto
dos clientes.

4. O mobiliario, decoragio e equipamento dos estabelecimen-

tos devem corresponder  sua classificagdo e capacidade,
bem como as caracteristicas do servigo prestado.

O investimento efectuado com a protecgdo e beleza am-
biental circundante é fundamental para a classificagdo do
estabelecimento.

As casas de comidas e bebidas tradicionais terdo classifi-
cacao distinta da dos restaurantes e similares.

Artigo 5.°
Proibiciio de uso de classificagio diferente

Os estabelecimentos nfio podem usar classificagdo diferente
da que lhe tenha sido atribuida, nem por qualquer forma a
referir & classificagio anterior caso tenha sido alterada.

A classificagdo dos restaurantes integrados em hotéis €
distinta e auténoma da classificagdo que a estes seja
atribuida.

Artigo 6.°
Requisitos comuns a todos os estabelecimentos de
restauragio

. Constituem requisitos cornuns a todos os estabelecimentos

de restauragio:

a) Zonas destinadas aos clientes separadas das zonas de
Servigo;

b) Instalagdes sanitarias para os clientes;

¢) Escada de servigo ou monta-pratos, quando as instala-
¢des destinadas aos clientes se situem em piso diferente
daquele em que se efectue a confecgdo e preparacdo

final dos alimentos ou bebidas;

d) Cozinha e copa, separadas ou nio, com area e

compartimentagdo adequadas;
e) Instalagdes frigorificas;
f) Extintores ou dispositivos anti-fogo.
Nos estabelecimentos de comidas e bebidas tradicionais
com a classificagdo de 3 estrelas ou inferior néo € exigivel

a separagdo por sexo das instalagGes sanitarias, nem a
existéncia de instalagdes sanitarias para o pessoal.

. Se o estabelecimento similar se situar emedificio comercial

ou praga de alimentagdo pode ndo dispor de instalagdes
sanitirias proprias, desde que as do edificio comercial ou
praca de alimentagdo obedegam aos requisitos minimos,
se situemn no mesmo piso do estabelecimento €'se destinem
a0 uso exclusivo dos clientes e do pessoal do estabele-
cimento.

. E obrigatoria a existéncia de umlivro de reclamagdes, bem

como a sua disponibilizagdo aos clientes € a apresentagdo
as autoridades inspectivas que o requeiram, sob forma de
caderno ou de livro, previamente certificado e numerado
nas suas paginas pelaDirecgdo Nacional do Turismo, des-
tinado i apresentagdo de queixas e reclamagdes por parte
dos clientes dos estabelecimentos de restauragéo.

A capacidade méxima de lugares dos estabelecimentos
consta da licenga.

Artigo7.°
Cucinhas e instalacdes sanitarias

As paredes, pavimentos € tectos das cozinhas e das insta-
lagdes sanitarias devem ser revestidos de materiais im-
permeaveis ou de cerdmica tipo azulejo e de facil limpeza.

v

. Acozinha e as instalagdes sanifarias devem ainda obedecer

as condices estabelecidas no anexo I ao presente regula-
mento, do qual fazem parte integrante, bem como no di-
ploma ministerial que regulamentara as classificagdes e
categorias.

? x
As instalagdes sanitarias devem ter agua corrente € venti-
lagdo, directa ou artificial, com continua renovagao de ar.

. Os pavimentos devem possuir dispositivos ou configuragio

que permita o facil escoamento de aguas.

Sem prejuizo dos recipientes destinados a cozinhar chur-
rascos, ¢ proibida a utilizagao de aparelhos de combustao
a lenha para aquecimento de dgua, bem como a sua mon-
tagem em instalagdes sanitrias.

Artigo 8.°
Obrigagdes especificas dos proprietarios dgs
estabelecimentos

Os proprietarios de todos os estabelecimentos de restau-
ragio devem manter limpa a area ao redor dos mesmos,
numa distancia de 5 metros dos limites do espago destinado
4 alimentag@o.

S
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2. Osrecipientes destinados ao lixo e demais residuos témde
«  ser feghados e em material resistente & chuva.

3. A inobservancia das obrigagdes previstas no presente
artigo sdo passiveis de san¢@o administrativa com aplicagdo
de coima entre 200 e 1.000 ddlares norte-americanos.

CAPITULO II
PROCEDIMENTO DE LICENCIAMENTO

~ Artigo 9.°
Inicio do procedimento

1. O processo de licenciamento inicia-se com a apresenta¢@o
pelo interessado ou seu representante legal, do requeri-
mento segundo o modelo normalizado em uso no MTCI,
preenchido de forma completa e legivel, acompanhado dos
elementos nele mencionados.

2. Orequbrimento deve ser acompanhado dos seguintes ele-
mentos:

a) Identificagdo do requerente pelo nome, estado, profis-
sdo, residéncia ou sede;

b) Nuamero de identificagdo de contribuinte fiscal;
¢) Localizaggo do estabelecimento;

d) Indicagio da actividade a expforar e da classificagdo
pretendida;

e) Titulo de propriedade, de arrendamento ou de posse le-
gitima do terreno ou do espago;

f) Titulo de registo na Conservatdria do Registo Comercial
ou do respectivo pedido de registo da empresa, neste
ultimo caso apenas para efeitos de licenciamento pro-
visorio.

3. Caso o requerente seja um representante legal, deve apre-
sentar o documento que comprove a sua legitimidade para
iniciar o procedimento.

Artigo 10.°
Tramites iniciais

1. Apresentados os elementos minimos referidos no artigo
anterior, a Direc¢do Nacional do Comércio Doméstico,
adiante DNCD, no prazo de cinco dias 1teis, remete cépia
do requerimento e dos elementos que o acompanham as
seguintes entidades:

a) Corpo de Bombeiros;

b) Ministério da Economia e Desenvolvimento/Secretaria
de Estado do Ambiente;

¢) Ministénio da Satide/Autoridades de Vigilancia Sanitaria,

d) Ministério do Trabalho e da Solidariedade Social, quan-
do o numero de empregados a afectar ao estabeleci-
L mento seja superior a 10;

€) Administragdo do respectivo Distrito;
f) Direcgdo Nacional do Turismo (DNT).

2. Nocaso de arequerente comprovar que ja entregou alguma
declaragdo junto das entidades citadas no nimero ante-
rior, a DNCD fica dispensada de o fazer.

3. Se as entidades referidas no nimero 1 tiverem algo a opor,
devem notificar esse facto a DNCD no prazo de 5 dias tteis
a contar da recepgao da copia, considerando-se tacitamente
aceite, caso ndo o facam.

4. No caso de ter lugar a oposigao referida no mimero anterior,
cabe 4 DNCD, no prazo méximo de 5 dias \teis a contar da
recep¢iio da comunicagio, notificar o interessado do
respectivo teor, para este corrigir as deficiéncias,

Artigo11.°
Modificagdes do pedido e decisdo

1. No prazo maximo de 7 dias uteis a contar do fim dos prazos
referidos nos mimeros 3 ou 4, do artigo anterior, a DNCD
notifica o interessado da decisdo, justificando os motivos
em caso de eventual rejeigdo.

2. Seointeressado pretender introduzir alteragGes ao projecto
apos a respectiva aprovagio, deve notificar a DNCD dos
termos e alcance de tais alteragdes.

3. No caso de a DNCD considerar que as alteragdes pretendi-
das sdo relevantes em termos de seguranga, satide piiblicas,
de protec¢io ambiental ou dos monumentos classificados
€ que ¢ preciso obter o parecer das entidades competentes,
deve comunicar imediatamente os factos a essas entidades.

Artigo12.°
Validade do licenciamento da actividade

As licengas sdo validas pelo prazo de um ano, a contar da data
da respectiva emissio e sfio renovaveis por iguais periodos, a
pedido do interessado, antes de expirar o prazo da licenga
anterior.

Artigo 13.°
Estabelecimentos a instalar em edificios a construir

Quando s€ trate da instalago de estabelecimento de restaura-
¢d0 ou similar em edificio a construir, o licenciamento da acti-
vidade depende do prévio licenciamento do projecto da obra
pelo Ministério das Infraestruturas e da respectiva conclusdo.

CAPITULOII
VISTORIA

Artigo 14.°
Marcacio da vistoria para licenciamento da actividade

1. A vistoria pode ser efectuada em qualquer dia, desde a en-
trada do pedido de licenciamento até a decisdo referida no
artigo 11°, durante as horas normais de expediente.

2. ADNCD deve diligenciar, sempre que possivel, a partici-

pacio das entidades referidas no artigo 10° nas ac¢des de
S/

Série I, N.°2

Quinta-Feira, 15 de Janeiro de 2009

Pdgina 2884



Jornal da Republica

Aa)

b)

5.

\

/ . .
vistoria aos estabelecimentos, de modo a efectuar a acgdo

conjuntamente.

Artigo 15.°
Objectivo da vistoria

A vistoria referida no artigo anterior destina-se a verificar:

A conformidade dos equipamentos € instalagdes, apos as
obras e dernais operagdes de instalagdo do estabelecimento,
face aos dados especificados no requerimento inicial e
respectivos documentos anexos;

Das condigBes ambientais € de seguranga;

Da possibilidade de atribuigéo de licenga, e das limitagGes
e condicionalismos a impor, nos €asos em que existam
reservas ou obstaculos a atribuigdo da licenga.

Artigo 16.°
Auto de vistoria

As observagdes e eventuais recomendagdes constam de
auto de vistoria, a lavrar no préprio dia da vistoria, salvoo
disposto no nimero seguinte.

Em casos de maior complexidade, as observagdes e reco-
mendages podem ser langadas no auto num prazo nio
superior a 3 dias Uteis.

As observagdes e recomendagdes sao sempre fundamen-
tadas com referéncia as normas técnicas ou legais
aplicaveis.

Artigo 17.°
Vistorias suplementares

. Quando, efectuada a vistoria, se verifique ndo haver condi-

¢Bes para emitir um titulo que habilite o interessado a iniciar
a actividade, a DNCD notifica o interessado dos funda-
mentos, tendo por base o auto de vistoria, especificando
as recomendacdes a que € necessario dar cumprimento,
bem como o prazo de que o mesmo dispde para assegurar
o cumprimento de tais recomendagdes.

. Compete ao interessado, antes do termo do prazo fixadono

nimero anterior, comunicar 8 DNCD o cumprimento das
recomendagoes.

. Arealizagio de vistorias suplementares por facto imputavel

ao interessado implica o pagameato, por cada vistoria suple-
mentar, de um adicional & taxa de procedimento, conforme
o previsto na Tabela anexa.

. Uma vez recebida a comunicagio de cumprimento das re-

comendagdes, a DNCD emite a guia para pagamento do
adicional referido no niimero anterior e notifica o interes-
sado para o efeito.

ADNCD procede 2 vistoria suplementar no prazo maximo
de 10 dias uteis.

Artigo 18.° w
Licenga provisoria
AY

~

1. Quando, efectuada a vistoria, se verifique que, apesar de

ainda ndo ser possivel atribuir a licenga, nfo existem cir-
cunstincias de seguranga ou saude publicas ou de
protecgdo ambiental que impegam o inicio da actividade, o
relator pode propor superiormente a atribui¢do ao interes-
sado de uma licenga proviséria, em conformidade com o
Diploma Ministerial n.° 1/2008 do MTCI, de 6 de Fevereiro.

. Oprazo de validade da licenca proviséria ¢ fixado e deve re-

flectir as limitagdes ou condiciorialismos entendidos por
adequados, as recomendagdes a cumprir e o prazo estipu-
lado para esse cumprimento.

. Alicenca provisoria, enquanto se mantiver valida, é trans-

missivel nos mesmos termos fixados paraa licenga normal.

. Compete ao interessado comunicar 8 DNCD o cumprimento

das recomendagdes, com uma antecedéncia minima de 15
dias wteis em relagio ao termo do prazo de validade da
licenga provisoria. .
K
Artigo19.°
Suspensio e desisténcia

Quando o processo esteja parado por facto imputavel ao
interessado por mais de 30 dias a contar do termo do prazo
que no caso for aplicavel, a DNCD procede a suspensio
do processo, dando do facto conhecimento ao interessado.

Decretada a suspensdo, 0 interessado pode pedir a rea-
bertura do processo desde que:

a) O pedido de reabertura seja formulado o mais tardar no
prazo de 2 meses a contar da notificagiio da suspensao;

s

b) Sejapagaa correspondentg taxa de reabertura;

¢) Nio haja alteragdes a0 pedido inicial ou, havendo-as,
tais alteracdes sejam de mero pormenor € ndo impliquem
a necessidade de novas apreciagdes técnicas.

L4 =
O arquivamento € a desisténcia nio conferemao interessado
o direito a restituigio das taxas ja pagas, nem das quantias
entregues para actos ou formalidades ja realizados pela
DNCD em seu nome, salvo se essa realizagio tiver ocorrido
depois da recepgio da comunicagio de desisténcia.

CAPITULO IV
DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Artigo 20.°
Taxas administrativas

_ As taxas administrativas sdo as constantes da tabela anexa

ao presente diploma € que dele fazem parte intefrante e
destinam-se a cobrir os custos das vistorias dos impres-
S0S.

2. Qs estabelecimentos definidos como "Casas de comidas €

bebidas tradicionais” sdo isentos de taxa de licenciamento.
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1. Osproprietarios dos estabelecimentos j4 em funcionamento
mas em situag@o irregular que se encontrem abertos ao pu-
blico antes da entrada em vigor do presente diploma devem,
no prazo de 60 dias a contar da data da sua entrada em
vigor:

a) Comunicar o facto por escrito 8 DNCD e requerer a vis-
toria especifica prevista no presente artigo;

b) Dar inicio as diligéncias necessérias para a obtengiio
da licenga ourenovagio da licenga caducada, conforme
0 caso.

2. Uma vez recebido o requerimento da realizagio da vistoria
especifica, a DNCD deve marcar a respectiva data de
realiza¢@o para um dos 15 dias tteis seguintes, notificando
o factoiao interessado e as entidades referidas no artigo
10.° com a antecedéncia minima de 5 dias uteis.

3. Quando, efectuada a vistoria especifica referida no nimero
anterior, se verifique que ndo existem circunstancias de se-
guranga ou saude publicas ou de protecgdo ambiental que
impegam a continuagéo em funcionamento do estabeleci-
mento de comidas e bebidas em causa, podera atribuir-se
ao interessado a licenga provisoria referida no artigo 18.°.

4. Alicenga proviséria emitida nos termos do presente artigo
nio ¢ renovavel, salvo nos casos excepcionais em que
devido a facto nfio imputavel ao interessado haja neces-
sidade de prorrogar o prazo de validade da mesma.

5. Os proprietarios dos estabelecimentos que se mantenham
abertos ao puiblico sem cumprirem os deveres de licencia-
mento ou depois de determinado o encerramento imediato
ap0ds a vistoria especifica, sdo sancionados com coima
fixada entre 1.000 ¢ 10.000 délares norte-americanos, sem
prejuizo da responsabilidade criminal que ao caso possa
caber.

Artigo 22.°
Entidade competente para aplica¢io de coimas

1. Ainstrugio dos processos € a aplica¢ao das coimas previs-
tas no presente diploma competem & Inspec¢io Alimentar
e Econdmica (IAE), nos termos do respectivo diploma or-
ganico.

2. Emcaso de conveniéncia de servigo, as fungdes de vistoria

da DNCD podem ser exercidas pela JIAE.

Artigo 23.°
Processos pendentes

O regime procedimental estabelecido no presente diploma nio
¢ aplicavel aos processos pendentes, salvo se o interessado
solicitar essa aplicag@o.

Artigo 24.°
Colaboracio interdepartamental

A DNCD, a IAE ¢ as entidades referidas no artigo 10.° tém o
Kdever de cooperar no sentido de:

. o . . =)
( Artigo 21. a) Promover mecanismos especificos que garantam a formagio
Estabelerimentos ja em funcionamento em situagdo irregu- dos trabalhadores intervenientes no processo de vistoria;
. lar

b) Elaborar manuais de esclarecimento e apoio dirigidos aos
investidores e publico em geral, relativamente ao processo
de licenciamento, designadamente no que se refere aos re-
quisitos técnicos e documentais exigiveis, aos trimites do
procedimento e as vistorias.

Artigo 25.°
Entrada emvigor

O presente regulamento entra em vigor no dia imediato ao da
sua publica¢do no Jornal da Repblica.

Aprovado em Conselho de Ministros, em 15 de Outubro de
2008

O Primeiro-Ministro,

Kay Rala Xanana Gusmio

O Ministro do Turismo, Comércio e Indistria,

Gilda CostaA.N. Alves

Promulgado em 29/12/08

Publique-se.

O Presidente da Repiblica,

José Ramos Horta

ANEXO 1

Das cozinhas

1. Restaurantes e outros estabelecimentos de comidas:

jA:cz bruta coberta do | Area 5Area minima de cozinha + copa + H
i estabelecimento minima da | arrecadagido + outras zonas de preparagio e
: cozinha | confecgio de alimentos

Até 100 m2 {6 m2 £30% da 4rea bruta total (coberta) do

: estabelecimento, mas nunca infenora 9 m2
1101 - 150 m2 10m2 25% da irea bruta total (coberta) do
estabelecimento, mas nunca infenor a 27 m2

1151250 m2 1 10m2 23% da irea bruta total (coberta) do
: ! | estabelecimento, mas nunca infenor 2 36 m2
Superior a 250 m2 14 m2 ©21% da irea bruta total (cobera) do

estabelecimento, mas nunca infenor a 54 m2
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(. . i . .
2. As cozinhas devem ter Agua corrente e ventilag@o, directa

ou artificial, com continua renovagao de ar.

3. As paredes, pavimentos € tectos devem ser revestidos de
materiais impermeaveis ou azulejos e de facil limpeza,
preferencialmente de cerdmica.

4. Os pavimentos devem possuir dispositivos ou configuragao
que permita o facil escoamento de dguas.

ANEXOII
Instalaces sanitarias
Capacidade Instalagdes
(N.° de clientes | Sanitirias
sentados)
Mulheres Homens Comuns
Menos de 28 — —_ 1 sanitario
28 2 100 1 sanpitiro 1 sanitido —
+ +
1 lavatério 1 lavatoro
+
1 uninol
101 a 200 2 sanitirios 1 sanitado -—
+ +
1 lavatorio 1 lavatério
+
2 urindis
201 a 300 3 sanitarios 2 sanitdrios | ——
+ +
;2 lavarésios. 3 lavrardoine
‘ +
; 3 urinbis
Mais de 300 4 sanitirios 3 sanitarios | —
i+ +
- 2 lavatorios 2 lavatdrios
+
: 4 urindis

1. As instalagbes sanitirias devem ter dgua corrente e
ventilagdo, directa ou artificial, com continua renovagio
dear.

2. As paredes, pavimentos e tectos devem ser revestidos de
materiais impermeaveis, azulejos e de facil limpeza, pre-
ferencialmente em cerdmica.

3. Os pavimentos devem possuir dispositivos ou configuraggo
que permita o facil escoamento de aguas.

4. As instalagdes sanitarias comuns nio podem comunicar
directamente com zonas destinadas a cozinha, preparagéo
de alimentos ou servigo de refei¢des ou de bebidas.

5. As instalagBes sanitarias comuns devem ainda dispor de
toalhas descartiveis ou secadores de mados.

ANEXOH

Tabela das taxas administrativas

As taxas administrativas aplicaveis ao abrigo do presente

. ~ . )
decreto-lel aos restaurantes, sao as seguintes:

a) Taxa de procedimento, incluindo os custos da vistoria ini-
cial e emissdo de licengas da actividade: § 70 dolares norte-
americanos;

b) Taxa de reabertura do processo para alteragdes solicitadas
pelo interessado: $ 30 délares norte-americanos;

¢) Adicional pela realizagdo de cada vistoria suplementar por
facto imputavel ao interessado: $ 30 dolares norte-ame-
ricanos;

d) Renovagio das licengas, no prazo legal: § 50 dolares norte-
americanos;

€) Renovagio das licengas fora do prazo devido: $ 100 dolares
norte-americanos.

Nos termos do disposto no artigo 20.°, os estabelecimentos
definidos como Casas de comidas e bebidas tradicionais sdo
isentos de taxa de licenciamento.

Mantém-se e confirmam-ge as taxas relativas ao licenciamento
provisorio previstas no Diploma Ministerial n.° 1/2008 do
MTCI, de 6 de Fevereiro.
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